!.‘ R - 64 Poltka 30 RM Gastro
o

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00000698

Cechy produktu

Wymiary (mm): 350x480x20

Waga (kg): 2

Kod producenta: R - 64

Zoptymalizuj przestrzen swojej gastronomicznej kuchni z nowym rozwigzaniem

Wspbtczesna gastronomia wymaga precyzji i efektywnosci na kazdym etapie pracy. Kluczem do sukcesu jest nie tylko umiejetno$¢ kulinarna, ale takze
doskonata organizacja zaplecza. Marnowanie czasu na poszukiwanie sktadnikéw czy narzg¢dzi przektada si¢ bezposrednio na koszty i obniza tempo pracy.
Prezentujemy rozwiazanie, ktére zrewolucjonizuje sposéb organizacji Twojej kuchni — systematyczne i funkcjonalne przechowywanie.

Idealne rozwiazanie do profesjonalnych kuchni

W nattoku pracy w dynamicznym Srodowisku gastronomicznym, kazdy centymetr kwadratowy ma znaczenie. Niewlasciwie zaplanowana przestrzen robocza
moze generowaé chaos i spowalniaé caty proces przygotowywania positkéw. Nasza propozycja, to precyzyjnie zaprojektowana potka, skrojona pod potrzeby
profesjonalnych kuchni, pozwalajaca na maksymalne wykorzystanie dostgpnej przestrzeni. Konstrukcja gwarantuje stabilno$¢ i wytrzymatosé, a kompaktowe
wymiary pozwalaja na elastyczne dopasowanie do réznych konfiguracji wnetrza.

Szczegoly techniczne: precyzja wykonania dla wymagajacych
¢ Kod producenta: R - 64
* Waga: 2 kg — lekka konstrukcja utatwiajaca montaz i przemieszczanie.

e Wymiary (mm): 350 x 480 x 20 — kompaktowy rozmiar idealny do zréznicowanych przestrzeni, od matych lokali gastronomicznych po duze
restauracje.

Potka zostata wykonana z wysokiej jakosci materiatéw, zapewniajacych trwato$¢ i odpornos¢é na intensywna eksploatacj¢ w warunkach gastronomicznych.
Solidna konstrukcja gwarantuje stabilnos¢, a gtadka powierzchnia ulatwia czyszczenie i utrzymanie higieny — aspekt kluczowy w branzy gastronomiczne;j.



Maksymalizacja efektywnosci — klucz do sukcesu

Zastosowanie potki R - 64 wptynie pozytywnie na efektywno$¢ pracy w Twojej kuchni. Pozwala na optymalne zagospodarowanie przestrzeni, utatwiajac
szybki dostep do potrzebnych sktadnikéw i narzedzi. To przetozy si¢ na zwigkszenie tempa pracy, redukcj¢ kosztow i poprawe jakosci §wiadczonych ustug.

Higiena i fatwos$¢ czyszczenia

W branzy gastronomicznej, higiena jest priorytetem. P6tka R - 64 zostata zaprojektowana z mys$la o fatwym czyszczeniu i utrzymaniu czysto$ci. Gladka
powierzchnia zapewnia brak zakamarkéw, w ktérych mogtyby gromadzic si¢ zanieczyszczenia. To minimalizuje ryzyko rozprzestrzeniania bakterii i
gwarantuje wysoki standard higieny.

Podsumowanie: innowacy jne rozwigzanie dla Twojej gastronomicznej kuchni

Pétka R - 64 to nie tylko element wyposazenia, ale inwestycja w efektywnos¢ i komfort pracy. Jej funkcjonalnosé, solidna konstrukcja i tatwos$¢ utrzymania
czystosci czynig ja niezbgdnym elementem wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni.
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