P - 64 SX Drzwi 30 prawe RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00000703

Cechy produktu

Wymiary (mm): 395x25x475

Waga (kg): 3,5

Kod producenta: P - 64 SX
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Optymalizacja przestrzeni w profesjonalnej kuchni: Precyzyjne rozwigzanie dla
Twojego systemu chlodniczego

Wspbtczesna gastronomia stawia na efektywnos¢ i precyzje. Kazdy centymetr przestrzeni ma znaczenie, a ergonomia pracy jest kluczowa dla ptynnego
funkcjonowania calego procesu przygotowywania potraw. Dlatego tez wybor odpowiednich elementéw wyposazenia, takich jak systemy chtodnicze, jest
niezwykle istotny. Zdajemy sobie sprawe z tych wyzwar i oferujemy rozwiazanie, ktére poprawi funkcjonalno$¢ Twojej kuchni, zapewniajac jednocze$nie
najwyzszy standard jakosci i niezawodnosci.

Precyzy jne dopasowanie do Twoich potrzeb

Prezentujemy element, ktéry idealnie wpasuje si¢ w zaawansowane systemy chlodnicze, zapewniajac tatwy dostgp do przechowywanych produktéw. Mowa o
module o konstrukcji zaprojektowanej z mysla o intensywnej eksploatacji w Srodowisku gastronomicznym. Solidna budowa gwarantuje wieloletnia,
bezawaryjna prace, a starannie dobrane materiaty zapewniaja higieng i fatwo$¢ w utrzymaniu czystosci — kluczowe aspekty w profesjonalnej kuchni.

Detale konstrukcyjne: Funkcjonalno$é na najwyzszym poziomie

¢ Otwarcie praworeczne (RM): Intuicyjne i ergonomiczne rozwiazanie, dostosowane do standardéw pracy w profesjonalnych kuchniach. Zapewnia
szybki i bezproblemowy dostep do przechowywanych produktow.

¢ Wymiar zewnetrzny 395x25x475 mm: Precyzyjnie zaprojektowane gabaryty umozliwiaja optymalne wykorzystanie dostgpnej przestrzeni, nawet
w najbardziej wymagajacych konfiguracjach systeméw chtodniczych.

e Waga 3,5 kg: Kompaktowa konstrukcja i niska waga ulatwiaja montaz i przemieszczanie elementu, co skraca czas instalacji i minimalizuje



wysitek.

¢ Kod producenta P - 64 SX: Numer identyfikacyjny gwarantujacy oryginalno$¢ produktu i dostgp do pelnej dokumentacji technicznej.

Materialy i jako$¢ wykonania: Solidnos$¢ i trwalosé

Produkt zostal wykonany z materialéw o wysokiej odporno$ci na uszkodzenia mechaniczne i czynniki wystgpujace w Srodowisku gastronomicznym. Dbamy o
to, aby nasze rozwigzania wyrdézniaty si¢ trwatoScia i solidno$cig, minimalizujac koszty zwigzane z wymiang lub naprawami. Wytrzymatos$¢ konstrukcji
gwarantuje dlugoletnie, bezawaryjne uzytkowanie, co przektada si¢ na oszczednosé czasu i pieni¢dzy.

FLatwo$¢é montazu i konserwacji: Oszczednos$¢ czasu i minimalizacja przestojow

Prosty i intuicyjny montaz pozwala na szybkie i efektywne wdrozenie produktu do istniejacego systemu chtodniczego. Dodatkowo, tatwy dostep do
elementéw wewngtrznych utatwia konserwacje i czyszczenie, minimalizujac czas przestojéw w pracy.

Podsumowanie: Profesjonalne rozwigzanie dla wymagajacych

Produkt idealnie sprawdzi si¢ w restauracjach, hotelach, cateringach i innych obiektach gastronomicznych, gdzie efektywne zarzadzanie przestrzenia i wysoka
jakos¢ sprzetu sa kluczowe. Jest to inwestycja w komfort pracy, efektywno$¢ i dlugoterminowa niezawodnosé.
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