
 

   

Kosz 1/1S do CP-94/98 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003059

Cechy produktu

Wymiary (mm): 280x490x215
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Zoptymalizuj proces przygotowania potraw dzięki dedykowanemu pojemnikowi

Efektywność pracy w gastronomii zależy od precyzyjnego doboru sprzętu. Każdy element, od wielofunkcyjnych urządzeń po najmniejsze akcesoria, wpływa
na finalny czas przygotowania potraw i jakość serwowanych dań. Dlatego tak istotny jest wybór odpowiednich pojemników, które zapewnią nie tylko
bezpieczne przechowywanie, ale również optymalizację procesu pracy w zapleczu.

Prezentujemy Państwu rozwiązanie, które idealnie wpisuje się w potrzeby profesjonalnej kuchni. Mowa o produkcie oznaczonym jako Kosz 1/1S,
zaprojektowanym specjalnie do współpracy z urządzeniami CP-94/98 RM Gastro – popularnymi i cenionymi ryżowarkami i makaroniarkami. Ten solidnie
wykonany kosz, o przemyślanej konstrukcji, stanowi nieodłączny element efektywnego zarządzania zapleczem gastronomicznym.

Kompatybilność i funkcjonalność: klucz do sukcesu

Kompatybilność z modelami CP-94/98 RM Gastro jest kluczowa. Precyzyjnie dopasowane wymiary gwarantują stabilne i bezpieczne użytkowanie w trakcie
całego procesu gotowania. Bez obaw o przypadkowe przesuwanie się lub uszkodzenie pojemnika, mogą Państwo w pełni skupić się na innych zadaniach w
kuchni.

Kosz 1/1S pozwala na pełne wykorzystanie pojemności urządzenia, maksymalizując wydajność pracy. Dzięki temu możliwe jest przygotowanie większych
ilości potraw w krótszym czasie, co jest szczególnie ważne w godzinach szczytu lub przy dużym natężeniu zamówień.

Solidna konstrukcja i łatwość czyszczenia – gwarancja długiej żywotności

Wykonany z wysokiej jakości materiałów, kosz charakteryzuje się znakomitą wytrzymałością i odpornością na uszkodzenia mechaniczne. To zabezpieczenie
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przed codziennym zużyciem w intensywnie eksploatowanym środowisku gastronomicznym. Solidna konstrukcja gwarantuje długą żywotność produktu,
minimalizując koszty wymiany.

Kluczowym aspektem jest także łatwość czyszczenia. Gładka powierzchnia kosza ułatwia usuwanie resztek jedzenia, co przyspiesza proces mycia i zmniejsza
czas poświęcony na utrzymanie higieny w kuchni. Możliwość mycia w zmywarkach przemysłowych dodatkowo usprawnia ten proces.

Wymiary i specyfikacja:

Wymiary (mm): 280 x 490 x 215

Precyzyjne wymiary gwarantują idealne dopasowanie do ryżowarki/makaroniarki CP-94/98 RM Gastro, minimalizując ryzyko nieprawidłowego
funkcjonowania urządzenia. Zachowanie odpowiednich proporcji jest kluczowe dla równomiernego gotowania i zachowania jakości potraw.

Podsumowanie:

Kosz 1/1S do CP-94/98 RM Gastro to profesjonalne rozwiązanie dla wymagających kucharzy. Kompatybilność, solidna konstrukcja, łatwość czyszczenia i
optymalne wymiary sprawiają, że jest on niezbędnym elementem wyposażenia każdej profesjonalnej kuchni. Inwestycja w ten produkt przekłada się na
zwiększenie wydajności pracy, oszczędność czasu oraz utrzymanie najwyższych standardów higieny.
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