= Kosz 1/2S do CP-94/98 RM Gastro
] l Producent: RM Gastro
™ i
B ! Nr referencyjny: 00003060
—
Cechy produktu

Wymiary (mm): 280x240x215

Efektywne zarzadzanie przestrzeniag w gastronomii to klucz do sukcesu. Kazdy centymetr ma znaczenie, a optymalizacja procesu przygotowywania potraw
przektada si¢ bezposrednio na ptynno$¢ pracy i zadowolenie klienta. Dlatego tez wyboér odpowiednich pojemnikéw i akcesoriéw jest niezwykle istotny.
Precyzyjna organizacja zaplecza kuchennego to podstawa utrzymania wysokich standardéw higieny i efektywnosci.

Kosz 1/2S do CP-94/98 RM Gastro: Optymalizacja Przestrzeni w Twojej Kuchni

Prezentujemy rozwiazanie, ktdre idealnie wpisuje si¢ w filozofig racjonalnego gospodarowania przestrzenia i optymalizacji pracy w profesjonalnej kuchni.
Mowa o koszu 1/28, stworzonym specjalnie do wspélpracy z urzadzeniami z serii CP-94/98 RM Gastro. Jest to element, ktéry znaczaco podniesie ergonomig i
funkcjonalno$¢ Twojej linii produkcyjnej.

Kompatybilnosé i Wymiary

Kosz perfekcyjnie dopasowany jest do rozmiaréw ryzowaréw i makaroniarek z serii CP-94/98 RM Gastro, co gwarantuje idealne wpasowanie i bezpieczne
uzytkowanie. Jego precyzyjnie dobrane wymiary (280x240x215 mm) pozwalaja na maksymalne wykorzystanie dostgpnej przestrzeni wewnatrz urzadzenia. To
oznacza, ze mozesz przygotowac wigksza ilo§¢ potraw bez konieczno$ci zwigkszania powierzchni roboczej.

Wysoka Jakos¢ i Trwatos¢

Wykonany z materialéw o wysokiej odpornosci na korozjg i uszkodzenia mechaniczne, kosz gwarantuje dtugotrwaty eksploatacj¢ nawet w najbardziej
wymagajacych warunkach profesjonalnej kuchni. Odporno$¢ na wysokie temperatury i wilgo¢ to kolejne atuty, ktére sprawiaja, Ze jest to inwestycja na lata.

Ulatwione Czyszczenie i Higiena



Gtladka powierzchnia kosza utatwia utrzymanie czystosci i higieny. Prosty design i brak trudno dostgpnych zakamarkéw minimalizujg ryzyko gromadzenia si¢
resztek jedzenia i bakterii. Latwe czyszczenie to oszczgdno$¢ czasu i gwarancja bezpieczenistwa sanitarnego.

Zwiekszenie Efektywnosci Pracy

Dzigki zastosowaniu kosza 1/2S do CP-94/98 RM Gastro, proces przygotowywania potraw stanie si¢ bardziej uporzadkowany i efektywny. Organizacja
sktadowanych produktéw w pojemnikach o precyzyjnie okres§lonych wymiarach przektada si¢ na oszczednos$¢ czasu, ktéry mozesz po§wigcié na inne, réwnie
wazne zadania.

Podsumowanie KorzySci
¢ Idealne dopasowanie do ryzowaréw/makaroniarek CP-94/98 RM Gastro
* Kompaktowe wymiary (280x240x215 mm) — optymalizacja przestrzeni
® Wysoka jakos¢ i trwato$¢ materiatow
® Latwe czyszczenie i higiena
* Zwigkszenie efektywnosci pracy w kuchni

* Poprawa organizacji i ergonomii

Kosz 1/2S to element, ktéry wplynie na poprawe jakosci pracy w Twojej gastronomii. Inwestycja w profesjonalne wyposazenie to inwestycja w sukces.
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