} P - 94 DX Drzwi 400 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00001005

Cechy produktu

Wymiary (mm): 395x25x475

Waga (kg): 4

Kod producenta: P - 94 DX

Optymalizacja przestrzeni w Twojej gastronomicznej kuchni — precyzy jne
rozwigzanie do przechowywania

Wspbltczesna gastronomia stawia wysokie wymagania w zakresie organizacji i efektywnosci pracy. Kluczem do sukcesu jest nie tylko umiejetnosé
przygotowania potraw, ale rowniez sprawne zarzadzanie zapasami i utrzymanie czystosci. Dobrze zaprojektowane systemy przechowywania to podstawa
ptynnego funkcjonowania kuchni, a ich dob6r ma kluczowe znaczenie dla komfortu pracy kucharzy i ogélnej wydajnosci lokalu.

Wiasnie dlatego oferujemy Parstwu produkt, ktéry znaczaco usprawni funkcjonowanie Waszej kuchni. Mowa o rozwigzaniu, ktére doskonale sprawdzi sig w
kazdej gastronomicznej przestrzeni, niezaleznie od jej wielkosci i specyfiki. Jego precyzyjna konstrukcja i staranne wykonanie gwarantujg niezawodno$¢ i
dtuga zywotno$¢, co przektada sig na oszczgdno$¢ czasu i kosztéw w dtugoterminowej perspektywie. Solidna budowa gwarantuje odporno$¢ na intensywna
eksploatacje, charakterystyczng dla dynamicznego Srodowiska kuchennego.

Kluczowe parametry — precyzja i funkcjonalnos$¢

Produkt zostat zaprojektowany z mysla o maksymalnej funkcjonalnosci i tatwosci uzytkowania. Jego kompaktowe wymiary (395x25x475 mm) pozwalaja na
efektywne wykorzystanie dost¢pnej przestrzeni, nawet w matych kuchniach. Waga 4 kg zapewnia tatwos$¢ montazu i przesuwania. Produkt zostat wykonany z
wysokiej jakosci materiatéw, odpornych na wilgoc¢ i dziatanie detergentdw, co jest niezbgdne w warunkach intensywnego uzytkowania.

Szczegotowe dane techniczne:

¢ Kod producenta: P - 94 DX

e Waga: 4 kg



¢ Wymiary: 395 x 25 x 475 mm

Dlaczego warto wybrac ten produkt?

Ten element wyposazenia gastronomicznego to nie tylko praktyczne rozwiazanie, ale réwniez inwestycja w komfort i wydajno$¢ pracy. Jego precyzyjna
konstrukcja i solidne wykonanie zapewniaja dtugotrwalg niezawodnos¢. Produkt ten znacznie ufatwia organizacje przestrzeni kuchennej, umozliwiajac
efektywne przechowywanie réznych artykutéw i pomagajac utrzymaé porzadek. Dzigki temu praca w kuchni staje si¢ bardziej ptynna i wydajna.

Podsumowujac, zapewniamy, ze ten produkt sprawdzi si¢ doskonale w kazdej profesjonalnej kuchni gastronomicznej. Jest to idealne rozwiazanie dla tych,
ktérzy cenig sobie jako$¢, funkcjonalno$é i trwatosé. Zadbaj o swdj komfort i zwigksz wydajnos$¢ swojej pracy — wybierz rozwigzanie najwyzszej klasy.
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