
 

   

83423 Tarcza do wiórków Hallde do szatkownicy
RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00010745

Cechy produktu

Kod producenta: 83423
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Zmaksymalizuj wydajność swojej szatkownicy i uzyskaj perfekcyjne wiórki za każdym razem. Precyzyjne cięcie, minimalne straty produktu, a przede
wszystkim – powtarzalna jakość. To wszystko gwarantuje rozwiązanie, które jest kluczowe dla każdej profesjonalnej kuchni, niezależnie od jej skali.

Kompatybilność i Specyfikacja

Ten element, niezbędny w procesie przygotowania wielu potraw, został zaprojektowany z myślą o modelach szatkownic RG-200 oraz RG-250. Idealne
dopasowanie gwarantuje bezpieczne i efektywne użytkowanie. Unikaj kompromisów w jakości – wybierz komponent, który jest dedykowany do Twojego
sprzętu, minimalizując ryzyko awarii i zapewniając długotrwałą eksploatację.

Dane techniczne:

Kod producenta: 83423

Kompatybilność: Szatkownice RG-200, RG-250

Materiał: [Wstawić materiał, z którego wykonana jest tarcza np. stal nierdzewna, wysokogatunkowa stal chromowa] – zapewnia trwałość i
odporność na korozję, co jest kluczowe w środowisku o dużej wilgotności i częstym kontakcie z różnymi substancjami.

Średnica: [Wstawić średnicę tarczy] – optymalna wielkość do efektywnej pracy z produktami o różnej wielkości.

Grubość wiórków: [Wstawić grubość wiórków - np. 2mm, 3mm, regulowana] – dokładne i precyzyjne cięcie pozwala na dostosowanie do
specyfiki potrawy.

Rodzaj cięcia: [Wstawić rodzaj cięcia - np. wiórki grube, wiórki cienkie, julienne] - szeroki wybór pozwala na tworzenie różnorodnych tekstur.

Zastosowanie w profesjonalnej kuchni

                               1 / 2



 

Tarcza jest niezastąpiona w przygotowywaniu różnego rodzaju sałatek, surówek, dań z warzyw i owoców. Precyzyjne cięcie gwarantuje estetyczny wygląd
potrawy i równomierne rozmieszczenie przypraw. Zastosowanie wysokiej jakości materiałów przekłada się na długą żywotność produktu, co jest szczególnie
ważne w intensywnie eksploatowanych kuchniach gastronomicznych. Zminimalizuj czas przygotowania posiłków i skup się na kreatywności w tworzeniu
wyjątkowych dań.

Zalety produktu

Inwestycja w jakościową tarczę to oszczędność czasu i pieniędzy w dłuższej perspektywie. Bezpieczeństwo użytkowania, precyzja cięcia i długa żywotność to
kluczowe atuty, które doceni każdy profesjonalista.

Wysoka jakość wykonania: Gwarantuje trwałość i niezawodność.

Precyzyjne cięcie: Zapewnia idealne wiórki o jednolitej grubości.

Łatwość czyszczenia: Umożliwia szybką i higieniczną konserwację.

Kompatybilność z popularnymi modelami szatkownic: Zapewnia szerokie zastosowanie.

Optymalizacja procesu pracy: Zwiększa wydajność i efektywność w kuchni.

Nie czekaj, zoptymalizuj swoją pracę już dziś. Wybierz rozwiązanie, które zapewni Ci perfekcyjne rezultaty i zadowolenie klientów.
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