83422 Tarcza do wiorkéw Hallde do szatkownicy
RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00010744

Cechy produktu

Kod producenta: 83422

Precyzyjne ciecie — klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie czas ma znaczenie, a jako$¢ jest priorytetem, dobér odpowiednich narzedzi jest kluczowy. Niezaleznie od tego, czy
przygotowujesz imponujacy bufet, czy tez obstugujesz setki klientéw dziennie, efektywnos¢ pracy przektada si¢ bezposrednio na satysfakcje i sukces. To
wlasnie dlatego wybor komponentéw do urzadzen gastronomicznych, takich jak szatkownice, wymaga szczegdlnej uwagi. Kazdy element, kazda czgs$é
sktadowa, wptywa na koricowy rezultat, determinujac jakos$¢ i wydajnos¢ pracy.

Kluczowa rolg w procesie przygotowywania warzyw i innych sktadnikéw odgrywa tarcza tnaca. Od jej precyzji zalezy estetyka i jednolito$¢ krojonych

produktéw. Nieréwnomierne cigcie nie tylko wptywa na walory wizualne potraw, ale réwniez moze wplywac na teksturg i smak gotowanego dania. Dlatego
wyb6r odpowiedniej tarczy do szatkownicy jest inwestycja w jako$¢ i profesjonalizm.

Tarcza do wiorkow — efektywne przetwarzanie skladnikow

Przedstawiamy Panstwu komponent o kodzie producenta 83422 — tarcze Hallde, idealnie dopasowana do szatkownic RG-200 i RG-250. Ta niezwykle trwata i
precyzyjna tarcza zostata zaprojektowana z mysla o uzyskaniu idealnych wiérkéw, niezbednych do wielu dan, od klasycznych satatek po bardziej
wyrafinowane kompozycje kulinarne. Jej specjalna konstrukcja gwarantuje jednolita grubos¢ i ksztatt widrkéw, co znaczaco wplywa na estetyke finalnego
produktu.

Kluczowe cechy produktu 83422 Tarcza do wiorkéow Hallde:
¢ Kompatybilnos$¢: Perfekcyjnie pasuje do szatkownic RG-200 i RG-250, gwarantujac bezproblemowa integracje i optymalna wydajnosé.

¢ Wysoka jako$¢ wykonania: Wykonana z materialéw o najwyzszej jakosci, zapewniajaca trwatos¢ i dluga zywotno$¢, nawet przy intensywnym
uzytkowaniu w profesjonalnej gastronomii.

* Precyzyjne ciecie: Zapewnia uzyskanie jednolitych widrkéw o pozadanej grubosci, co przeklada si¢ na estetyke i jako$¢ potraw.

¢ Latwos¢ czyszcezenia: Konstrukcja tarczy utatwia jej czyszczenie, co jest szczegdlnie wazne w utrzymaniu higieny w profesjonalnej kuchni.

¢ Kod producenta: 83422 - utatwia identyfikacje i zaméwienie czg$ci zamienne}].
Inwestujac w tarczg do widrkéw Hallde 83422, inwestuja Parstwo w jako$¢, wydajnos¢ i profesjonalizm. To element, ktéry pozwoli Paristwu na efektywne
przygotowywanie potraw, oszczedzajac czas i zapewniajac najwyzsze standardy kulinarne. Zastosowanie tej tarczy przetozy si¢ na zadowolenie klientow i

wzmocni renome Paristwa lokalu.

Podsumowanie: Wybierajac 83422 Tarczg do wiérkéw Hallde, zapewnisz sobie niezawodne narzegdzie do precyzyjnego i efektywnego krojenia, niezbgdne w
kazdej profesjonalnej kuchni.
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