
 

   

63156 ﻿Tarcza do krojenia w słupki Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009688

Cechy produktu

Kod producenta: 63156
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Precyzyjne krojenie w gastronomii – klucz do sukcesu
Efektywność pracy w profesjonalnej kuchni zależy od wielu czynników, a jednym z najważniejszych jest precyzyjne i szybkie przygotowanie składników. To
właśnie tutaj wkracza rozwiązanie, które znacząco usprawnia procesy kulinarne, minimalizując czas i maksymalizując wydajność. Mowa o elemencie, który
pozwala na uzyskanie idealnie równych, jednolitych w rozmiarze słupków warzyw, umożliwiając tworzenie apetycznych sałatek, zdrowych przekąsek czy
eleganckich dekoracji dań. 

Optymalizacja procesu przygotowania warzyw

W intensywnym środowisku gastronomicznym, każda sekunda się liczy. Dlatego wybór odpowiednich narzędzi jest kluczowy. Prezentowany produkt to nie
tylko narzędzie – to inwestycja w czas, jakość i profesjonalizm. Zapewnia niezawodne i powtarzalne wyniki, eliminując czasochłonne manualne krojenie.
Dzięki temu kuchnia pracuje sprawniej, a pracownicy mogą skoncentrować się na bardziej zaawansowanych zadaniach.

Kompatybilność i specyfikacja techniczna

Produkt, oznaczony kodem producenta 63156, jest tarczą do krojenia w słupki, dedykowaną do szatkownic Hallde z serii RG-200 i RG-250. Idealnie
dopasowany rozmiar i precyzyjne wykończenie gwarantują bezproblemową i bezawaryjną pracę. Staranne wykonanie z wysokiej jakości materiałów zapewnia
trwałość i długą żywotność tarczy, nawet przy intensywnym użytkowaniu w warunkach profesjonalnej kuchni.

Kluczowe zalety:

Wysoka precyzja krojenia: Uzyskanie jednolitych słupków o pożądanym rozmiarze.

Zwiększenie wydajności: Szybkie i efektywne krojenie dużych ilości warzyw.

Kompatybilność: Idealne dopasowanie do szatkownic Hallde RG-200 i RG-250.

Trwałość i solidność: Wykonana z wysokiej jakości materiałów, odpornych na intensywną eksploatację.

Usprawnienie pracy: Oszczędność czasu i zmniejszenie wysiłku fizycznego personelu.

Poprawa jakości pracy: Jednolity rozmiar warzyw wpływa na estetykę i jakość gotowanych dań.

Podsumowanie
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Prezentowana tarcza do krojenia w słupki to nieodłączny element wyposażenia nowoczesnej kuchni gastronomicznej. Zapewnia nie tylko oszczędność czasu i
siły pracy, ale również znacząco podnosi jakość i precyzję przygotowywania warzyw. Jest to inwestycja w efektywność, profesjonalizm i satysfakcję klientów.

Kod producenta: 63156
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