63156 Tarcza do krojenia w stupki Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009688

Cechy produktu

Kod producenta: 63156
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Precyzyjne krojenie w gastronomii — klucz do sukcesu

Efektywnos$¢ pracy w profesjonalnej kuchni zalezy od wielu czynnikéw, a jednym z najwazniejszych jest precyzyjne i szybkie przygotowanie sktadnikéw. To
wlasnie tutaj wkracza rozwigzanie, ktdre znaczaco usprawnia procesy kulinarne, minimalizujac czas i maksymalizujac wydajno$¢. Mowa o elemencie, ktéry
pozwala na uzyskanie idealnie réwnych, jednolitych w rozmiarze stupkéw warzyw, umozliwiajac tworzenie apetycznych satatek, zdrowych przekasek czy
eleganckich dekoracji dad.

Optymalizacja procesu przygotowania warzyw

W intensywnym Srodowisku gastronomicznym, kazda sekunda si¢ liczy. Dlatego wyb6r odpowiednich narzedzi jest kluczowy. Prezentowany produkt to nie
tylko narz¢dzie — to inwestycja w czas, jako$¢ i profesjonalizm. Zapewnia niezawodne i powtarzalne wyniki, eliminujac czasochtonne manualne krojenie.
Dzigki temu kuchnia pracuje sprawniej, a pracownicy moga skoncentrowacé si¢ na bardziej zaawansowanych zadaniach.

Kompatybilnosé i specyfikacja techniczna
Produkt, oznaczony kodem producenta 63156, jest tarcza do krojenia w stupki, dedykowana do szatkownic Hallde z serii RG-200 i RG-250. Idealnie

dopasowany rozmiar i precyzyjne wykornczenie gwarantuja bezproblemowsa i bezawaryjng pracg. Staranne wykonanie z wysokiej jakosci materiatéw zapewnia
trwatos¢ i dluga zywotnos¢ tarczy, nawet przy intensywnym uzytkowaniu w warunkach profesjonalnej kuchni.

Kluczowe zalety:
¢ Wysoka precyzja krojenia: Uzyskanie jednolitych stupkéw o pozadanym rozmiarze.
e Zwiekszenie wydajnosci: Szybkie i efektywne krojenie duzych ilosci warzyw.
¢ Kompatybilnos$é: Idealne dopasowanie do szatkownic Hallde RG-200 i RG-250.
¢ Trwatlos¢ i solidno$é: Wykonana z wysokiej jakosci materiatéw, odpornych na intensywna eksploatacje.
¢ Usprawnienie pracy: Oszczednos¢ czasu i zmniejszenie wysitku fizycznego personelu.

e Poprawa jako$ci pracy: Jednolity rozmiar warzyw wptywa na estetyke i jako$¢ gotowanych dari.

Podsumowanie



Prezentowana tarcza do krojenia w stupki to nieodtaczny element wyposazenia nowoczesnej kuchni gastronomicznej. Zapewnia nie tylko oszczednos¢ czasu i
sity pracy, ale réwniez znaczaco podnosi jako$¢ i precyzjg przygotowywania warzyw. Jest to inwestycja w efektywnosc¢, profesjonalizm i satysfakcje klientow.
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