63148 Tarcza do krojenia w stupki Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009687

Cechy produktu

Kod producenta: 63148
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Precyzyjne krojenie — klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie czas jest na wage ztota, a precyzja wykonania ma kluczowe znaczenie, dobdr odpowiednich narzedzi jest absolutnie
niezbedny. Niezaleznie od tego, czy przygotowujesz suréwki z duza iloScia warzyw, czy tez potrzebujesz idealnie réwnych stupkéw do eleganckich
przystawek, odpowiednia tarcza do szatkownicy jest inwestycja, ktéra zwraca si¢ wielokrotnie w postaci oszczgdnosci czasu i doskonalej jakosci wykonania
potraw.

Przedstawiamy rozwiazanie, ktére spelni oczekiwania nawet najbardziej wymagajacych szeféw kuchni i kucharzy. Mowa o elemencie, ktéry znaczaco

podniesie efektywnos¢ pracy w Twojej gastronomicznej przestrzeni. Jego zastosowanie przektada si¢ na uzyskanie perfekcyjnie réwnych i jednolitych
plastréw, co jest kluczowe dla zachowania estetyki i spdjnosci dan.

Kompatybilnos$é i precyzja

Ten element, oznaczony kodem producenta 63148, jest specjalnie zaprojektowany do wspétpracy z szatkownicami RG-200 i RG-250. Perfekcyjne
dopasowanie gwarantuje bezproblemowa prace i maksymalna wydajnos$¢. Precyzyjnie wykonana konstrukcja tarczy zapewnia réwnomierne krojenie,
eliminujac ryzyko zacinania si¢ produktu i gwarantujac uzyskanie stupkéw o pozadanej grubosci. To rozwiazanie jest idealne do szerokiego zakresu
zastosowari, od krojenia warzyw i owocéw po przygotowywanie réznych rodzajow satatek i innych potraw.

Wytrzymalosé i fatwos¢ czyszczenia

Wykonana z wysokiej jakoSci materiatléw, tarcza charakteryzuje si¢ wyjatkowa trwato$cia i odporno$cia na uszkodzenia mechaniczne. To gwarantuje
dlugotrwata eksploatacje i zwrot z inwestycji. Co réwnie wazne, gladkie powierzchnie tarczy ulatwiaja czyszczenie i dezynfekcje, co jest niezbgdne w
profesjonalnej kuchni, aby zachowa¢ najwyzsze standardy higieny.

Zwiekszenie efektywnoSci pracy

Dzigki zastosowaniu tej tarczy, proces krojenia w stupki stanie si¢ szybki i wydajny. Zaoszczgdzony czas mozesz przeznaczy¢ na inne, réwnie wazne zadania
w kuchni. Jednolity rozmiar stupkéw pozwoli na precyzyjne komponowanie potraw, zapewniajac ich estetyczny wyglad i spdjnos¢. To przektada sig nie tylko
na satysfakcje klienta, ale i na pozytywny wizerunek Twojego lokalu gastronomicznego.

Podsumowanie korzysci:
¢ Perfekcyjne dopasowanie do szatkownic RG-200 i RG-250

® Precyzyjne krojenie w stupki



* Wysoka trwatos$¢ i odporno$¢ na uszkodzenia
® Latwe czyszczenie i dezynfekcja
® Znaczaca oszczednos¢ czasu i1 zwigkszenie efektywnosci pracy

¢ Kod producenta: 63148

Inwestycja w tg tarczg to inwestycja w jakos$¢, wydajnos¢ i profesjonalizm Twojej kuchni.
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