
 

   

63148 Tarcza do krojenia w słupki Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009687

Cechy produktu

Kod producenta: 63148
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Precyzyjne krojenie – klucz do kulinarnego sukcesu
W profesjonalnej kuchni, gdzie czas jest na wagę złota, a precyzja wykonania ma kluczowe znaczenie, dobór odpowiednich narzędzi jest absolutnie
niezbędny. Niezależnie od tego, czy przygotowujesz surówki z dużą ilością warzyw, czy też potrzebujesz idealnie równych słupków do eleganckich
przystawek, odpowiednia tarcza do szatkownicy jest inwestycją, która zwraca się wielokrotnie w postaci oszczędności czasu i doskonałej jakości wykonania
potraw. 

  Przedstawiamy rozwiązanie, które spełni oczekiwania nawet najbardziej wymagających szefów kuchni i kucharzy. Mowa o elemencie, który znacząco
podniesie efektywność pracy w Twojej gastronomicznej przestrzeni. Jego zastosowanie przekłada się na uzyskanie perfekcyjnie równych i jednolitych
plastrów, co jest kluczowe dla zachowania estetyki i spójności dań.

Kompatybilność i precyzja

Ten element, oznaczony kodem producenta 63148, jest specjalnie zaprojektowany do współpracy z szatkownicami RG-200 i RG-250. Perfekcyjne
dopasowanie gwarantuje bezproblemową pracę i maksymalną wydajność. Precyzyjnie wykonana konstrukcja tarczy zapewnia równomierne krojenie,
eliminując ryzyko zacinania się produktu i gwarantując uzyskanie słupków o pożądanej grubości. To rozwiązanie jest idealne do szerokiego zakresu
zastosowań, od krojenia warzyw i owoców po przygotowywanie różnych rodzajów sałatek i innych potraw.

Wytrzymałość i łatwość czyszczenia

Wykonana z wysokiej jakości materiałów, tarcza charakteryzuje się wyjątkową trwałością i odpornością na uszkodzenia mechaniczne. To gwarantuje
długotrwałą eksploatację i zwrot z inwestycji. Co równie ważne, gładkie powierzchnie tarczy ułatwiają czyszczenie i dezynfekcję, co jest niezbędne w
profesjonalnej kuchni, aby zachować najwyższe standardy higieny.

Zwiększenie efektywności pracy

Dzięki zastosowaniu tej tarczy, proces krojenia w słupki stanie się szybki i wydajny. Zaoszczędzony czas możesz przeznaczyć na inne, równie ważne zadania
w kuchni. Jednolity rozmiar słupków pozwoli na precyzyjne komponowanie potraw, zapewniając ich estetyczny wygląd i spójność. To przekłada się nie tylko
na satysfakcję klienta, ale i na pozytywny wizerunek Twojego lokalu gastronomicznego.

Podsumowanie korzyści:

Perfekcyjne dopasowanie do szatkownic RG-200 i RG-250

Precyzyjne krojenie w słupki
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Wysoka trwałość i odporność na uszkodzenia

Łatwe czyszczenie i dezynfekcja

Znacząca oszczędność czasu i zwiększenie efektywności pracy

Kod producenta: 63148

Inwestycja w tę tarczę to inwestycja w jakość, wydajność i profesjonalizm Twojej kuchni.
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