
 

   

63140 ﻿Tarcza do krojenia w słupki Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009686

Cechy produktu

Kod producenta: 63140

```html

Precyzja krojenia, kluczowa w profesjonalnej kuchni, osiąga nowy wymiar. Zastosowanie odpowiednich narzędzi to podstawa efektywnej i bezpiecznej
pracy. Właściwy dobór tarcz do szatkownicy przekłada się bezpośrednio na jakość finalnego produktu, a także na wydajność całego procesu przygotowania
potraw. To właśnie dlatego warto zwrócić uwagę na detale, które często decydują o sukcesie.

Tarcza do krojenia w słupki – precyzja w każdym detalu

Prezentujemy Państwu komponent o kluczowym znaczeniu dla efektywnego funkcjonowania szatkownic RG-200 i RG-250. Mowa o elemencie, który
umożliwia uzyskanie idealnie równych słupków warzyw i owoców, niezbędnych w wielu potrawach. Dzięki zastosowaniu wysokiej jakości materiałów i
precyzyjnego wykonania, ta tarcza gwarantuje niezawodność i długotrwałą eksploatację, nawet w najbardziej wymagających warunkach profesjonalnej
kuchni.

Parametry techniczne i charakterystyka produktu

Numer katalogowy: 63140. Ten kod identyfikacyjny pozwala na szybką i łatwą lokalizację produktu w naszym katalogu. Dzięki temu zamawianie kolejnych
egzemplarzy stanie się niezwykle proste i sprawne. Warto pamiętać, że odpowiednie oznaczenie jest kluczowe dla utrzymania porządku w magazynie oraz
sprawnej realizacji zamówień.

Kompatybilność: RG-200, RG-250. Tarcza została zaprojektowana specjalnie z myślą o współpracy ze szatkownicami RG-200 i RG-250. Zapewnia idealne
dopasowanie i gwarantuje bezpieczeństwo użytkowania. Przed montażem, prosimy o dokładne zapoznanie się z instrukcją obsługi urządzenia.

Korzyści płynące ze stosowania produktu

Precyzyjne krojenie w słupki: Otrzymują Państwo idealnie równe słupki, co znacząco wpływa na estetykę potraw i ułatwia dalsze etapy
przygotowania.
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Wysoka jakość wykonania: Tarcza została wykonana z trwałych materiałów, co gwarantuje jej długą żywotność i odporność na zużycie.

Łatwość montażu i demontażu: Prosty system mocowania umożliwia szybki montaż i demontaż tarczy, co pozwala na łatwe czyszczenie i
konserwację urządzenia.

Poprawa efektywności pracy: Precyzyjne krojenie skraca czas przygotowania potraw, co przekłada się na oszczędność czasu i zwiększenie
wydajności pracy w kuchni.

Bezpieczeństwo użytkowania: Solidna konstrukcja i staranne wykonanie zapewniają bezpieczne użytkowanie tarczy podczas pracy z urządzeniem.

Podsumowanie

Tarcza do krojenia w słupki 63140 to niezbędny element wyposażenia profesjonalnej kuchni. Zapewnia precyzyjne i wydajne krojenie warzyw i owoców, co
przekłada się na wyższej jakości dania oraz oszczędność czasu. Jej solidna konstrukcja i łatwość użytkowania sprawiają, że jest to produkt godny polecenia
dla wszystkich profesjonalistów gastronomii.

Zachęcamy do zapoznania się z naszą pełną ofertą tarcz i akcesoriów do szatkownic. Wybierz jakość, wybierz precyzję, wybierz 63140.
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