
 

   

63351 ﻿Tarcza do krojenia w słupki Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00016931

Cechy produktu

Kod producenta: 63351

Precyzja cięcia, wydajność pracy i niezawodność – to fundamenty efektywnej eksploatacji profesjonalnej kuchni. W świecie gastronomii, gdzie czas to
pieniądz, a jakość produktu kluczowa, wybór odpowiednich narzędzi ma kluczowe znaczenie. Nieodpowiednie wyposażenie może prowadzić do spowolnienia
procesu produkcji, a nawet do strat surowca. Dlatego też, wybór komponentów do szatkownic, takich jak tarcze tnące, wymaga szczególnej uwagi. 

Optymalizacja procesu krojenia warzyw

Prezentujemy Państwu niezwykle wydajny komponent, umożliwiający uzyskanie perfekcyjnych słupków warzywnych. Dzięki precyzyjnemu ostrzu i
ergonomicznej konstrukcji, ten element znacząco poprawia efektywność pracy w gastronomii. Jest to rozwiązanie idealne dla profesjonalnych kucharzy,
którzy cenią sobie oszczędność czasu i wysoką jakość cięcia.

Specyfikacja techniczna – dla profesjonalistów

Kod producenta: 63351

Kompatybilność: Szatkownice RG-200, RG-250

Funkcja: Krojenie w słupki

Materiał: [W tym miejscu należy wpisać materiał z którego wykonana jest tarcza, np. wysokogatunkowa stal nierdzewna, precyzyjnie hartowana]

Trwałość: [Wpisać informacje o trwałości, np. odporna na korozję i długotrwałe użytkowanie]

Higiena: [Np. łatwa w czyszczeniu, zgodna z normami higieny w gastronomii]

Wydajność: [Np. znacząco skraca czas przygotowania warzyw, wysoka wydajność cięcia]

Kompatybilność z modelami RG-200 i RG-250 gwarantuje perfekcyjne dopasowanie i bezproblemową integrację z istniejącym już sprzętem. Dzięki temu
unikamy problemów z dopasowaniem i możemy skupić się na głównym zadaniu – przygotowywaniu wyśmienitych potraw.
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Wysokiej jakości stal nierdzewna [lub inny odpowiedni materiał] zapewnia długotrwałą eksploatację, odporność na korozję i zachowanie ostrości ostrza
nawet przy intensywnym użytkowaniu. To przekłada się na oszczędność kosztów związanych z częstymi wymianami zużytych elementów.

Korzyści dla Twojej kuchni:

Zwiększona wydajność: Oszczędność czasu i siły roboczej.

Precyzyjne cięcie: Jednolity rozmiar słupków dla profesjonalnego wyglądu potraw.

Łatwość czyszczenia: Utrzymanie higieny na najwyższym poziomie.

Długa żywotność: Optymalizacja kosztów eksploatacji.

Perfekcyjne dopasowanie: Bezproblemowa integracja z szatkownicami RG-200 i RG-250.

Podsumowując, ta tarcza do krojenia w słupki to inwestycja, która zwraca się w postaci oszczędności czasu, poprawy jakości pracy i podniesienia standardów
w Twojej kuchni. To nie tylko element wyposażenia, ale strategiczne narzędzie dla profesjonalistów, którzy dbają o efektywność i doskonałość.

Numer katalogowy: 63351 - pamiętaj o tym numerze podczas składania zamówienia.
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