63351 Tarcza do krojenia w stupki Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00016931

Cechy produktu

Kod producenta: 63351
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Precyzja cigcia, wydajnos¢ pracy i niezawodnos¢ — to fundamenty efektywnej eksploatacji profesjonalnej kuchni. W §wiecie gastronomii, gdzie czas to
pieniadz, a jakos¢ produktu kluczowa, wybdr odpowiednich narzedzi ma kluczowe znaczenie. Nieodpowiednie wyposazenie moze prowadzi¢ do spowolnienia
procesu produkcji, a nawet do strat surowca. Dlatego tez, wybér komponentéw do szatkownic, takich jak tarcze tnace, wymaga szczegélnej uwagi.

Optymalizacja procesu krojenia warzyw

Prezentujemy Paristwu niezwykle wydajny komponent, umozliwiajacy uzyskanie perfekcyjnych stupkéw warzywnych. Dzigki precyzyjnemu ostrzu i
ergonomicznej konstrukcji, ten element znaczaco poprawia efektywnos$¢ pracy w gastronomii. Jest to rozwiazanie idealne dla profesjonalnych kucharzy,
ktérzy cenig sobie oszczgdno$¢é czasu 1 wysoka jakos¢ cigeia.

Specyfikacja techniczna — dla profesjonalistow
¢ Kod producenta: 63351
¢ Kompatybilnos¢: Szatkownice RG-200, RG-250
¢ Funkcja: Krojenie w stupki
* Material: [ W tym miejscu nalezy wpisa¢ materiat z ktorego wykonana jest tarcza, np. wysokogatunkowa stal nierdzewna, precyzyjnie hartowana]
e Trwatosé: [ Wpisac informacje o trwatosci, np. odporna na korozje i dtugotrwate uzytkowanie)
e Higiena: [Np. tatwa w czyszczeniu, zgodna z normami higieny w gastronomii)

e Wydajno$¢: [Np. znaczqco skraca czas przygotowania warzyw, wysoka wydajnosé ciecial

Kompatybilno$é¢ z modelami RG-200 i RG-250 gwarantuje perfekcyjne dopasowanie i bezproblemowa integracje z istniejacym juz sprzg¢tem. Dzigki temu



unikamy problemdéw z dopasowaniem i mozemy skupi¢ si¢ na gtéwnym zadaniu — przygotowywaniu wySmienitych potraw.

Wysokiej jakoSci stal nierdzewna [lub inny odpowiedni materiat] zapewnia dtugotrwata eksploatacje, odpornos¢ na korozje i zachowanie ostrosci ostrza
nawet przy intensywnym uzytkowaniu. To przektada si¢ na oszcz¢dnos$¢ kosztow zwigzanych z czgstymi wymianami zuzytych elementéw.

Korzysci dla Twojej kuchni:
* Zwigkszona wydajnos¢: Oszczgdno$¢ czasu i sity roboczej.
¢ Precyzyjne ciecie: Jednolity rozmiar stupkéw dla profesjonalnego wygladu potraw.
¢ Latwo$¢ czyszczenia: Utrzymanie higieny na najwyzszym poziomie.
¢ Dluga zywotnos$¢: Optymalizacja kosztow eksploatacji.

¢ Perfekcyjne dopasowanie: Bezproblemowa integracja z szatkownicami RG-200 i RG-250.

Podsumowujac, ta tarcza do krojenia w stupki to inwestycja, ktéra zwraca si¢ w postaci oszczednoSci czasu, poprawy jakosci pracy i podniesienia standardéw
w Twojej kuchni. To nie tylko element wyposazenia, ale strategiczne narzedzie dla profesjonalistow, ktérzy dbaja o efektywno$¢ i doskonatosé.

Numer katalogowy: 63351 - pamigtaj o tym numerze podczas sktadania zaméwienia.
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