63177 Tarcza do plastrow karbowanych Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009683

Cechy produktu

Kod producenta: 63177

Precyzyjna obrobka warzyw: tarcza do profesjonalnych szatkownic

Poszukujesz niezawodnego narz¢dzia, ktére podniesie jakos¢ i efektywnos$é Twojej pracy w gastronomii? W ztozonym procesie przygotowywania potraw,
precyzja cigcia i jednolity ksztalt warzyw odgrywaja kluczowa rolg, nie tylko w estetyce dania, ale rowniez w jego walorach smakowych i teksturalnych.
Dlatego tez, wybdr odpowiednich narzedzi jest niezwykle istotny.

Zapomnij o zmudnym, rgcznym krojeniu. Ten element wyposazenia profesjonalnej kuchni to gwarancja szybkiej i precyzyjnej obrébki warzyw,
umozliwiajac uzyskanie idealnie karbowanych plastréw. Dzigki niemu, twoje dania zyskaja na atrakcyjnosci wizualnej, a proces przygotowania stanie si¢
znacznie sprawniejszy i mniej pracochtonny.

Idealne rozwiazanie dla wymagajacych kucharzy

Produkt ten jest dedykowany do profesjonalnych szatkownic RG-200 i RG-250, co gwarantuje idealne dopasowanie i optymalna wydajnos¢ pracy. Wykonany
z wysokiej jakos$ci materialéw, charakteryzuje si¢ duza odpornoscia na zuzycie, zapewniajac dtugotrwala eksploatacj¢ nawet w warunkach intensywnego
uzytkowania w gastronomii.

Konstrukcja tarczy zostata zaprojektowana z mysla o maksymalnej precyzji cigcia. Ostrza wykonane sg ze stali nierdzewnej, co zapewnia wytrzymatos¢ i
odpornos¢ na korozjg. Karbowane brzegi gwarantuja uzyskanie estetycznych plastréw o pozadanym ksztalcie i grubosci, idealnych do réznego rodzaju satatek,
suréwek, dekoracji potraw, a takze do przygotowywania dania wymagajace precyzyjnego krojenia warzyw.

Kluczowe cechy produktu:
¢ Kod producenta: 63177
¢ Kompatybilnos¢: Szatkownice RG-200 i RG-250

* Material: Wysokiej jakosci stal nierdzewna



* Rodzaj ciecia: Plastry karbowane
e Zastosowanie: Profesjonalne kuchnie gastronomiczne

e Zalety: Wysoka precyzja cigcia, efektywnos¢ pracy, tatwos¢ czyszczenia, dtuga zywotnos¢, estetyczne wykonczenie plastrow.

Zoptymalizuj procesy w swojej kuchni!

Inwestycja w tg tarcze to zapewnienie sobie niezawodnego narz¢dzia, ktdre znaczaco usprawni pracg w Twojej kuchni. Oszczgdnosé czasu i precyzja cigcia
przetoza si¢ na lepsza organizacje pracy, zwigkszong wydajnos¢ i zadowolenie klientéw. Wybierz jakos¢ i profesjonalizm — wybierz ten produkt.
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