
 

   

63177 ﻿Tarcza do plastrów karbowanych Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009683

Cechy produktu

Kod producenta: 63177

Precyzyjna obróbka warzyw: tarcza do profesjonalnych szatkownic

Poszukujesz niezawodnego narzędzia, które podniesie jakość i efektywność Twojej pracy w gastronomii? W złożonym procesie przygotowywania potraw,
precyzja cięcia i jednolity kształt warzyw odgrywają kluczową rolę, nie tylko w estetyce dania, ale również w jego walorach smakowych i teksturalnych.
Dlatego też, wybór odpowiednich narzędzi jest niezwykle istotny.  

Zapomnij o żmudnym, ręcznym krojeniu. Ten element wyposażenia profesjonalnej kuchni to gwarancja szybkiej i precyzyjnej obróbki warzyw,
umożliwiając uzyskanie idealnie karbowanych plastrów. Dzięki niemu, twoje dania zyskają na atrakcyjności wizualnej, a proces przygotowania stanie się
znacznie sprawniejszy i mniej pracochłonny.  

Idealne rozwiązanie dla wymagających kucharzy

Produkt ten jest dedykowany do profesjonalnych szatkownic RG-200 i RG-250, co gwarantuje idealne dopasowanie i optymalną wydajność pracy. Wykonany
z wysokiej jakości materiałów, charakteryzuje się dużą odpornością na zużycie, zapewniając długotrwałą eksploatację nawet w warunkach intensywnego
użytkowania w gastronomii.  

Konstrukcja tarczy została zaprojektowana z myślą o maksymalnej precyzji cięcia. Ostrza wykonane są ze stali nierdzewnej, co zapewnia wytrzymałość i
odporność na korozję. Karbowane brzegi gwarantują uzyskanie estetycznych plastrów o pożądanym kształcie i grubości, idealnych do różnego rodzaju sałatek,
surówek, dekoracji potraw, a także do przygotowywania dania wymagające precyzyjnego krojenia warzyw. 

Kluczowe cechy produktu:

Kod producenta: 63177

Kompatybilność: Szatkownice RG-200 i RG-250

Materiał: Wysokiej jakości stal nierdzewna
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Rodzaj cięcia: Plastry karbowane

Zastosowanie: Profesjonalne kuchnie gastronomiczne

Zalety: Wysoka precyzja cięcia, efektywność pracy, łatwość czyszczenia, długa żywotność, estetyczne wykończenie plastrów.

Zoptymalizuj procesy w swojej kuchni!

Inwestycja w tę tarczę to zapewnienie sobie niezawodnego narzędzia, które znacząco usprawni pracę w Twojej kuchni. Oszczędność czasu i precyzja cięcia
przełożą się na lepszą organizację pracy, zwiększoną wydajność i zadowolenie klientów. Wybierz jakość i profesjonalizm – wybierz ten produkt.
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