
 

   

63117 ﻿Tarcza do plastrów karbowanych Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009682

Cechy produktu

Kod producenta: 63117
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Precyzja krojenia na najwyższym poziomie – tarcza do szatkownicy

Poszukujesz narzędzia, które pozwoli Ci uzyskać idealnie karbowane plastry warzyw i owoców, gwarantując jednocześnie wysoką wydajność i niezawodność?
Jeżeli tak, to trafiłeś idealnie. Prezentujemy Ci rozwiązanie, które znacząco podniesie jakość Twojej pracy w gastronomii, pozwalając na szybsze i bardziej
efektywne przygotowywanie potraw.

Ten element wyposażenia Twojej profesjonalnej kuchni charakteryzuje się niezwykłą precyzją wykonania. Dzięki zastosowanym materiałom i technologii
produkcji, gwarantuje on długotrwałą eksploatację nawet przy intensywnym użytkowaniu. Nie musisz obawiać się o jego wytrzymałość – został
zaprojektowany tak, aby sprostać wymaganiom najbardziej wymagających kucharzy i szefów kuchni.

Kompatybilność i zastosowanie

Tarcza została zaprojektowana specjalnie z myślą o szatkownicach RG-200 i RG-250. Idealnie dopasowuje się do tych modeli, gwarantując stabilność i
bezpieczeństwo pracy. Jej precyzyjne wykonanie eliminuje ryzyko drgań i wibracji podczas pracy, co przekłada się na wysoką jakość krojenia i
bezpieczeństwo użytkownika. Niezależnie od tego, czy przygotowujesz surówki, dekoracje do deserów, czy też plastry do innych dań, ta tarcza sprosta
wszystkim Twoim oczekiwaniom.

Kluczowe cechy produktu

Idealne karbowane plastry: Uzyskaj estetyczne i równomierne plastry o pożądanym kształcie, które dodadzą charakteru Twoim potrawom.

Wysoka wydajność: Zaprojektowana z myślą o szybkiej i efektywnej pracy, pozwalając na znaczące skrócenie czasu przygotowania posiłków.

Długa żywotność: Wytrzymała konstrukcja i wysokiej jakości materiały gwarantują długotrwałą eksploatację bez utraty jakości krojenia.

Bezpieczeństwo użytkowania: Precyzyjne dopasowanie do szatkownicy minimalizuje ryzyko wypadków i zapewnia komfort pracy.
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Łatwość czyszczenia: Prosta konstrukcja ułatwia czyszczenie i konserwację tarczy, co przekłada się na oszczędność czasu i higienę pracy.

Kod producenta: 63117 – ułatwia identyfikację i zamówienie produktu.

Dlaczego warto wybrać tę tarczę?

Inwestycja w profesjonalne narzędzia to klucz do sukcesu w gastronomii. Ta tarcza do plastrów karbowanych to nie tylko element wyposażenia, ale również
gwarancja jakości i efektywności. Pozwala ona na przygotowanie potraw na najwyższym poziomie, wyróżniając się precyzją i estetyką krojenia. Jej
zastosowanie wpłynie pozytywnie na wydajność pracy Twojej kuchni i zadowolenie klientów.

Nie czekaj, ulepsz swoją kuchnię już dziś! Wybierz jakość i precyzję – wybierz tę tarczę.
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