63117 Tarcza do plastrow karbowanych Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009682

Cechy produktu

Kod producenta: 63117

Precyzja krojenia na najwyzszym poziomie — tarcza do szatkownicy

Poszukujesz narzgdzia, ktére pozwoli Ci uzyskaé idealnie karbowane plastry warzyw i owocéw, gwarantujac jednocze$nie wysoka wydajno$¢ i niezawodno§c?
Jezeli tak, to trafites idealnie. Prezentujemy Ci rozwigzanie, ktére znaczaco podniesie jako$¢ Twojej pracy w gastronomii, pozwalajac na szybsze i bardziej
efektywne przygotowywanie potraw.

Ten element wyposazenia Twojej profesjonalnej kuchni charakteryzuje si¢ niezwykla precyzja wykonania. Dzigki zastosowanym materiatom i technologii
produkcji, gwarantuje on dlugotrwata eksploatacje nawet przy intensywnym uzytkowaniu. Nie musisz obawiac si¢ o jego wytrzymatos$¢ — zostat
zaprojektowany tak, aby sprosta¢é wymaganiom najbardziej wymagajacych kucharzy i szeféw kuchni.

Kompatybilnos¢ i zastosowanie

Tarcza zostata zaprojektowana specjalnie z mysla o szatkownicach RG-200 i RG-250. Idealnie dopasowuje si¢ do tych modeli, gwarantujac stabilnos¢ i
bezpieczeristwo pracy. Jej precyzyjne wykonanie eliminuje ryzyko drgan i wibracji podczas pracy, co przektada si¢ na wysoka jako$¢ krojenia i
bezpieczenstwo uzytkownika. Niezaleznie od tego, czy przygotowujesz suréwki, dekoracje do deseréw, czy tez plastry do innych dan, ta tarcza sprosta
wszystkim Twoim oczekiwaniom.

Kluczowe cechy produktu
¢ Idealne karbowane plastry: Uzyskaj estetyczne i rtéwnomierne plastry o pozadanym ksztalcie, ktére dodadza charakteru Twoim potrawom.
¢ Wysoka wydajnos¢: Zaprojektowana z mysla o szybkiej i efektywnej pracy, pozwalajac na znaczace skrécenie czasu przygotowania positkéw.
¢ Dluga zywotno$é: Wytrzymata konstrukcja i wysokiej jakosci materiaty gwarantuja dtugotrwata eksploatacje bez utraty jakosci krojenia.
¢ Bezpieczenstwo uzytkowania: Precyzyjne dopasowanie do szatkownicy minimalizuje ryzyko wypadkéw i zapewnia komfort pracy.

¢ Latwos¢ czyszczenia: Prosta konstrukcja utatwia czyszczenie i konserwacjg tarczy, co przektada sig¢ na oszczgdnosé czasu i higieng pracy.



¢ Kod producenta: 63117 — utatwia identyfikacjg i zamdéwienie produktu.

Dlaczego warto wybrac te tarcze?

Inwestycja w profesjonalne narzedzia to klucz do sukcesu w gastronomii. Ta tarcza do plastréw karbowanych to nie tylko element wyposazenia, ale réwniez
gwarancja jakoSci i efektywnosci. Pozwala ona na przygotowanie potraw na najwyzszym poziomie, wyrézniajac si¢ precyzja i estetyka krojenia. Jej
zastosowanie wplynie pozytywnie na wydajno$¢ pracy Twojej kuchni i zadowolenie klientow.

Nie czekaj, ulepsz swoja kuchni¢ juz dzi§! Wybierz jakos¢ i precyzje — wybierz tg tarcze.
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