63352 Tarcza do plastrow karbowanych Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00016921

Cechy produktu

Kod producenta: 63352

Profesjonalna obrébka warzyw i owocéw w gastronomii wymaga niezawodnego sprzgtu. Kluczem do efektywnego i estetycznego krojenia sa odpowiednio
dobrane narzedzia, ktére gwarantuja precyzje, wydajno$¢ i powtarzalno$¢ cigcia. Wiagnie dlatego, wybor tarczy do szatkownicy to decyzja, od ktérej zalezy
jakos¢ finalnego produktu, a tym samym, zadowolenie klienta.

Tarcza do plastrow karbowanych — precyzja i estetyka w jednym

Prezentujemy Paristwu komponent, ktéry znaczaco podniesie standardy pracy w Paristwa kuchni. Mowa o elemencie kluczowym dla osiagnigcia pozadanego
efektu wizualnego i funkcjonalnego podczas przygotowywania réznorodnych potraw. Kompatybilna z popularnymi modelami szatkownic RG-200 i RG-250,
zapewnia niezréwnang wydajnos¢ i powtarzalnos¢ cigcia.

Cechy wyrozniajace produkt:

* Kod producenta: 63352 — ulatwia identyfikacjg i zamdéwienie czgsci zamiennej.

Kompatybilno$é: Doskonale wspétpracuje z szatkownicami RG-200 i RG-250, zapewniajac pelna integracje z istniejacym sprzgtem. To gwarancja
bezproblemowego montazu i uzytkowania.

Plastry karbowane: Tarcza generuje plastry o charakterystycznej, karbowanej powierzchni. To nie tylko kwestia estetyki — karbowanie zwigksza
powierzchnig, co przektada si¢ na lepsza chtonnos¢ soséw i marynat, intensyfikujac smak potrawy.

Wysoka jako$¢ wykonania: Wykonana z materialéw o wysokiej odpornosci na zuzycie i korozje. Zapewnia dtugotrwata eksploatacje i
niezawodno$¢ nawet w warunkach intensywnego uzytkowania w profesjonalnej kuchni.

Latwos¢ czyszczenia: Konstrukcja tarczy utatwia mycie i konserwacje, minimalizujac czas po§wigcony na czynnosci porzadkowe. To oszczgdnosé
czasu i minimalizacja ryzyka uszkodzenia.

Precyzyjne cigcie: Zapewnia jednolita grubos¢ plastréw, co jest szczegdlnie wazne w przypadku prezentacji potraw i zapewnienia spdjnosci smaku.

Podsumowanie: Inwestycja w 63352 Tarcze do plastréw karbowanych Hallde to gwarancja podniesienia jakosci i efektywnosci pracy w profesjonalnej
kuchni. Jej niezawodno$¢, precyzja cigcia i tatwoS¢ czyszczenia sprawiaja, ze jest to idealne rozwiazanie dla restauracji, bar6w, cateringu oraz innych



zaktadéw gastronomicznych. Zapewni Paristwu oszcz¢dno$¢ czasu, wysoka jakos$é produktéw i zadowolenie klientéw.

Zalecenia: Przed zamontowaniem tarczy nalezy doktadnie zapoznac si¢ z instrukcja obstugi szatkownicy. Regularne czyszczenie i konserwacja przedtuza
zywotno$¢ produktu.
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