
 

   

63352 ﻿Tarcza do plastrów karbowanych Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00016921

Cechy produktu

Kod producenta: 63352

Profesjonalna obróbka warzyw i owoców w gastronomii wymaga niezawodnego sprzętu. Kluczem do efektywnego i estetycznego krojenia są odpowiednio
dobrane narzędzia, które gwarantują precyzję, wydajność i powtarzalność cięcia. Właśnie dlatego, wybór tarczy do szatkownicy to decyzja, od której zależy
jakość finalnego produktu, a tym samym, zadowolenie klienta.

Tarcza do plastrów karbowanych – precyzja i estetyka w jednym

Prezentujemy Państwu komponent, który znacząco podniesie standardy pracy w Państwa kuchni. Mowa o elemencie kluczowym dla osiągnięcia pożądanego
efektu wizualnego i funkcjonalnego podczas przygotowywania różnorodnych potraw. Kompatybilna z popularnymi modelami szatkownic RG-200 i RG-250,
zapewnia niezrównaną wydajność i powtarzalność cięcia.

Cechy wyróżniające produkt:

Kod producenta: 63352 – ułatwia identyfikację i zamówienie części zamiennej.

Kompatybilność: Doskonale współpracuje z szatkownicami RG-200 i RG-250, zapewniając pełną integrację z istniejącym sprzętem. To gwarancja
bezproblemowego montażu i użytkowania.

Plastry karbowane: Tarcza generuje plastry o charakterystycznej, karbowanej powierzchni. To nie tylko kwestia estetyki – karbowanie zwiększa
powierzchnię, co przekłada się na lepszą chłonność sosów i marynat, intensyfikując smak potrawy.

Wysoka jakość wykonania: Wykonana z materiałów o wysokiej odporności na zużycie i korozję. Zapewnia długotrwałą eksploatację i
niezawodność nawet w warunkach intensywnego użytkowania w profesjonalnej kuchni.

Łatwość czyszczenia: Konstrukcja tarczy ułatwia mycie i konserwację, minimalizując czas poświęcony na czynności porządkowe. To oszczędność
czasu i minimalizacja ryzyka uszkodzenia.

Precyzyjne cięcie: Zapewnia jednolitą grubość plastrów, co jest szczególnie ważne w przypadku prezentacji potraw i zapewnienia spójności smaku.

Podsumowanie: Inwestycja w 63352 Tarczę do plastrów karbowanych Hallde to gwarancja podniesienia jakości i efektywności pracy w profesjonalnej
kuchni. Jej niezawodność, precyzja cięcia i łatwość czyszczenia sprawiają, że jest to idealne rozwiązanie dla restauracji, barów, cateringu oraz innych
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zakładów gastronomicznych. Zapewni Państwu oszczędność czasu, wysoką jakość produktów i zadowolenie klientów.

Zalecenia: Przed zamontowaniem tarczy należy dokładnie zapoznać się z instrukcją obsługi szatkownicy. Regularne czyszczenie i konserwacja przedłużą
żywotność produktu.
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