
 

   

63106 Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009681

Cechy produktu

Kod producenta: 63106
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Precyzyjne krojenie warzyw i owoców jest kluczowe w każdej profesjonalnej kuchni. Ogranicza straty produktu, wpływa na estetykę potraw i skraca czas
przygotowania. Znacząco poprawia efektywność pracy, zwłaszcza w warunkach intensywnego użytkowania. Z tego względu wybór odpowiednich narzędzi jest
inwestycją, która zwraca się wielokrotnie w postaci oszczędności czasu i minimalizacji odpadów.

Doskonała precyzja krojenia: Tarcza Hallde do szatkownic RG-200 i RG-250

Przedstawiamy komponent, który podniesie jakość pracy Państwa szatkownic RG-200 i RG-250 na nowy poziom. Mowa o tarczy do krojenia w plastry, o
numerze katalogowym 63106, produkcie renomowanej marki Hallde, znanej z wysokiej jakości i trwałości swoich rozwiązań dla profesjonalnej gastronomii.

Charakterystyka produktu:

Kod producenta: 63106 – ułatwia identyfikację i zamówienia części zamiennych.

Kompatybilność: Specjalnie zaprojektowana do współpracy ze szatkownicami RG-200 i RG-250, gwarantując idealne dopasowanie i
bezproblemową pracę.

Precyzja krojenia: Zapewnia równomierne plastry o jednakowej grubości, co jest niezbędne do zachowania estetyki potraw i powtarzalności
procesu.

Wysoka jakość wykonania: Wykonana z wytrzymałych materiałów, odpornych na korozję i zużycie mechaniczne, co przekłada się na długą
żywotność produktu i minimalizuje konieczność wymian.

Łatwość montażu i demontażu: Intuicyjny system mocowania umożliwia szybkie i bezproblemowe zamocowanie i zdjęcie tarczy, co znacznie
upraszcza proces czyszczenia i konserwacji.

Bezpieczeństwo użytkowania: Staranne wykonanie i solidna konstrukcja gwarantują bezpieczne użytkowanie, minimalizując ryzyko wypadków.

Optymalizacja procesu: Poprawia efektywność pracy w kuchni, skracając czas przygotowania potraw i minimalizując straty produktu.
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Korzyści dla profesjonalnej kuchni:

Zastosowanie tej tarczy to gwarancja spójności w przygotowywaniu potraw, co przekłada się na zadowolenie klientów i pozytywny wizerunek lokalu.
Zmniejsza koszty związane z odpadami i poprawia rentowność biznesu. Jest to inwestycja w wydajność i jakość, która szybko się zwraca.

Podsumowanie: Tarcza do krojenia w plastry Hallde 63106 to nieodzowny element wyposażenia każdej profesjonalnej kuchni. Zapewnia wysoką precyzję
krojenia, jest trwała i łatwa w obsłudze. Jej zastosowanie to gwarancja oszczędności czasu i optymalizacji procesu przygotowywania potraw. Wybierając
produkt marki Hallde, inwestują Państwo w jakość i niezawodność.
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