86036 Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009680

Cechy produktu

Kod producenta: 86036

Precyzyjne krojenie warzyw i owocow to podstawa efektywnej pracy w kazdej profesjonalnej kuchni. Kluczem do osiagnigcia idealnych, cienkich plastréw
jest odpowiedni dobér narzgdzi. Wtasnie dlatego oferujemy Paristwu rozwiazanie, ktére podniesie jakos$¢ i tempo pracy w Waszym zakladzie
gastronomicznym do nowego poziomu.

Doskonala precyzja krojenia z tarcza 86036 Hallde

Tarcza do krojenia w plastry, oznaczona kodem producenta 86036, to komponent o najwyzszej jakosci, dedykowany do szatkownic RG-200 i RG-250. Jej
konstrukcja, wykonana z materialéw o podwyzszonej odpornosci na Scieranie i korozjg, gwarantuje dtuga zywotnos¢ i niezawodnos$¢ nawet przy intensywnym
uzytkowaniu. Zaprojektowana z mysla o profesjonalnych kuchniach, ta tarcza charakteryzuje si¢ wyjatkowa precyzja, zapewniajac idealnie rowne i cienkie
plastry za kazdym razem.

Kluczowe cechy produktu:

Kompatybilnosé: Tarcze 86036 sa perfekcyjnie dopasowane do szatkownic RG-200 i RG-250, gwarantujac optymalne dziatanie i bezpieczeristwo
pracy.

Wysoka jako$¢ materialéow: Wykonana z materiatéw odpornych na korozje i $cieranie, zapewniajaca dtugg zywotnos$¢ i minimalizujaca
konieczno$¢ czgstej wymiany.

Precyzyjne ostrze: Zapewnia idealnie réwne i cienkie plastry, co jest szczegllnie wazne przy przygotowywaniu satatek, suréwek, dekoracji potraw
oraz w przypadku produkcji pétproduktéw w wigkszych ilosciach. Ostrze jest zaprojektowane pod katem optymalnego krojenia réznych rodzajow
warzyw i owocow.

Latwos¢ czyszezenia: Konstrukcja tarczy utatwia czyszczenie i konserwacje, minimalizujac czas potrzebny na utrzymanie urzadzenia w czystosci.
To istotne w kontekscie higieny i bezpieczeristwa zywnosci.

Zwiekszenie efektywnosci pracy: Dzigki precyzji krojenia i szybkiemu tempo pracy szatkownicy, tarcza 86036 pozwala znaczaco skrdcic czas
przygotowania potraw, zwigkszajac tym samym wydajnos$¢ w kuchni.

Kod producenta: 86036 - utatwia identyfikacje¢ i zaméwienie czgsci zamiennej.



Korzysci dla profesjonalnej gastronomii:

Zastosowanie tarczy 86036 Hallde przektada sig na szereg korzysci dla Twojego biznesu. Pozwala ona na:
¢ Standaryzacje jakoSci potraw: Idealnie réwne plastry gwarantuja estetyczny wyglad dari i ich spéjnos¢.
¢ Optymalizacje kosztow: Diuga zywotnos$¢ tarczy minimalizuje koszty wymiany czgsci zamiennych.
¢ Poprawe wydajnoSci pracy: Szybkie i precyzyjne krojenie pozwala na przygotowanie wigkszej ilosci potraw w krétszym czasie.

¢ Podniesienie poziomu profesjonalizmu: Wykorzystanie wysokiej jakosci sprzetu i akcesoriow §wiadczy o dbatosci o detale i profesjonalnym
podejsciu do gastronomii.

Inwestycja w tarczg¢ 86036 Hallde to inwestycja w jako$¢, wydajnos$c¢ i profesjonalizm Twojej kuchni. Zapewnij sobie najlepsze narzedzia i podnie§ standardy
swojej gastronomii.
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