
 

   

86036 Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009680

Cechy produktu

Kod producenta: 86036

Precyzyjne krojenie warzyw i owoców to podstawa efektywnej pracy w każdej profesjonalnej kuchni. Kluczem do osiągnięcia idealnych, cienkich plastrów
jest odpowiedni dobór narzędzi. Właśnie dlatego oferujemy Państwu rozwiązanie, które podniesie jakość i tempo pracy w Waszym zakładzie
gastronomicznym do nowego poziomu.

Doskonała precyzja krojenia z tarczą 86036 Hallde

Tarcza do krojenia w plastry, oznaczona kodem producenta 86036, to komponent o najwyższej jakości, dedykowany do szatkownic RG-200 i RG-250. Jej
konstrukcja, wykonana z materiałów o podwyższonej odporności na ścieranie i korozję, gwarantuje długą żywotność i niezawodność nawet przy intensywnym
użytkowaniu. Zaprojektowana z myślą o profesjonalnych kuchniach, ta tarcza charakteryzuje się wyjątkową precyzją, zapewniając idealnie równe i cienkie
plastry za każdym razem.

Kluczowe cechy produktu:

Kompatybilność: Tarcze 86036 są perfekcyjnie dopasowane do szatkownic RG-200 i RG-250, gwarantując optymalne działanie i bezpieczeństwo
pracy.

Wysoka jakość materiałów: Wykonana z materiałów odpornych na korozję i ścieranie, zapewniająca długą żywotność i minimalizująca
konieczność częstej wymiany.

Precyzyjne ostrze: Zapewnia idealnie równe i cienkie plastry, co jest szczególnie ważne przy przygotowywaniu sałatek, surówek, dekoracji potraw
oraz w przypadku produkcji półproduktów w większych ilościach. Ostrze jest zaprojektowane pod kątem optymalnego krojenia różnych rodzajów
warzyw i owoców.

Łatwość czyszczenia: Konstrukcja tarczy ułatwia czyszczenie i konserwację, minimalizując czas potrzebny na utrzymanie urządzenia w czystości.
To istotne w kontekście higieny i bezpieczeństwa żywności.

Zwiększenie efektywności pracy: Dzięki precyzji krojenia i szybkiemu tempo pracy szatkownicy, tarcza 86036 pozwala znacząco skrócić czas
przygotowania potraw, zwiększając tym samym wydajność w kuchni.

Kod producenta: 86036 - ułatwia identyfikację i zamówienie części zamiennej.
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Korzyści dla profesjonalnej gastronomii:

Zastosowanie tarczy 86036 Hallde przekłada się na szereg korzyści dla Twojego biznesu. Pozwala ona na:

Standaryzację jakości potraw: Idealnie równe plastry gwarantują estetyczny wygląd dań i ich spójność.

Optymalizację kosztów: Długa żywotność tarczy minimalizuje koszty wymiany części zamiennych.

Poprawę wydajności pracy: Szybkie i precyzyjne krojenie pozwala na przygotowanie większej ilości potraw w krótszym czasie.

Podniesienie poziomu profesjonalizmu: Wykorzystanie wysokiej jakości sprzętu i akcesoriów świadczy o dbałości o detale i profesjonalnym
podejściu do gastronomii.

Inwestycja w tarczę 86036 Hallde to inwestycja w jakość, wydajność i profesjonalizm Twojej kuchni. Zapewnij sobie najlepsze narzędzia i podnieś standardy
swojej gastronomii.
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