63101 Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00010047

Cechy produktu

Kod producenta: 63101

Precyzyjne krojenie w gastronomii — klucz do sukcesu

Efektywnos¢ pracy w profesjonalnej kuchni zalezy od wielu czynnikéw, a jednym z kluczowych jest posiadanie odpowiedniego sprzgtu. Doktadne i szybkie
krojenie sktadnikéw to podstawa wielu potraw, wplywajac nie tylko na estetyke, ale réwniez na smak i konsystencjg. Dlatego wybdr tarcz do urzadzen
gastronomicznych, takich jak szatkownice, jest niezwykle istotny. Nieprawidlowo dobrana tarcza moze prowadzi¢ do uszkodzenia produktu,
nieréwnomiernego krojenia, a w konsekwencji — do marnowania surowc6w i obnizenia jakosci potraw.

Tarcza do precyzyjnego krojenia w plastry — model 63101

Prezentujemy tarczg o numerze katalogowym 63101, dedykowang do szatkownic RG-200 i RG-250. To rozwiazanie dla tych, ktérzy cenig sobie precyzje i
wydajnos$¢é w procesie przygotowywania positkéw. Wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, zapewnia trwato$¢ i odpornos¢ na korozjg, co jest
szczegblnie wazne w warunkach intensywnego uzytkowania w gastronomii. Stal nierdzewna gwarantuje takze tatwos¢ czyszczenia i higieng pracy,
minimalizujac ryzyko rozwoju bakterii.

Kluczowe cechy produktu:
¢ Kod producenta: 63101 - utatwia identyfikacje¢ i zaméwienie produktu.
¢ Kompatybilno$é: dedykowana do szatkownic RG-200 i RG-250, gwarantujac idealne dopasowanie i optymalng prace.
* Material: wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, zapewniajacej trwatos¢, odporno$¢ na korozje i tatwos¢ czyszczenia.
* Precyzyjne krojenie w plastry: zapewnia jednolita grubos¢ plastréw, co jest istotne dla estetyki i spdjnosci potraw.
¢ Wysoka wydajno$¢: umozliwia szybkie i efektywne przetwarzanie duzych ilosci sktadnikéw, skracajac czas pracy w kuchni.

¢ Higieniczna konstrukcja: gtadka powierzchnia ulatwia czyszczenie i zapobiega gromadzeniu si¢ bakterii.



Dlaczego warto wybrac te tarcze?

W profesjonalnej kuchni czas to pienigdz. Nasza tarcza 63101 pozwala na znaczne przyspieszenie procesu krojenia, zapewniajac jednoczes$nie doskonata
jakos$¢. Jednolita grubos¢ plastrow wplywa na estetyke potraw i zapewnia ich sp6jno$¢ smakowa. Trwata konstrukcja z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
gwarantuje dtuga zywotno$¢ produktu, minimalizujac koszty wymiany.

Podsumowanie: Tarcza 63101 to inwestycja w efektywno$c¢ i jako$¢ pracy w Twojej kuchni. Jej precyzja, trwato$¢ i tatwosé uzytkowania przektadaja si¢ na
oszczednos¢ czasu, surowcow 1 podnosza standardy przygotowywanych potraw.
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