
 

   

86028 Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00010125

Cechy produktu

Kod producenta: 86028
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Poszukujesz niezawodnego narzędzia, które zapewni precyzyjne i efektywne krojenie w plastry, optymalizując procesy w Twojej gastronomicznej kuchni? W
świecie profesjonalnej gastronomii, gdzie czas to pieniądz, a jakość jest kluczowa, wybór odpowiednich akcesoriów ma fundamentalne znaczenie.
Niewłaściwe narzędzie może opóźnić pracę, a nawet wpłynąć na jakość finalnego produktu. Dlatego dokładny dobór komponentów, takich jak tarcze do
szatkownic, jest niezbędny dla płynnego funkcjonowania całego procesu przygotowania potraw.

Precyzja krojenia na najwyższym poziomie

Przedstawiamy rozwiązanie, które sprosta nawet najbardziej wymagającym standardom – tarczę o numerze katalogowym 86028. Ten element,
zaprojektowany specjalnie do współpracy z szatkownicami RG-200 i RG-250, to gwarancja perfekcyjnego krojenia w cienkie, równe plastry. Niezależnie od
tego, czy przygotowujesz surówki, warzywa do sałatek, czy składniki do innych dań, ten produkt zapewni jednolitą strukturę i idealny wygląd każdego
kawałka. 

Kluczowe zalety tarczy 86028:

Precyzyjne krojenie: Ostrze wykonane z wysokiej jakości stali gwarantuje równomierne krojenie, minimalizując straty produktu i zapewniając
estetyczny wygląd.

Kompatybilność: Tarcze zostały zaprojektowane specjalnie pod kątem współpracy z szatkownicami RG-200 i RG-250, gwarantując idealne
dopasowanie i bezproblemową pracę.

Wytrzymałość: Solidna konstrukcja zapewnia długotrwałe użytkowanie, nawet w warunkach intensywnej pracy w gastronomii.

Łatwość czyszczenia: Gładka powierzchnia ułatwia czyszczenie i konserwację, co jest niezbędne w zachowaniu najwyższych standardów higieny.

Optymalizacja czasu pracy: Dzięki precyzyjnemu krojeniu, tarcza 86028 pozwala na znaczną oszczędność czasu i zwiększenie wydajności w
kuchni.
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Kod producenta: 86028 jednoznacznie identyfikuje ten produkt, ułatwiając jego zamówienie i sprawdzanie dostępności. Dzięki temu zapewniasz sobie nie
tylko wysoką jakość krojenia, ale także bezproblemową obsługę i możliwość łatwego uzupełnienia zapasów w razie potrzeby.

Dla kogo przeznaczona jest ta tarcza?

Tarcze 86028 to idealne rozwiązanie dla profesjonalnych kuchni, restauracji, barów, a także zakładów przetwórstwa spożywczego. Produkt ten jest
niezastąpiony wszędzie tam, gdzie wymagana jest wysoka precyzja krojenia i efektywność pracy. Jest to inwestycja, która zwraca się w postaci oszczędności
czasu, poprawy jakości przygotowywanych potraw oraz utrzymania najwyższych standardów higieny.

Nie czekaj, zadbaj o efektywność swojej kuchni! Zamów tarczę 86028 już dziś i przekonaj się o jej niezawodności i wyjątkowej jakości.
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