
 

   

63096 ﻿Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009673

Cechy produktu

Kod producenta: 63096

Precyzyjne krojenie – klucz do kulinarnego sukcesu
W profesjonalnej kuchni, gdzie czas to pieniądz, a perfekcja wykonania jest priorytetem, odpowiednie narzędzia stanowią fundament efektywnej pracy.
Kluczem do sukcesu jest nie tylko dobór właściwych urządzeń, ale także precyzyjne dopasowanie akcesoriów, które pozwolą w pełni wykorzystać ich
potencjał. Mówimy tu o detalach, które decydują o jakości finalnego produktu, o tych niepozornych elementach, które gwarantują powtarzalność i precyzję w
procesie kulinarnym.

Tarcza do szatkownicy – gwarancja idealnych plastrów

Przedstawiamy element, który znacząco podniesie efektywność Twojej pracy w kuchni gastronomicznej: tarczę do krojenia w plastry, dedykowaną
szatkownicom RG-200 i RG-250. Ten niezastąpiony komponent, oznaczony kodem producenta 63096, jest stworzony z myślą o profesjonalistach, którzy
cenią sobie precyzję i szybkość działania. Jego konstrukcja, wykonana z wysokiej jakości materiałów, gwarantuje długotrwałą eksploatację nawet w
najbardziej wymagających warunkach pracy.

Parametry techniczne i funkcjonalność

Tarcza 63096 charakteryzuje się wyjątkową ostrością ostrzy, co przekłada się na idealnie równe i cienkie plastry. Eliminuje to konieczność ręcznego
dobierania grubości, gwarantując powtarzalność krojenia i znacznie skracając czas przygotowania potraw. Kompatybilność z modelami RG-200 i RG-250
zapewnia pełną integrację z linią urządzeń, optymalizując proces pracy i minimalizując ryzyko uszkodzeń.

Kod producenta: 63096

Kompatybilność: Szatkownice RG-200, RG-250

Funkcja: Krojenie w plastry

Materiał: [W tym miejscu należy wpisać materiał z jakiego wykonana jest tarcza np. Stal nierdzewna o wysokiej odporności na korozję]

Ostrza: [W tym miejscu należy wpisać informacje o ostrzach np. Wysokiej jakości ostrza ze stali nierdzewnej, gwarantujące długotrwałą ostrość i
precyzyjne cięcie.]

Łatwość czyszczenia: [W tym miejscu należy wpisać informacje o łatwości czyszczenia np. Konstrukcja ułatwiająca czyszczenie i konserwację,
możliwość mycia w zmywarce przemysłowej.]

Korzyści z zastosowania

Zastosowanie tarczy 63096 przekłada się na szereg korzyści, które doceni każdy profesjonalny kucharz:

Zwiększenie efektywności pracy: Szybkie i precyzyjne krojenie.
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Poprawa jakości potraw: Równe plastry o idealnej grubości.

Redukcja kosztów: Minimalizacja odpadów i optymalizacja zużycia produktów.

Bezpieczeństwo użytkowania: Solidna konstrukcja i bezpieczeństwo pracy.

Długa żywotność: Wytrzymałe materiały gwarantujące długotrwałą eksploatację.

Podsumowanie

Tarcza do krojenia w plastry 63096 to niezbędny element wyposażenia każdej profesjonalnej kuchni. Jej precyzja, trwałość i łatwość użytkowania
przekładają się na efektywność pracy i wysoką jakość finalnego produktu. Jeżeli zależy Ci na optymalizacji procesu kulinarnego i uzyskaniu perfekcyjnych
wyników, to ten komponent jest rozwiązaniem idealnym dla Twojej szatkownicy.
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