
 

   

63164 Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009669

Cechy produktu

Kod producenta: 63164

Precyzyjna obróbka warzyw i owoców to podstawa sukcesu w każdej profesjonalnej kuchni. Kluczem do uzyskania idealnie równych plastrów, niezależnie od
twardości produktu, jest odpowiednio dobrany sprzęt. A dobór ten zaczyna się od wyboru tarczy o właściwych parametrach, gwarantujących nie tylko
efektywność pracy, ale i bezpieczeństwo. 

Tarcza do krojenia w plastry – niezbędny element profesjonalnego wyposażenia

  Poszukiwanie optymalnego rozwiązania w zakresie krojenia produktów w plastry często kończy się na żmudnych poszukiwaniach i porównywaniu
parametrów technicznych. My jednak ułatwiamy ten proces, oferując produkt, który spełnia najwyższe standardy jakości i wydajności. Mowa o tarczy o
kodzie producenta 63164, idealnie dopasowanej do szatkownic RG-200 i RG-250.

Precyzja i wydajność w jednym

Tarcza 63164 to gwarancja idealnie równych plastrów o jednolitym grubości. Konstrukcja z wysokiej jakości stali nierdzewnej zapewnia trwałość i odporność
na korozję, co jest szczególnie ważne w środowisku intensywnej eksploatacji. Ostre, precyzyjnie wyprofilowane ostrza minimalizują opór podczas krojenia,
co przekłada się na szybszą pracę i mniejsze zużycie energii. 

Materiał: Wysokiej jakości stal nierdzewna – odporna na korozję i łatwa w czyszczeniu.

Kompatybilność: Idealne dopasowanie do szatkownic RG-200 i RG-250. Sprawne i bezpieczne użytkowanie gwarantuje precyzyjne mocowanie.

Grubość plastrów: Zapewnia precyzyjne krojenie w plastry o równomiernej grubości, optymalne do różnorodnych zastosowań kulinarnych.
(Szczegółowe informacje dotyczące grubości plastrów dostępne w specyfikacji technicznej).

Ostrza: Ostre, precyzyjnie wyprofilowane ostrza zapewniają efektywne i szybkie krojenie, redukując czas pracy i minimalizując wysiłek.

Bezpieczeństwo: Solidna konstrukcja i precyzyjne dopasowanie do szatkownicy zapewniają bezpieczne użytkowanie.

Łatwość czyszczenia: Powierzchnia ze stali nierdzewnej jest łatwa w utrzymaniu czystości, co minimalizuje czas poświęcony na mycie i
dezynfekcję.
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Zwiększ efektywność swojej pracy

W intensywnie pracującej kuchni, czas to pieniądz. Nasza tarcza 63164 to inwestycja, która zwraca się w postaci zwiększonej wydajności. Szybkie i
precyzyjne krojenie pozwala na obsługę większej ilości zamówień w krótszym czasie, optymalizując procesy w całym zakładzie gastronomicznym. 

Kod producenta: 63164 - Pamiętaj o tym kodzie podczas składania zamówienia. Zawsze warto sprawdzić kompatybilność z posiadanym sprzętem przed
złożeniem zamówienia. 
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