63116 Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009665

Cechy produktu

Kod producenta: 63116

Precyzyjna obrébka warzyw i owocéw to podstawa sukcesu w kazdej profesjonalnej kuchni. Niezaleznie od tego, czy prowadzisz restauracje, catering, czy
pracujesz w zaktadzie przetworstwa spozywczego, efektywno$¢ i jakos¢ krojenia maja kluczowe znaczenie. Odpowiednio dobrane narzedzia to gwarancja nie
tylko oszczednosci czasu, ale réwniez utrzymania wysokiego standardu estetycznego potraw. A to wszystko przeklada si¢ bezposrednio na zadowolenie klienta
1 sukces biznesowy.

Kompatybilno$é i funkcjonalnosé: klucz do efektywnej pracy

W poszukiwaniu optymalnych rozwiazan, niezwykle istotne jest dopasowanie narzedzi do posiadanego sprzetu. Prezentowany element, oznaczony kodem
producenta 63116, stanowi idealne uzupetnienie szatkownic RG-200 i RG-250. Jest to Tarcza do krojenia w plastry Hallde, zaprojektowana z mysla o
zapewnieniu maksymalnej wydajnosci i precyzji krojenia.

Dopasowanie do modelu szatkownicy

Doktadne dopasowanie do modeli RG-200 i RG-250 gwarantuje bezproblemowa instalacje i bezpieczna prace. Tarcza zostata zaprojektowana tak, aby
perfekcyjnie wspéigrata z mechanizmem szatkownicy, zapewniajac stala i réwnomierna grubo$¢ plastréw. Unikamy dzigki temu niepozadanych efektéw,
takich jak nieréwne pokrojenie, zatrzymywanie si¢ noza czy uszkodzenie produktu.

Jakos¢ wykonania — gwarancja dlugiej zywotnoSci

Wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, tarcza charakteryzuje si¢ wyjatkowa trwatoscia i odpornoscia na korozj¢. To kluczowe aspekty w Srodowisku
o podwyzszonej wilgotnosci i czgstym kontakcie z produktami spozywczymi. Solidna konstrukcja gwarantuje dtuga zywotno$¢, minimalizujac ryzyko
uszkodzen mechanicznych i zapewniajac bezpieczenistwo pracy.

Zastosowanie w profesjonalnej kuchni



Precyzyjne krojenie w plastry: Tarcza idealnie nadaje si¢ do krojenia warzyw (np. ziemniakéw, marchwi, ogérkéw) oraz owocéw (np. jabtek,
gruszek) na cienkie, réwnomierne plastry. Doskonata do przygotowywania frytek, satatek, dekoracji potraw.

¢ Efektywnos¢ pracy: Dzigki precyzyjnemu krojeniu oszczgdzasz cenny czas i minimalizujesz straty produktu. To szczegdlnie wazne w intensywnej
pracy kuchni restauracyjnej lub cateringowej.

Latwos¢ czyszczenia: Powierzchnia ze stali nierdzewnej jest tatwa w czyszczeniu i odporna na zabarwienia. To ogromne utatwienie w pracy i
zapobieganie rozprzestrzenianiu bakterii.

Bezpieczenstwo pracy: Solidna konstrukcja i perfekcyjne dopasowanie do szatkownicy zapewniaja bezpieczna prace i minimalizujg ryzyko
urazow.

Podsumowujac, tarcza o kodzie 63116 to niezawodne narzedzie, ktére poprawi efektywnos¢ pracy w Twojej kuchni, zapewniajac wysoka jakos¢ krojenia i
dluga zywotnos¢. Jest to inwestycja, ktéra zwrdci si¢ w postaci oszczgdnosci czasu i zadowolenia klientow.
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