
 

   

63111 ﻿Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009664

Cechy produktu

Kod producenta: 63111

Precyzyjne krojenie warzyw i owoców to podstawa efektywnej pracy w każdej profesjonalnej kuchni. Doskonałe rezultaty osiągniesz dzięki zastosowaniu
odpowiednich narzędzi, które zagwarantują nie tylko wysoką wydajność, ale również jednolity rozmiar i kształt plastrów, wpływając na estetykę potraw i
spójność procesu kulinarnego. Właśnie dlatego prezentujemy rozwiązanie, które znacząco usprawni Twoją pracę.

Doskonała precyzja krojenia – tarcza do szatkownic Hallde

Niniejsza tarcza, oznaczona kodem producenta 63111, to niezbędny element wyposażenia szatkownic RG-200 i RG-250. Jest to komponent o kluczowym
znaczeniu dla zapewnienia wysokiej jakości przetwarzania surowców. Jej konstrukcja została starannie zaprojektowana, aby sprostać nawet najbardziej
wymagającym zadaniom w gastronomii.

Parametry techniczne i właściwości

Kod producenta: 63111

Kompatybilność: Szatkownice RG-200 i RG-250 firmy Hallde

Materiał: [Wstawić tutaj materiał z jakiego jest wykonana tarcza, np. wysokogatunkowa stal nierdzewna, zapewni to trwałość i odporność na
korozję. Wskazane jest także wspomnieć o charakterystyce ostrza, np. precyzyjnie szlifowane, o zaokrąglonych krawędziach dla bezpiecznego
użytkowania. Należy także wspomnieć o rodzaju ostrza - czy jest to ostrze proste czy faliste. ]

Grubość plastra: [Wstawić tutaj grubość plastra, np. uniwersalna regulacja grubości krojenia w zakresie od 1 do 10 mm ]

Łatwość czyszczenia: Konstrukcja ułatwiająca czyszczenie i konserwację. [Dodatkowe informacje np. możliwość mycia w zmywarce
przemysłowej].

Wytrzymałość: [Informacje o wytrzymałości, np. wykonana z materiałów odpornych na zużycie i uszkodzenia mechaniczne, przeznaczona do
intensywnej eksploatacji w gastronomii]

Zastosowanie w profesjonalnej kuchni
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Tarcza 63111 jest idealnym rozwiązaniem dla kuchni o dużej przepustowości, gdzie szybkość i precyzja krojenia są kluczowe. Zastosowanie tej tarczy
gwarantuje:

Jednolitą grubość plastrów: Zapewnia estetyczny wygląd potraw i spójność w procesie gotowania.

Wysoką wydajność pracy: Skraca czas przygotowania potraw.

Bezpieczeństwo użytkowania: [Dodatkowe informacje o zabezpieczeniach, np. zabezpieczenie przed przypadkowym skaleczeniem ]

Długą żywotność: Wykonana z wysokiej jakości materiałów, odpornych na zużycie i uszkodzenia.

Podsumowanie: Inwestycja w tarczę do krojenia w plastry Hallde 63111 to gwarancja poprawy efektywności i jakości pracy w Twojej kuchni. Zapewni ona
nie tylko oszczędność czasu, ale również wysoką jakość przygotowywanych potraw. Sprawdź jej parametry i zamów już dziś!
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