63111 Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009664

Cechy produktu

Kod producenta: 63111
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Precyzyjne krojenie warzyw i owoc6w to podstawa efektywnej pracy w kazdej profesjonalnej kuchni. Doskonate rezultaty osiagniesz dzigki zastosowaniu
odpowiednich narzedzi, ktére zagwarantuja nie tylko wysoka wydajnosé, ale réwniez jednolity rozmiar i ksztalt plastréw, wptywajac na estetyke potraw i
spdéjnos¢ procesu kulinarnego. Wtasnie dlatego prezentujemy rozwiazanie, ktore znaczaco usprawni Twoja prace.

Doskonala precyzja krojenia — tarcza do szatkownic Hallde

Niniejsza tarcza, oznaczona kodem producenta 63111, to niezbgdny element wyposazenia szatkownic RG-200 i RG-250. Jest to komponent o kluczowym
znaczeniu dla zapewnienia wysokiej jakoSci przetwarzania surowcow. Jej konstrukcja zostata starannie zaprojektowana, aby sprosta¢ nawet najbardziej
wymagajacym zadaniom w gastronomii.

Parametry techniczne i wlasciwoSci

¢ Kod producenta: 63111

Kompatybilnos$é: Szatkownice RG-200 i RG-250 firmy Hallde

Material: [Wstawi¢ tutaj materiat z jakiego jest wykonana tarcza, np. wysokogatunkowa stal nierdzewna, zapewni to trwato$¢ i odpornos¢é na
korozjg. Wskazane jest takze wspomnie¢ o charakterystyce ostrza, np. precyzyjnie szlifowane, o zaokraglonych krawegdziach dla bezpiecznego
uzytkowania. Nalezy takze wspomnieé o rodzaju ostrza - czy jest to ostrze proste czy faliste. ]

Grubosé plastra: [Wstawic tutaj grubos¢ plastra, np. uniwersalna regulacja grubosci krojenia w zakresie od 1 do 10 mm ]

Latwos¢ czyszcezenia: Konstrukcja utatwiajaca czyszezenie i konserwacj¢. [Dodatkowe informacje np. mozliwo$¢é mycia w zmywarce
przemystowej].

e Wytrzymato$é: [Informacje o wytrzymatosci, np. wykonana z materiatéw odpornych na zuzycie i uszkodzenia mechaniczne, przeznaczona do
intensywnej eksploatacji w gastronomii]



Zastosowanie w profesjonalnej kuchni

Tarcza 63111 jest idealnym rozwiazaniem dla kuchni o duzej przepustowosci, gdzie szybko$¢ i precyzja krojenia sa kluczowe. Zastosowanie tej tarczy
gwarantuje:

¢ Jednolita grubosé plastrow: Zapewnia estetyczny wyglad potraw i sp6jnosé w procesie gotowania.
¢ Wysoka wydajno$¢ pracy: Skraca czas przygotowania potraw.
* Bezpieczenstwo uzytkowania: [Dodatkowe informacje o zabezpieczeniach, np. zabezpieczenie przed przypadkowym skaleczeniem ]

¢ Dluga zywotnosé: Wykonana z wysokiej jako$ci materiatléw, odpornych na zuzycie i uszkodzenia.

Podsumowanie: Inwestycja w tarcze do krojenia w plastry Hallde 63111 to gwarancja poprawy efektywnosci i jakosci pracy w Twojej kuchni. Zapewni ona
nie tylko oszczednos¢ czasu, ale réwniez wysoka jakos$¢ przygotowywanych potraw. SprawdZ jej parametry i zaméw juz dzis!
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