
 

   

63133 Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009662

Cechy produktu

Kod producenta: 63133
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Precyzyjne krojenie – klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie czas i precyzja są kluczowe, odpowiednie narzędzia stanowią fundament efektywnej pracy. Wybór tarczy do krojenia ma
ogromne znaczenie dla jakości finalnego produktu, wpływając na jego estetykę, strukturę, a co za tym idzie – na wrażenia sensoryczne konsumenta.
Niewłaściwie dobrana tarcza może prowadzić do niepożądanych efektów, takich jak nierównomierne plasterki, zgniecenia produktu lub uszkodzenie jego
struktury komórkowej, co przekłada się na straty surowca i obniżenie jakości potrawy.

Dlatego też, wybór elementu tnącego powinien być przemyślany i oparty na szczegółowej analizie potrzeb. Musi on idealnie współgrać z parametrami
urządzenia, zapewniając optymalną wydajność i bezpieczeństwo pracy. Kompatybilność jest tutaj kluczowa. Źle dobrana tarcza może nie tylko obniżyć
efektywność pracy, ale również stwarzać zagrożenie dla użytkownika.

Tarcza do krojenia w plastry – model 63133

Przedstawiamy Państwu tarczę o kodzie producenta 63133, idealnie dopasowaną do szatkownic RG-200 i RG-250. To precyzyjne narzędzie, zaprojektowane
z myślą o profesjonalistach, którzy cenią sobie zarówno jakość, jak i wydajność pracy. Konstrukcja tarczy została starannie przemyślana, aby zapewnić
optymalne parametry krojenia. Ostrza o specjalnie zaprojektowanym profilu gwarantują równe, cienkie plastry o jednolitym kształcie, niezależnie od rodzaju
obrabianego produktu.

Kluczowe cechy produktu:

Numer katalogowy: 63133

Kompatybilność: Szatkownice RG-200, RG-250

Materiał: [W tym miejscu należy wpisać materiał, z którego wykonana jest tarcza, np. stal nierdzewna o wysokiej zawartości chromu, specjalna stal
hartowana itp.] – gwarantuje wysoką odporność na korozję i zużycie, zapewniając długotrwałą eksploatację.
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Precyzyjne ostrza: Zapewniają równomierne krojenie, minimalizując straty produktu i gwarantując estetyczny wygląd finalnego efektu.

Łatwość czyszczenia: [W tym miejscu należy opisać, jak łatwo jest czyścić tarczę. Np.: Konstrukcja ułatwiająca demontaż i mycie, możliwość mycia w
zmywarce przemysłowej itp.]

Bezpieczeństwo: [Opis zabezpieczeń, np. specjalna konstrukcja zapobiegająca wypadaniu tarczy, materiały bezpieczne dla kontaktu z żywnością itp.]

Zastosowanie tej tarczy to gwarancja efektywnej i bezpiecznej pracy. Doskonale sprawdzi się w restauracjach, kuchniach hotelowych, zakładach
przetwórstwa spożywczego i wszędzie tam, gdzie wymagane jest precyzyjne i szybkie krojenie w plastry. Zapewni Państwu oszczędność czasu i surowców, a
przede wszystkim – wysoką jakość przygotowywanych potraw.

Inwestycja w profesjonalne narzędzia, takie jak tarcza 63133, to inwestycja w jakość, wydajność i bezpieczeństwo pracy. Wybierz jakość, wybierz precyzję,
wybierz 63133.
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