63133 Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009662

Cechy produktu

Kod producenta: 63133
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Precyzyjne krojenie — klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie czas i precyzja sa kluczowe, odpowiednie narzedzia stanowia fundament efektywnej pracy. Wybdr tarczy do krojenia ma
ogromne znaczenie dla jakoSci finalnego produktu, wptywajac na jego estetyke, strukture, a co za tym idzie — na wrazenia sensoryczne konsumenta.
Niewlasciwie dobrana tarcza moze prowadzi¢ do niepozadanych efektéw, takich jak nieréwnomierne plasterki, zgniecenia produktu lub uszkodzenie jego
struktury komérkowej, co przektada sig¢ na straty surowca i obnizenie jakosci potrawy.

Dlatego tez, wybdr elementu tnacego powinien by¢ przemyslany i oparty na szczegétowej analizie potrzeb. Musi on idealnie wspoétgraé z parametrami
urzadzenia, zapewniajac optymalna wydajnosé i bezpieczeristwo pracy. Kompatybilno$é jest tutaj kluczowa. Zle dobrana tarcza moze nie tylko obnizy¢
efektywno$¢ pracy, ale réwniez stwarzaé zagrozenie dla uzytkownika.

Tarcza do krojenia w plastry — model 63133

Przedstawiamy Paristwu tarcze o kodzie producenta 63133, idealnie dopasowana do szatkownic RG-200 i RG-250. To precyzyjne narzedzie, zaprojektowane
z myS$la o profesjonalistach, ktérzy cenia sobie zaréwno jakos¢, jak i wydajnos¢ pracy. Konstrukcja tarczy zostala starannie przemyslana, aby zapewnié
optymalne parametry krojenia. Ostrza o specjalnie zaprojektowanym profilu gwarantuja réwne, cienkie plastry o jednolitym ksztalcie, niezaleznie od rodzaju
obrabianego produktu.

Kluczowe cechy produktu:
¢ Numer katalogowy: 63133
¢ Kompatybilno$é: Szatkownice RG-200, RG-250

e Material: [W tym miejscu nalezy wpisac¢ materiat, z ktorego wykonana jest tarcza, np. stal nierdzewna o wysokiej zawartosci chromu, specjalna stal
hartowana itp.] — gwarantuje wysoka odporno$¢ na korozje i zuzycie, zapewniajac dtugotrwala eksploatacje.



* Precyzyjne ostrza: Zapewniaja rownomierne krojenie, minimalizujac straty produktu i gwarantujac estetyczny wyglad finalnego efektu.

e Latwos$¢ czyszezenia: [W tym miejscu nalezy opisaé, jak tatwo jest czysci¢ tarcze. Np.: Konstrukcja utatwiajqca demontaz i mycie, mozliwos¢é mycia w
zmywarce przemystowej itp.]

¢ Bezpieczenstwo: [Opis zabezpieczen, np. specjalna konstrukcja zapobiegajaca wypadaniu tarczy, materialy bezpieczne dla kontaktu z zZywnosciq itp.]

Zastosowanie tej tarczy to gwarancja efektywnej i bezpiecznej pracy. Doskonale sprawdzi si¢ w restauracjach, kuchniach hotelowych, zaktadach
przetwoérstwa spozywczego i wszedzie tam, gdzie wymagane jest precyzyjne i szybkie krojenie w plastry. Zapewni Paristwu oszcz¢dno$¢ czasu i surowcéw, a
przede wszystkim — wysoka jako$¢ przygotowywanych potraw.

Inwestycja w profesjonalne narzedzia, takie jak tarcza 63133, to inwestycja w jako$¢, wydajno$¢ i bezpieczeristwo pracy. Wybierz jakos¢, wybierz precyzje,
wybierz 63133.
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