
 

   

83284 Tarcza do dokładnego rozdrabniania Hallde do
szatkownicy RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009172

Cechy produktu

Kod producenta: 83284
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Precyzja cięcia, efektywność pracy i niezawodność – to cechy, które definiują profesjonalne narzędzia w gastronomii. W intensywnym rytmie pracy
restauracji, barów czy zakładów przetwórstwa spożywczego, wybór odpowiednich akcesoriów ma kluczowe znaczenie dla utrzymania wysokiego standardu i
płynności procesów. Szczególnie istotne jest zapewnienie idealnego rozdrobnienia składników, co wpływa bezpośrednio na jakość finalnego produktu i
efektywność całego procesu przygotowania posiłków.

Optymalizacja pracy z szatkownicą RG-100

Dla zapewnienia niezawodnego i precyzyjnego działania szatkownicy RG-100, niezbędne jest zastosowanie odpowiednich narzędzi. Nieodpowiedni wybór
może prowadzić do problemów z wydajnością, a nawet uszkodzenia urządzenia. Dlatego też, inwestycja w wysokiej jakości tarcze stanowi kluczowy element
efektywnego zarządzania kuchnią.

Tarcza do dokładnego rozdrabniania – 83284 Hallde

Prezentujemy tarczę o kodzie producenta 83284, renomowanej marki Hallde, specjalnie zaprojektowaną do współpracy ze szatkownicą RG-100. Jej
konstrukcja gwarantuje wyjątkową precyzję cięcia, pozwalając na uzyskanie jednolitych, równomiernie rozdrobnionych składników. To przekłada się na
poprawę jakości potraw, a także zmniejsza straty produktu. Ostrza wykonane z wysokiej jakości stali nierdzewnej, zapewniają długą żywotność i odporność
na korozję, nawet przy intensywnym użytkowaniu.

Kluczowe zalety produktu:

Precyzyjne cięcie: Zapewnia jednolitą strukturę rozdrabnianych składników, idealne do sałatek, surówek, a także przygotowywania zup i sosów.

Wysoka jakość materiałów: Wykonana ze stali nierdzewnej, odpornej na korozję i zużycie, co gwarantuje długą żywotność i bezpieczeństwo
użytkowania.

Kompatybilność: Perfekcyjnie dopasowana do szatkownicy RG-100, zapewniając bezproblemową i efektywną pracę.
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Łatwość czyszczenia: Konstrukcja tarczy ułatwia czyszczenie i dezynfekcję, co jest niezbędne w profesjonalnym środowisku gastronomicznym.

Efektywność pracy: Znacząco skraca czas przygotowania składników, zwiększając efektywność pracy w kuchni.

Kod producenta: 83284 - łatwe identyfikowanie i zamówienie części zamiennych.

Podsumowanie:

Tarcza 83284 Hallde to inwestycja w niezawodność i precyzję w Twojej kuchni. Zapewnia wysoki standard obróbki składników, optymalizując procesy
przygotowywania posiłków i zmniejszając koszty pracy. Jej solidna konstrukcja i wysoka jakość materiałów gwarantują długą żywotność i bezpieczeństwo
użytkowania.
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