
 

   

83215 Tarcza do dokładnego rozdrabniania Hallde do
szatkownicy RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009198

Cechy produktu

Kod producenta: 83215

Precyzyjna obróbka warzyw i owoców – klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej gastronomii, gdzie czas i precyzja są kluczowe, wybór odpowiednich narzędzi ma fundamentalne znaczenie. Niezależnie od tego, czy
przygotowujesz codziennie setki porcji surówek, czy też tworzysz złożone kompozycje sałatkowe, efektywność i jakość krojenia wpływają bezpośrednio na
jakość potraw, a co za tym idzie – na satysfakcję klienta. Kluczem do osiągnięcia perfekcji w tej dziedzinie jest użycie odpowiednich narzędzi,
gwarantujących nie tylko szybkość pracy, ale przede wszystkim precyzję i powtarzalność cięcia.

Tarcza o wysokich parametrach technicznych dla profesjonalistów

Prezentowany element, oznaczony kodem producenta 83215, jest dedykowany do szatkownicy RG-100 i stanowi nieodzowny element wyposażenia każdej
profesjonalnej kuchni. To nie tylko część zamienna, ale prawdziwa inwestycja w jakość i efektywność pracy. Zaprojektowana z myślą o intensywnym
użytkowaniu, charakteryzuje się wyjątkową trwałością i odpornością na zużycie. Wykonana z materiałów najwyższej jakości, gwarantuje długoletnią i
bezawaryjną pracę, minimalizując koszty eksploatacyjne.

Doskonała geometria ostrzy – gwarancja precyzyjnego krojenia

Geometria ostrzy została starannie zaprojektowana, aby zapewnić maksymalną precyzję i efektywność rozdrabniania. Dzięki temu uzyskujemy jednolitą,
powtarzalną strukturę krojonych produktów, co jest szczególnie istotne w przypadku serwowania wielu porcji. Ostrza są wyjątkowo ostre i wytrzymałe,
minimalizując wysiłek fizyczny kucharza i znacząco skracając czas przygotowania potraw.

Bezpieczeństwo i higieniczne użytkowanie

Tarcza została zaprojektowana z uwzględnieniem aspektów bezpieczeństwa i higieny pracy. Konstrukcja gwarantuje bezpieczeństwo użytkowania,
minimalizując ryzyko urazów. Materiał, z którego została wykonana, jest łatwy w czyszczeniu i odporny na korozję, co jest kluczowe dla zachowania
najwyższych standardów higieny w gastronomii. Możliwość łatwego demontażu ułatwia mycie i dezynfekcję, zapewniając bezpieczeństwo sanitarne
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przygotowywanych potraw.

Kompatybilność i łatwość montażu

Tarcza 83215 jest perfekcyjnie dopasowana do szatkownicy RG-100, gwarantując prosty i szybki montaż. Intuicyjny system mocowania eliminuje problemy
z instalacją i demontażem, oszczędza cenny czas w intensywnym rytmie pracy kuchennej. Łatwość montażu i demontażu ułatwia również proces czyszczenia i
konserwacji.

Podsumowanie zalet:

Wysoka precyzja cięcia

Trwałość i odporność na zużycie

Łatwość czyszczenia i dezynfekcji

Bezpieczeństwo użytkowania

Perfekcyjne dopasowanie do szatkownicy RG-100

Szybki i łatwy montaż

Inwestując w tę tarczę, inwestujesz w efektywność, jakość i bezpieczeństwo swojej pracy.
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