83215 Tarcza do dokladnego rozdrabniania Hallde do
szatkownicy RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009198

Cechy produktu

Kod producenta: 83215

Precyzyjna obrobka warzyw i owocow — klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej gastronomii, gdzie czas i precyzja sa kluczowe, wybér odpowiednich narze¢dzi ma fundamentalne znaczenie. Niezaleznie od tego, czy
przygotowujesz codziennie setki porcji suréwek, czy tez tworzysz ztozone kompozycje satatkowe, efektywnos¢ i jako$¢ krojenia wplywaja bezposrednio na
jakos¢ potraw, a co za tym idzie — na satysfakcje¢ klienta. Kluczem do osiagnigcia perfekcji w tej dziedzinie jest uzycie odpowiednich narzedzi,
gwarantujacych nie tylko szybkos¢ pracy, ale przede wszystkim precyzj¢ i powtarzalnos¢ cigceia.

Tarcza o wysokich parametrach technicznych dla profesjonalistow

Prezentowany element, oznaczony kodem producenta 83215, jest dedykowany do szatkownicy RG-100 i stanowi nieodzowny element wyposazenia kazdej
profesjonalnej kuchni. To nie tylko czg$¢ zamienna, ale prawdziwa inwestycja w jakos¢ i efektywnos¢ pracy. Zaprojektowana z mysla o intensywnym
uzytkowaniu, charakteryzuje si¢ wyjatkowa trwatoscia i odpornoscia na zuzycie. Wykonana z materialéw najwyzszej jakosci, gwarantuje diugoletnig i
bezawaryjna pracg, minimalizujac koszty eksploatacyjne.

Doskonala geometria ostrzy — gwarancja precyzyjnego krojenia

Geometria ostrzy zostala starannie zaprojektowana, aby zapewni¢ maksymalna precyzje i efektywnos¢ rozdrabniania. Dzigki temu uzyskujemy jednolita,
powtarzalng strukture krojonych produktéw, co jest szczeg6lnie istotne w przypadku serwowania wielu porcji. Ostrza sa wyjatkowo ostre i wytrzymalte,
minimalizujac wysilek fizyczny kucharza i znaczaco skracajac czas przygotowania potraw.

Bezpieczenstwo i higieniczne uzytkowanie

Tarcza zostala zaprojektowana z uwzglednieniem aspektéw bezpieczenstwa i higieny pracy. Konstrukcja gwarantuje bezpieczenstwo uzytkowania,
minimalizujac ryzyko urazéw. Materiat, z ktérego zostata wykonana, jest fatwy w czyszczeniu i odporny na korozjg, co jest kluczowe dla zachowania
najwyzszych standardéw higieny w gastronomii. Mozliwo$¢ tatwego demontazu utatwia mycie i dezynfekcje¢, zapewniajac bezpieczeristwo sanitarne



przygotowywanych potraw.

Kompatybilnosé i tatwos¢ montazu

Tarcza 83215 jest perfekcyjnie dopasowana do szatkownicy RG-100, gwarantujac prosty i szybki montaz. Intuicyjny system mocowania eliminuje problemy
z instalacja i demontazem, oszczg¢dza cenny czas w intensywnym rytmie pracy kuchennej. Latwo$¢ montazu i demontazu ufatwia réwniez proces czyszczenia i
konserwacji.

Podsumowanie zalet:
* Wysoka precyzja cigcia
® Trwalo$¢ i odporno$¢ na zuzycie
e Latwos¢ czyszczenia i dezynfekceji
® Bezpieczenstwo uzytkowania
* Perfekcyjne dopasowanie do szatkownicy RG-100

® Szybki i tatwy montaz

Inwestujac w te tarcze, inwestujesz w efektywnosé, jakos¢ i bezpieczeristwo swojej pracy.
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