
 

   

83214 ﻿Tarcza do wiórków Hallde do szatkownicy
RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009197

Cechy produktu

Kod producenta: 83214

Precyzyjna obróbka warzyw – klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie czas i efektywność są kluczowe, wybór odpowiednich narzędzi ma fundamentalne znaczenie. Niezależnie od tego, czy
przygotowujesz potrawy dla wymagającej restauracji, czy też prowadzisz catering na dużą skalę, precyzyjna obróbka warzyw jest podstawą sukcesu. A to
właśnie odpowiednio dobrane tarcze do szatkownic decydują o jakości i spójności finalnego produktu. Jednym z takich, gwarantujących wyjątkową
wydajność i precyzję, rozwiązań jest specjalistyczna tarcza, pozwalająca na uzyskanie idealnych wiórek.

Doskonałe wiórki – gwarancja perfekcyjnego smaku i wyglądu

Niewiele elementów ma tak istotny wpływ na estetykę i walory smakowe potraw, jak precyzyjnie przygotowane warzywa. Grubość, kształt i jednolitość
wiórek są kluczowe, zwłaszcza w przypadku sałatek, dekoracji dań, czy przygotowywania surówek. Niewłaściwie dobrana tarcza może prowadzić do
nieestetycznych, niejednolitych fragmentów, znacznie obniżając walory wizualne i wpływając na ogólną wrażenia sensoryczne. Ta tarcza do szatkownicy
eliminuje ten problem.

83214 Tarcza do wiórków Hallde do szatkownicy RG-100 – inżynieria precyzji w służbie
gastronomii

Model 83214, znacznie podnosi standardy obróbki warzyw. Jest to profesjonalna tarcza do szatkownicy RG-100, produkowana przez renomowaną firmę
Hallde, znaną z wyjątkowej jakości i trwałości swoich produktów. Dzięki zastosowaniu zaawansowanych materiałów i precyzyjnego wykończenia, zapewnia
bezkompromisową wydajność i długą żywotność. Jest idealnym rozwiązaniem dla profesjonalistów, ceniących szybkość, precyzję i niezawodność.

Kluczowe cechy produktu:

Kod producenta: 83214

Kompatybilność: Szatkownica RG-100
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Materiał: [Wpisz tutaj materiał, z którego jest wykonana tarcza np. stal nierdzewna wysokiej jakości]

Trwałość: Wytrzymała konstrukcja, odporna na intensywne użytkowanie.

Łatwość czyszczenia: Prosta konstrukcja ułatwia higieniczne czyszczenie.

Precyzja cięcia: Gwarantuje powstawanie jednolitych i estetycznych wiórek.

Wydajność: Znacząco skraca czas przygotowywania warzyw.

Podsumowując, tarcza 83214 jest niezbędnym narzędziem dla każdego profesjonalisty w branży gastronomicznej. Jej niezawodność, precyzja i łatwość użycia
zapewnią doskonałe wyniki i wpłyną na wyższy standard gotowanych potraw. Inwestycja w ten produkt to inwestycja w jakość i efektywność pracy.
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