RM-50 Rézga do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003191

Cechy produktu

Wyobraz sobie sytuacje: intensywny dzieri w kuchni, setki porcji deseré6w do przygotowania, a Twdj mikser zawodzi. Brak odpowiedniego narzedzia to
blokada w procesie, strata czasu i potencjalnie, niezadowolenie klientéw. Nie pozwdl, aby tak si¢ stalo. Zapoznaj si¢ z rozwiazaniem, ktére zrewolucjonizuje
Twoja prace i pozwoli Ci osiagna¢ perfekcje¢ w kazdym, nawet najbardziej wymagajacym przepisie.

Doskonate ubijanie — klucz do sukcesu

Kluczem do sukcesu w profesjonalnej gastronomii jest niezawodny sprzgt. A niezawodny sprz¢t wymaga niezawodnych akcesoriéw. Prezentujemy Ci
narzedzie, ktdre podniesie jako§¢ Twojej pracy na nowy poziom, eliminujac problemy zwigzane z niedostatecznym ubijaniem lub niejednolita konsystencja
masy.

RM-50 Rézga do miksera RM RM Gastro — precyzja i wydajnos¢ w jednym

Ten niezastapiony element wyposazenia Twojej kuchni, to ré6zga do miksera zaprojektowana z mysla o najwyzszej wydajnosci i precyzji. Wykonana z
wysokiej jakosci stali nierdzewnej, odporna na korozje i tatwa w czyszczeniu — spetnia najwyzsze standardy higieny obowiazujace w gastronomii.

Konstrukcja gwarantujaca optymalne rezultaty

¢ Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej: Zapewnia dluga zywotnos¢ i odpornos¢ na intensywne uzytkowanie. Materiat jest tatwy w dezynfekcji,
co jest kluczowe w przestrzeganiu norm sanitarnych.

¢ Optymalna geometria wirnikéw: Starannie zaprojektowane wirniki zapewniaja efektywne mieszanie i ubijanie, minimalizujac czas pracy i
maksymalizujac jako$¢ efektu koricowego. Uzyskasz idealnie spulchniong piang, gtadkie kremy i jednolita konsystencje wszystkich
przygotowywanych mas.

¢ Doskonata kompatybilnos$¢: Rézga zostata zaprojektowana z uwzglednieniem kompatybilnosci z szeroka gama mikseréw planetarnych RM
Gastro, zapewniajac bezproblemowa integracj¢ z Twoim istniejacym sprzgtem.

e Latwos$¢ czyszczenia: Dzigki gladkiej powierzchni i braku trudnodostepnych miejsc, rézga jest tatwa w czyszczeniu, co oszczedza Twéj cenny
czas.



Podsumowanie: Inwestycja w RM-50 to inwestycja w jako$¢, wydajnos¢ i komfort pracy. To narzedzie nie tylko utatwi Ci przygotowywanie deseréw, ale
réwniez pozwoli Ci osiagnaé perfekcje w kazdym szczegétie. Wybierz jako$¢, wybierz RM-50.
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