RM-30 Rézga do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003164

Cechy produktu
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Zwieksz efektywnos¢ swojej pracy w kuchni!

Wyobraz sobie: intensywny dzien w gastronomicznej kuchni, setki porcji do przygotowania, a Ty walczysz z niedoskonala emulsja, nieréwnomiernie ubitym
ciastem lub brakiem precyzji w zadaniach wymagajacych miksowania. Frustrujace, prawda? Czas na rewolucj¢ w Twojej kuchni — czas na precyzj¢ i
wydajno$¢. Mamy rozwiazanie, ktére znaczaco usprawni Twoja pracg, pozwalajac skupi¢ si¢ na tym, co najwazniejsze: tworzeniu kulinarnych arcydziet.

Precyzja i kontrola w kazdym uderzeniu

Zapomnij o ucigzliwym, zmudnym miksowaniu. Nasza rézga, zaprojektowana z my§la o najbardziej wymagajacych profesjonalistach, to gwarancja
doskonatych rezultatéw. Wykonana z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej, gwarantuje trwalo$¢ i odporno$¢ na korozje, a jej ergonomiczny design zapewnia
komfortowa prace nawet podczas wielogodzinnego uzytkowania. Niezwykle wytrzymata konstrukcja radzi sobie z najwigkszymi obciazeniami, a perfekcyjnie
wywazony ksztalt minimalizuje zmeczenie rak.

RM-30 - rozga do miksera RM RM Gastro: specyfikacja techniczna

e Material: Stal nierdzewna o wysokiej odpornosci na korozje¢ i uszkodzenia mechaniczne. Zapewnia dtugotrwata eksploatacj¢ nawet w
najtrudniejszych warunkach.

¢ Konstrukcja: Solidna, wytrzymata, zaprojektowana z dbatoscig o detale. Optymalne wywazenie zapewnia komfort pracy.
¢ Ergonomia: Uchwyt zaprojektowany z mysla o wygodzie uzytkowania, minimalizujacy zmeczenie dtoni i nadgarstka podczas dtugiej pracy.

¢ Kompatybilno$é: Specjalnie zaprojektowana do wspétpracy z mikserami RM Gastro, gwarantujac idealne dopasowanie i maksymalna
efektywnos¢.

e Latwos¢ czyszczenia: Gtadka powierzchnia stali nierdzewnej utatwia mycie i utrzymanie higieny, co jest kluczowe w profesjonalnej gastronomii.

e Wydajnos$é: Zoptymalizowany ksztatt i wielkos¢é zapewniajg réwnomierne miksowanie i ubijanie, skracajac czas pracy i gwarantujac doskonate
rezultaty.



Dlaczego warto wybra¢ wlasnie ten produkt?

W gastronomii liczy si¢ kazda sekunda. Nasza rézga to inwestycja w czas i jako$¢. Zapewnia nie tylko doskonale rezultaty miksowania, ale takze komfort i
ergonomig pracy. To narzedzie, ktére pomoze Ci podnies¢ standardy Twojej kuchni i osiagnaé kulinarny sukces.

Podsumowanie: Inwestujac w RM-30, inwestujesz w jakosé, wydajnos¢ i komfort pracy. To rézga, ktéra stanie si¢ nieodtacznym elementem Twojego
wyposazenia kuchennego, gwarantujac perfekcyjne rezultaty kazdego dnia.
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