RM-22 Rézga do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003142

Cechy produktu
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Precyzja i wydajno$¢ — to dwa filary, na ktdérych opiera si¢ profesjonalna praca w gastronomii. Niezaleznie od tego, czy przygotowujesz delikatne musy,
puszyste bezy, czy kremowe sosy, odpowiednie narzgdzia sg kluczem do sukcesu. A kiedy mowa o narzedziach do miksowania, kluczowa role odgrywa
wlasciwy trzepaczyk. Wybdr ten wptywa bezposrednio na konsystencje, strukturg, a nawet na czas przygotowania potrawy.

RM-22 Rézga do miksera RM RM Gastro — perfekcja w kazdym detalu

Przedstawiamy Parnstwu produkt, ktéry zostat zaprojektowany z mysla o najbardziej wymagajacych kucharzach i cukiernikach. To narzedzie, ktére podnosi
jakos¢ pracy na zupetnie nowy poziom, gwarantujac niezawodnos$¢ i efektywnos¢. Konstrukcja zostata starannie przemyslana, uwzgledniajac aspekty
ergonomii i wytrzymatosci, niezbgdne w dynamicznym §rodowisku profesjonalnej kuchni.

Materialy najwyzszej jakoSci

Wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej, rézga charakteryzuje si¢ wyjatkowa odpornoscia na korozj¢ i uszkodzenia mechaniczne. To gwarancja
dlugotrwatego uzytkowania, nawet w warunkach intensywnej eksploatacji. Powierzchnia zostala precyzyjnie wypolerowana, zapobiegajac przywieraniu masy i
utatwiajac czyszczenie. Gladka struktura minimalizuje ryzyko uszkodzenia delikatnych sktadnikéw, a takze zapewnia tatwos$¢ w utrzymaniu higieny, co jest
niezwykle istotne w gastronomii.

Optymalna konstrukcja dla doskonalych rezultatow

Specjalnie zaprojektowane utozenie drutéw zapewnia optymalne mieszanie i napowietrzanie. Rézga skutecznie radzi sobie z réznego rodzaju masami, od
lekkich pian, po geste ciasta. Precyzyjnie uksztattowane koricowki gwarantuja doktadne i réwnomierne wymieszanie sktadnikéw, eliminujac powstawanie
grudek i zapewniajac jednolita konsystencje finalnego produktu. Ergonomiczny ksztalt uchwytu zapewnia wygodny i pewny chwyt, nawet podczas
dlugotrwatej pracy.



Kompatybilnosé i uniwersalnos¢

Rézga RM-22 jest kompatybilna z szeroka gama mikseréw planetarnych RM Gastro, co czyni ja uniwersalnym i praktycznym rozwigzaniem dla
profesjonalnych kuchni. Jej solidna konstrukcja i precyzyjne wykonanie gwarantuja bezproblemowa wspétprace z urzadzeniem, zapewniajac niezawodnos¢ i
dtuga zywotnos¢.

F.atwosS¢ czyszczenia i konserwacji

Utrzymanie higieny w kuchni jest priorytetem. R6zga RM-22 zostata zaprojektowana tak, aby utatwi¢ proces czyszczenia. Dzigki gladkiej powierzchni i
braku trudno dostgpnych miejsc, mycie jest szybkie i efektywne. Mozna ja my¢ r¢eznie lub w zmywarce przemystowej, zachowujac przy tym nienaganny
stan.

Podsumowujac, RM-22 Rézga do miksera RM RM Gastro to inwestycja w jakos$¢, wydajnosc i trwatos¢. To narzedzie, ktére usprawni pracg w kazdej
profesjonalnej kuchni, gwarantujac perfekcyjne rezultaty i satysfakcjg z uzytkowania.

* Wykonana ze stali nierdzewnej

* Ergonomiczny uchwyt

* Optymalne utozenie drutéw

® Latwos¢ czyszczenia

* Kompatybilno$¢ z mikserami RM Gastro

* Wysoka wytrzymatosé
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