
 

   

RM-22 Rózga do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003142

Cechy produktu

Precyzja i wydajność – to dwa filary, na których opiera się profesjonalna praca w gastronomii. Niezależnie od tego, czy przygotowujesz delikatne musy,
puszyste bezy, czy kremowe sosy, odpowiednie narzędzia są kluczem do sukcesu. A kiedy mowa o narzędziach do miksowania, kluczową rolę odgrywa
właściwy trzepaczyk. Wybór ten wpływa bezpośrednio na konsystencję, strukturę, a nawet na czas przygotowania potrawy.

RM-22 Rózga do miksera RM RM Gastro – perfekcja w każdym detalu

Przedstawiamy Państwu produkt, który został zaprojektowany z myślą o najbardziej wymagających kucharzach i cukiernikach. To narzędzie, które podnosi
jakość pracy na zupełnie nowy poziom, gwarantując niezawodność i efektywność. Konstrukcja została starannie przemyślana, uwzględniając aspekty
ergonomii i wytrzymałości, niezbędne w dynamicznym środowisku profesjonalnej kuchni.

Materiały najwyższej jakości

Wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej, rózga charakteryzuje się wyjątkową odpornością na korozję i uszkodzenia mechaniczne. To gwarancja
długotrwałego użytkowania, nawet w warunkach intensywnej eksploatacji. Powierzchnia została precyzyjnie wypolerowana, zapobiegając przywieraniu masy i
ułatwiając czyszczenie. Gładka struktura minimalizuje ryzyko uszkodzenia delikatnych składników, a także zapewnia łatwość w utrzymaniu higieny, co jest
niezwykle istotne w gastronomii.

Optymalna konstrukcja dla doskonałych rezultatów

Specjalnie zaprojektowane ułożenie drutów zapewnia optymalne mieszanie i napowietrzanie. Rózga skutecznie radzi sobie z różnego rodzaju masami, od
lekkich pian, po gęste ciasta. Precyzyjnie ukształtowane końcówki gwarantują dokładne i równomierne wymieszanie składników, eliminując powstawanie
grudek i zapewniając jednolitą konsystencję finalnego produktu. Ergonomiczny kształt uchwytu zapewnia wygodny i pewny chwyt, nawet podczas
długotrwałej pracy.

Kompatybilność i uniwersalność
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Rózga RM-22 jest kompatybilna z szeroką gamą mikserów planetarnych RM Gastro, co czyni ją uniwersalnym i praktycznym rozwiązaniem dla
profesjonalnych kuchni. Jej solidna konstrukcja i precyzyjne wykonanie gwarantują bezproblemową współpracę z urządzeniem, zapewniając niezawodność i
długą żywotność.

Łatwość czyszczenia i konserwacji

  Utrzymanie higieny w kuchni jest priorytetem. Rózga RM-22 została zaprojektowana tak, aby ułatwić proces czyszczenia. Dzięki gładkiej powierzchni i
braku trudno dostępnych miejsc, mycie jest szybkie i efektywne. Można ją myć ręcznie lub w zmywarce przemysłowej, zachowując przy tym nienaganny
stan.

Podsumowując, RM-22 Rózga do miksera RM RM Gastro to inwestycja w jakość, wydajność i trwałość. To narzędzie, które usprawni pracę w każdej
profesjonalnej kuchni, gwarantując perfekcyjne rezultaty i satysfakcję z użytkowania.

Wykonana ze stali nierdzewnej

Ergonomiczny uchwyt

Optymalne ułożenie drutów

Łatwość czyszczenia

Kompatybilność z mikserami RM Gastro

Wysoka wytrzymałość

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

                               2 / 2

http://www.tcpdf.org

