RM-100 Rozga do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003115

Cechy produktu
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Doskonate rezultaty w gastronomii wymagaja precyzji i niezawodnosci sprzetu. Niezaleznie czy przygotowujesz delikatne musy, puszyste kremy, czy szorstkie
farsze, odpowiednie narzgdzia sg kluczowe dla uzyskania pozadanej konsystencji i tekstury. Wtasnie dlatego stworzono narzedzia, ktére podnosza jako$é
pracy w profesjonalnej kuchni do zupetnie nowego poziomu.

RM-100 Rézga do miksera RM RM Gastro — Profesjonalne podejscie do
miksowania

Prezentujemy innowacyjne rozwiazanie dla wszystkich, ktérzy cenia sobie efektywnos$¢ i precyzj¢ w procesie miksowania — r6zge do miksera RM-100 z linii
RM Gastro. To narzedzie zostato zaprojektowane z mysla o intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnych kuchniach, gwarantujac niezawodno$¢ i duga
zywotno$¢, nawet podczas wielogodzinnej pracy.

Konstrukcja i Materialy — Trwalos¢ na lata

Rézga RM-100 zostata wykonana z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej, gwarantujacej odporno$¢ na korozje, odksztatcenia i uszkodzenia mechaniczne. To
materiatl idealny do kontaktu z zywnoscia, tatwy w czyszczeniu i spelniajacy najwyzsze normy higieniczne. Precyzyjne wykonanie i staranne spawanie
zapewniajg optymalng wytrzymato$¢ i brak ryzyka odpryskiwania, co jest szczegdlnie istotne podczas pracy z wysokimi predko$ciami obrotowymi.

¢ Stal nierdzewna: Gwarantuje odporno$¢ na korozje, fatwos¢ czyszczenia oraz spetnienie najwyzszych norm higienicznych.

¢ Solidna konstrukcja: Zapewnia trwatos¢ i odpornos¢ na uszkodzenia mechaniczne, nawet podczas intensywnego uzytkowania.

¢ Precyzyjne wykonanie: Minimalizuje ryzyko odpryskiwania i gwarantuje bezpieczeristwo uzytkowania.

Ergonomia i Funkcjonalnos¢ — Komfort pracy



Ergonomiczny ksztatt rézgi RM-100 zapewnia wygodny i pewny chwyt, minimalizujac zm¢czenie dioni nawet podczas dtugotrwatej pracy. Optymalnie
dobrana dtugo$¢ i grubos¢ trzonu gwarantuja precyzyjng kontrolg nad procesem miksowania. Specjalna konstrukcja r6zgi pozwala na efektywne mieszanie
sktadnikéw o réznej gestosci, gwarantujac jednolita konsystencje koricowego produktu.

¢ Ergonomiczny ksztalt: Zapewnia komfort uzytkowania i redukuje zmgczenie dtoni.

¢ Optymalna dhugosé i grubosé: Gwarantuje precyzyjna kontrolg nad procesem miksowania.

¢ Efektywne mieszanie: Doskonale radzi sobie ze sktadnikami o réznej ggstosci.

Kompatybilnos$é — Szerokie zastosowanie

Roézga RM-100 jest kompatybilna z wigkszoscia dostgpnych na rynku mikseréw gastronomicznych. Sprawdz specyfikacje swojego urzadzenia aby upewnié
si¢ o petnej kompatybilnosci. Jednakze, uniwersalno$¢ konstrukcji i wysoka jako$¢ wykonania czynia z niej uniwersalne narzedzie do wielu zastosowan w
profesjonalnej gastronomii.

Podsumowanie: R6zga RM-100 to inwestycja w jakos¢ i efektywnos¢ pracy. Solidna konstrukcja, ergonomiczny design oraz wysoka jako$¢ wykonania
gwarantuja niezawodno$¢ i dtuga zywotnos$¢é. Wybierz RM-100 i podnies jako$¢ swoich kulinarnych kreacji na zupetnie nowy poziom.
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