RM-100 Mieszadlo do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003113

Cechy produktu
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Wyobraz sobie: intensywny dzienn w Twojej restauracji, a przed Toba kolejne zaméwienia na pyszne ciasta, kremy i sosy. Precyzja i efektywnos¢ sa kluczowe,
a czas to pieniadz. Brak odpowiedniego sprzgtu moze przekresli¢ nawet najlepsze kulinarne plany, prowadzac do opdznien i frustracji. Dlatego tez, kluczem
do sukcesu jest wybdr profesjonalnego, niezawodnego sprzgtu, ktdry sprosta najtrudniejszym wyzwaniom gastronomii.

Zoptymalizuj proces miksowania z RM-100

Prezentujemy rozwiagzanie, ktére zrewolucjonizuje Twoja pracg w kuchni: niezawodne i wydajne mieszadto, ktére znacznie usprawni proces przygotowywania
potraw. Konstrukcja tego urzadzenia zostala starannie zaprojektowana, aby sprosta¢ najwyzszym standardom branzy gastronomicznej. Méwimy tu o sprzgcie,
ktéry charakteryzuje si¢ nie tylko wysoka wydajnoscia, ale i trwatoScia, zapewniajac dlugotrwala i bezawaryjna prace.

Wy jatkowa konstrukcja i materialy

Mieszadlo RM-100 od RM Gastro zostalo wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, odpornej na korozj¢ i uszkodzenia mechaniczne. To gwarancja
higieny i diugiej zywotnosci urzadzenia, nawet przy intensywnym uzytkowaniu. Ergonomiczny ksztalt i precyzyjne wywazenie zapewniaja komfort pracy i
minimalizuja ryzyko zmgczenia rak, co jest szczegdlnie wazne podczas dtugich godzin spedzonych w kuchni. Starannie dobrane materialy zapewniaja tatwosé
czyszczenia i petng zgodnos$¢ z normami higieny obowiazujacymi w gastronomii.

Parametry techniczne dla profesjonalistow

¢ Kompatybilno$é: Mieszadto RM-100 jest kompatybilne z szeroka gama mikseréw RM Gastro, zapewniajac uniwersalnosc i elastycznosé w
zastosowaniu. SprawdZ specyfikacje techniczna Twojego miksera, aby upewni¢ sig, ze jest on kompatybilny z tym modelem.

¢ Wydajnosé: Wysoka predkosé¢ obrotowa i precyzyjne ustawienie pozwalaja na szybkie i efektywne miksowanie ré6znorodnych sktadnikéw,
oszczedza Twdj czas i zmniejsza zuzycie energii.

e Trwatosé: Solidna konstrukcja i wysokiej jakosci materiaty gwarantuja dtuga zywotnos$¢ mieszadta, minimalizujac koszty wymiany i serwisu.

¢ Latwo$¢ czyszcezenia: Gladka powierzchnia ze stali nierdzewnej umozliwia tatwe i szybkie czyszczenie, co jest szczegdlnie istotne w zachowaniu



najwyzszych standardéw higieny.

¢ Bezpieczenstwo: Urzadzenie spetnia wszystkie normy bezpieczeristwa obowiazujace w branzy gastronomicznej, zapewniajac bezpieczna i
komfortowa pracg.

Podsumowanie korzysci

Inwestujac w mieszadto RM-100, inwestujesz w zwigkszenie wydajnosci swojej kuchni, poprawe jakosci produktéw oraz oszczgdno$¢ czasu i pienigdzy. To
profesjonalne narzedzie, ktére powinno znalezZ¢ si¢ w wyposazeniu kazdej nowoczesnej restauracji, cukierni czy piekarni. Jego niezawodnos¢ i diuga
zywotno$¢ sprawia, ze szybko zwrdci si¢ inwestycja, a Ty bedziesz mdgt skupié si¢ na tym, co najwazniejsze — tworzeniu pysznych i wyjatkowych potraw.

Zwieksz efektywno$¢é swojej pracy juz dzis!
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