
 

   

RM-30 Hak do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003163

Cechy produktu
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Wyposażenie profesjonalnej kuchni to nie tylko kwestia estetyki, ale przede wszystkim funkcjonalności i wydajności. Każdy element, nawet pozornie drobny,
jak odpowiednio dobrany hak do miksera, ma znaczący wpływ na efektywność pracy i jakość finalnego produktu. Dlatego wybór odpowiedniego narzędzia
jest kluczowy, a kompromis w tej kwestii może przełożyć się na straty czasu i pieniędzy.

RM-30 Hak do Miksera RM Gastro – Niezawodność w Profesjonalnej Kuchni

Prezentowany hak, zaprojektowany z myślą o intensywnej eksploatacji w gastronomii, to gwarancja niezawodności i długotrwałej pracy. Konstrukcja z
wysokiej jakości stali nierdzewnej klasy 18/10 zapewnia odporność na korozję, a co za tym idzie, higięniczność i bezpieczeństwo. To istotne szczególnie w
kontekście przestrzegania norm HACCP i utrzymania najwyższych standardów czystości w miejscu przygotowywania żywności. Stal nierdzewna gwarantuje
też wysoką odporność na uszkodzenia mechaniczne i deformacje, co przekłada się na dłuższą żywotność produktu.

Solidna Konstrukcja, Precyzyjne Wykończenie

Staranne wykonanie i precyzyjne spasowanie elementów to kolejne atuty tego haka. Brak ostrych krawędzi i zaokrąglone narożniki ułatwiają czyszczenie,
zapobiegając gromadzeniu się resztek jedzenia i tym samym minimalizując ryzyko rozwoju bakterii. Ergonomiczny kształt haka zapewnia pewny chwyt i
wygodną obsługę, nawet podczas długotrwałej pracy z dużą ilością ciasta.

Kompatybilność i Uniwersalność

Hak RM-30 został zaprojektowany z myślą o kompatybilności z szeroką gamą mikserów planetarnych RM Gastro. Jednak, przed zakupem, zalecamy
dokładne sprawdzenie specyfikacji technicznej swojego miksera, aby upewnić się co do pełnej kompatybilności. Uniwersalność zastosowania pozwala na
wykorzystanie haka do szerokiego zakresu zadań, od wyrabiania ciast drożdżowych i kruchych, poprzez mieszanie mas kremowych, aż po udzieranie piany z
białek. To wszechstronne narzędzie, które znacznie zwiększa efektywność pracy w kuchni.
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Łatwość Utrzymania Czystości

Możliwość mycia w zmywarce przemysłowej w wysokich temperaturach.

Odporność na działanie detergentów gastronomicznych.

Gładka powierzchnia ułatwiająca usuwanie zabrudzeń.

Bezproblemowe utrzymanie higieny jest kluczowe w profesjonalnej gastronomii. Hak RM-30 spełnia te wymagania w pełni, umożliwiając szybkie i skuteczne
czyszczenie, co przekłada się na oszczędność czasu i redukcję ryzyka skażenia.

Podsumowanie

Hak RM-30 do miksera RM Gastro to inwestycja w niezawodność, wydajność i higienę pracy w profesjonalnej kuchni. Solidna konstrukcja ze stali
nierdzewnej, precyzyjne wykonanie i łatwość czyszczenia to atuty, które przekładają się na zadowolenie użytkownika i wysoką jakość przygotowywanych
potraw. Wybierając ten produkt, inwestujesz w jakość i trwałość, co w długoterminowej perspektywie oznacza oszczędność czasu i pieniędzy.
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