RM-30 Hak do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003163

Cechy produktu

Wyposazenie profesjonalnej kuchni to nie tylko kwestia estetyki, ale przede wszystkim funkcjonalnosci i wydajnosci. Kazdy element, nawet pozornie drobny,
jak odpowiednio dobrany hak do miksera, ma znaczacy wpltyw na efektywnos¢ pracy i jako$¢ finalnego produktu. Dlatego wybdr odpowiedniego narzgdzia
jest kluczowy, a kompromis w tej kwestii moze przetozy¢ si¢ na straty czasu i pieniedzy.

RM-30 Hak do Miksera RM Gastro — Niezawodno$§¢ w Profesjonalnej Kuchni

Prezentowany hak, zaprojektowany z mysla o intensywnej eksploatacji w gastronomii, to gwarancja niezawodnosci i dlugotrwatej pracy. Konstrukcja z
wysokiej jakosci stali nierdzewnej klasy 18/10 zapewnia odporno$¢ na korozje, a co za tym idzie, higigniczno$¢ i bezpieczeristwo. To istotne szczegdlnie w
kontekscie przestrzegania norm HACCP i utrzymania najwyzszych standardéw czysto$ci w miejscu przygotowywania zywnosci. Stal nierdzewna gwarantuje
tez wysoka odporno$¢ na uszkodzenia mechaniczne i deformacje, co przektada si¢ na dtuzsza zywotno$¢ produktu.

Solidna Konstrukcja, Precyzyjne Wykonczenie

Staranne wykonanie i precyzyjne spasowanie elementéw to kolejne atuty tego haka. Brak ostrych krawedzi i zaokraglone narozniki utatwiajg czyszczenie,
zapobiegajac gromadzeniu si¢ resztek jedzenia i tym samym minimalizujac ryzyko rozwoju bakterii. Ergonomiczny ksztatt haka zapewnia pewny chwyt i
wygodng obstugg, nawet podczas dlugotrwate] pracy z duza iloscig ciasta.

Kompatybilnos$é i Uniwersalnos¢

Hak RM-30 zostal zaprojektowany z mysla o kompatybilnosci z szeroka gama mikseréw planetarnych RM Gastro. Jednak, przed zakupem, zalecamy
doktadne sprawdzenie specyfikacji technicznej swojego miksera, aby upewnic si¢ co do petnej kompatybilno$ci. Uniwersalno$¢ zastosowania pozwala na
wykorzystanie haka do szerokiego zakresu zadan, od wyrabiania ciast drozdzowych i kruchych, poprzez mieszanie mas kremowych, az po udzieranie piany z
biatek. To wszechstronne narzgdzie, ktére znacznie zwigksza efektywnos¢ pracy w kuchni.

Fatwos$¢é Utrzymania CzystoSci



® Mozliwo$¢ mycia w zmywarce przemystowej w wysokich temperaturach.
® Odporno$¢ na dziatanie detergentéw gastronomicznych.

* Gtadka powierzchnia utatwiajaca usuwanie zabrudzen.

Bezproblemowe utrzymanie higieny jest kluczowe w profesjonalnej gastronomii. Hak RM-30 spetnia te wymagania w pelni, umozliwiajac szybkie i skuteczne
czyszczenie, co przeklada si¢ na oszczgdno$é czasu i redukcje ryzyka skazenia.

Podsumowanie

Hak RM-30 do miksera RM Gastro to inwestycja w niezawodno$¢, wydajnos¢ i higieng pracy w profesjonalnej kuchni. Solidna konstrukcja ze stali
nierdzewnej, precyzyjne wykonanie i tatwos¢ czyszczenia to atuty, ktére przektadaja si¢ na zadowolenie uzytkownika i wysoka jakos$¢ przygotowywanych
potraw. Wybierajac ten produkt, inwestujesz w jako$¢ i trwatos$¢, co w dlugoterminowej perspektywie oznacza oszczgdnoS$¢ czasu i pienig¢dzy.
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