RM-22 Hak do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003141
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Zastanawiasz si¢ nad optymalizacja swojej pracy w kuchni zawodowej? Szukasz narzedzia, ktére podniesie wydajnos¢ i precyzjg przygotowywania potraw, a
jednoczesnie bedzie solidne i trwate? Pozwdl, ze przedstawimy Ci rozwiazanie, ktére zrewolucjonizuje Twoja codzienng prace z mikserem planetarnym.

RM-22 Hak do miksera RM Gastro: Profesjonalne rozwigzanie dla wymagajacych
kucharzy

Ten profesjonalny hak, zaprojektowany z my§la o intensywnej eksploatacji w gastronomii, to doskonate narzedzie do ugniatania cigzkich ciast, takich jak
chleby, bulki czy pizze. Jego solidna konstrukcja gwarantuje dlugotrwala wytrzymatosé, nawet przy codziennym, wielogodzinnym uzytkowaniu. Zapomnij o
problemach z niedomieszanymi sktadnikami czy uszkodzonych akcesoriach — RM-22 to inwestycja w niezawodnos¢ i efektywnosc.

Niezawodnos$¢ i wytrzymalo$¢ — kluczowe cechy RM-22

Wykonanie ze stali nierdzewnej: Zapewnia odpornos$¢ na korozje, uszkodzenia mechaniczne oraz tatwe czyszczenie, spetniajac najwyzsze
standardy higieny w gastronomii. Stal nierdzewna jest materialem odpornym na dziatanie wysokich temperatur i agresywnych srodkéw
czyszczacych, co jest niezwykle wazne w intensywnej pracy kuchennej.

Optymalna geometria haka: Specjalnie zaprojektowany ksztatt i kat nachylenia ramion haka gwarantuje skuteczne i réwnomierne wymieszanie
sktadnikéw, zapobiegajac powstawaniu grudek i zapewniajac idealna konsystencjg ciasta. Precyzyjne wykonanie minimalizuje straty produktu i
gwarantuje doskonaly efekt koricowy.

Solidna konstrukcja: Gruba, trwala stal nierdzewna gwarantuje odpornos$¢ na odksztalcenia i pgkania, nawet przy ugniataniu bardzo gestych i
cigzkich ciast. Hak jest zaprojektowany tak, aby wytrzymaé duze obciazenia, zapewniajac bezpieczna i wydajna pracg.

Kompatybilno$¢ z mikserami RM Gastro: Hak RM-22 jest perfekcyjnie dopasowany do mikseréw planetarnych marki RM Gastro, gwarantujac
idealne potaczenie i stabilno$¢ podczas pracy. Prosty i szybki montaz pozwala na natychmiastowe rozpoczgcie pracy.

Latwe czyszczenie: Gtadka powierzchnia ze stali nierdzewnej utatwia mycie i dezynfekcje, co jest niezwykle wazne z punktu widzenia higieny w
gastronomii. Hak mozna my¢ re¢cznie lub w zmywarce przemystowe;j.



Korzysci z zastosowania haka RM-22:

Zastosowanie haka RM-22 przeklada si¢ na szereg korzysci, takich jak:
e Zwicgkszenie efektywnosci pracy — szybkie i rtéwnomierne wymieszanie sktadnikéw.
® Poprawa jakosci wypiekéw — idealna konsystencja i struktura ciasta.
® Oszczedno$¢ czasu i pracy — brak konieczno$ci rgcznego mieszania.
® Dtluzsza zywotno$¢ urzadzenia — solidna konstrukcja zapewnia trwatos¢.

e Zachowanie najwyzszych standardéw higieny — tatwe czyszczenie i dezynfekcja.

Podsumowujac, hak RM-22 to profesjonalny i niezawodny produkt, ktéry sprawdzi si¢ w kazdej gastronomicznej kuchni. Jego solidna konstrukcja,
precyzyjne wykonanie i tatwo$¢ uzytkowania to gwarancja satysfakcji i doskonatych efektéw kulinarnych.
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