RM-200 Hak do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003125

Cechy produktu

Zwieksz efektywnosé pracy w Twojej kuchni dzieki profesjonalnemu rozwiagzaniu

Praca w gastronomii to nieustanny wyscig z czasem. Kazda sekunda ma znaczenie, a efektywnos$¢ operacji kulinarnych przeklada si¢ bezposrednio na jako$¢
serwowanych positkow i satysfakcje klientéw. Dlatego tez wybdr odpowiednich narzedzi jest kluczowy dla osiagnigcia sukcesu. Precyzja, wytrzymatos¢ i
ergonomia — to cechy, ktére definiuja profesjonalny sprzgt gastronomiczny, a ich brak moze prowadzi¢ do frustracji i strat czasu.

W nattoku codziennych obowiazkéw, nawet najmniejsze utrudnienia moga generowaé niepotrzebne opdznienia. Mycie, czyszczenie i wymiana akcesoriow
kuchennych pochtaniaja cenny czas, ktéry mozna wykorzystaé na przygotowanie potraw. Szczegoélnie istotne jest to w przypadku intensywnie
wykorzystywanych urzadzen, takich jak miksery planetarne — serce kazdej profesjonalnej kuchni.

RM-200 Hak do miksera RM Gastro: Precyzja i wytrzymatos¢ w jednym

Wprowadzajac do swojej gastronomicznej przestrzeni hak RM-200, inwestujesz w wydajno$¢ i niezawodnos$¢. Ten profesjonalny element wyposazenia,
dedykowany mikserom planetarnym RM Gastro, zostal zaprojektowany z mysla o intensywnej eksploatacji w wymagajacych warunkach pracy. Solidna
konstrukcja ze stali nierdzewnej gwarantuje trwatos$¢ i odpornos$¢ na korozje, a staranne wykoriczenie zapobiega gromadzeniu si¢ resztek potraw, utatwiajac
proces czyszczenia i utrzymania higieny.

Kluczowe cechy produktu RM-200:

¢ Kompatybilno$¢: Precyzyjnie dopasowany do mikseréw planetarnych RM Gastro, gwarantujac idealne spasowanie i efektywne mieszanie.
¢ Wytrzymalos¢é: Wykonany ze stali nierdzewnej o wysokiej jakosci, odpornej na zuzycie i korozje, co zapewnia dtuga zywotnosé produktu.

¢ Higiena: Gtadka powierzchnia i brak trudno dostgpnych zakamarkéw utatwiaja czyszczenie i dezynfekcje, spetniajac najwyzsze standardy higieny
W gastronomii.

¢ Ergonomia: Zoptymalizowany ksztalt i rozmiar ulatwiaja montaz i demontaz, minimalizujac czas potrzebny na zmiang akcesoriow.

¢ Efektywnosé: Specjalna konstrukcja haka zapewnia optymalne mieszanie sktadnikéw, gwarantujac jednorodna konsystencje masy.



Podsumowanie: Hak RM-200 to inwestycja w profesjonalizm i efektywno$¢ Twojej kuchni. Wytrzymata konstrukcja, tatwos¢ czyszczenia i precyzyjne
wykonanie przektadaja si¢ na oszczedno$¢ czasu i redukcje kosztow operacyjnych. Zwigksz wydajnosé swojej pracy i zadbaj o doskonata jakosé
serwowanych potraw. Wybierz RM-200 — gwarancj¢ sukcesu w Twojej gastronomicznej dziatalnosci.

Zaufaj jakosci RM Gastro — lidera w dostarczaniu profesjonalnych rozwiazan dla branzy gastronomicznej.
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