
 

   

Kosz 1/1S do CP-74/78, 2/3S do CP-94/98 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002968

Cechy produktu

Wymiary (mm): 280x320x215

Potrzebujesz solidnego i niezawodnego rozwiązania do precyzyjnego zarządzania zapasami w Twojej kuchni? Szukasz elementu, który idealnie zintegruje się
z linią profesjonalnych urządzeń gastronomicznych, gwarantując optymalną wydajność i higienę? Prezentujemy rozwiązanie, które usprawni pracę w Twojej
gastronomicznej przestrzeni i wpłynie na efektywność całego procesu przygotowywania posiłków.

Kompatybilność i Wydajność: Klucz do Sukcesu w Gastronomii

W nowoczesnej gastronomii liczy się precyzja i efektywne wykorzystanie przestrzeni. Nasz produkt został zaprojektowany z myślą o optymalizacji pracy w
profesjonalnych kuchniach. Idealnie komponuje się z urządzeniami z linii CP-74/78 oraz CP-94/98 RM Gastro, zapewniając płynny i bezproblemowy
przepływ pracy. W zależności od potrzeb, możesz wybrać wersję 1/1 GN (dla modeli CP-74/78) lub 2/3 GN (dla modeli CP-94/98), zapewniając idealne
dopasowanie do pojemności i wymiarów Twojego ryżowaru lub makaroniarki.

Kompatybilność z GN: Standard Gastronomiczny

Produkt w pełni wykorzystuje standard gastronomiczny GN, gwarantując kompatybilność z szeroką gamą pojemników gastronomicznych. To rozwiązanie
eliminuje konieczność poszukiwania niestandardowych pojemników i zapewnia spójność w procesie przechowywania i przygotowywania potraw. Użycie
standardowych pojemników GN ułatwia także czyszczenie i dezynfekcję, co jest niezwykle istotne w kontekście wysokich standardów higieny
obowiązujących w gastronomii.

Solidna Konstrukcja i Wymiary Optymalne

Wykonany z wysokiej jakości materiałów, kosz charakteryzuje się solidną konstrukcją, odporną na intensywne użytkowanie w warunkach profesjonalnej
kuchni. Starannie dobrane wymiary (280x320x215 mm) gwarantują stabilność i ergonomię pracy, zapewniając łatwy dostęp do przechowywanego surowca.
Kompaktowy rozmiar pozwala na optymalne wykorzystanie przestrzeni w zapleczu kuchennym, minimalizując niepotrzebne przeszkody i ułatwiając
porządkowanie miejsca pracy.

                               1 / 2



 

Higiena i Łatwość Czyszczenia: Priorytet w Gastronomii

Gładka powierzchnia kosza ułatwia czyszczenie i zapobiega gromadzeniu się zabrudzeń.

Możliwość mycia w zmywarkach przemysłowych zapewnia utrzymanie najwyższych standardów higieny.

Odporność na korozję gwarantuje długą żywotność produktu.

Podsumowując, jest to niezbędne akcesorium do profesjonalnych ryżowarów i makaroniarki, które znacząco usprawni pracę w Twojej kuchni. Solidna
konstrukcja, kompatybilność z normami GN oraz łatwość czyszczenia to gwarancja niezawodności i higieny na najwyższym poziomie. Optymalizacja
procesów, oszczędność czasu i przestrzeni to tylko niektóre z korzyści, jakie oferuje ten produkt.
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