g Kosz 1/1S do CP-74/78, 2/3S do CP-94/98 RM Gastro
l Producent: RM Gastro
™ >
B ! Nr referencyjny: 00002968
Cechy produktu

Wymiary (mm): 280x320x215

Potrzebujesz solidnego i niezawodnego rozwiazania do precyzyjnego zarzadzania zapasami w Twojej kuchni? Szukasz elementu, ktéry idealnie zintegruje si¢
z linig profesjonalnych urzadzen gastronomicznych, gwarantujac optymalna wydajnos¢ i higieng? Prezentujemy rozwiazanie, ktére usprawni prace w Twojej
gastronomicznej przestrzeni i wptynie na efektywno$¢ calego procesu przygotowywania positkow.

Kompatybilnos$é i Wydajnosé: Klucz do Sukcesu w Gastronomii

W nowoczesnej gastronomii liczy si¢ precyzja i efektywne wykorzystanie przestrzeni. Nasz produkt zostal zaprojektowany z mysla o optymalizacji pracy w
profesjonalnych kuchniach. Idealnie komponuje si¢ z urzadzeniami z linii CP-74/78 oraz CP-94/98 RM Gastro, zapewniajac ptynny i bezproblemowy
przeplyw pracy. W zaleznosci od potrzeb, mozesz wybra¢ wersje 1/1 GN (dla modeli CP-74/78) lub 2/3 GN (dla modeli CP-94/98), zapewniajac idealne
dopasowanie do pojemnosci i wymiaréw Twojego ryzowaru lub makaroniarki.

Kompatybilnosé z GN: Standard Gastronomiczny

Produkt w pelni wykorzystuje standard gastronomiczny GN, gwarantujac kompatybilnos$¢ z szeroka gama pojemnikéw gastronomicznych. To rozwigzanie
eliminuje konieczno$¢ poszukiwania niestandardowych pojemnikéw i zapewnia sp6jno$¢ w procesie przechowywania i przygotowywania potraw. Uzycie
standardowych pojemnikéw GN utatwia takze czyszczenie i dezynfekcje, co jest niezwykle istotne w kontekscie wysokich standardéw higieny
obowiazujacych w gastronomii.

Solidna Konstrukcja i Wymiary Optymalne

Wykonany z wysokiej jakosci materiatéw, kosz charakteryzuje si¢ solidng konstrukcja, odporna na intensywne uzytkowanie w warunkach profesjonalnej
kuchni. Starannie dobrane wymiary (280x320x215 mm) gwarantuja stabilno$¢ i ergonomi¢ pracy, zapewniajac tatwy dostgp do przechowywanego surowca.
Kompaktowy rozmiar pozwala na optymalne wykorzystanie przestrzeni w zapleczu kuchennym, minimalizujac niepotrzebne przeszkody i ulatwiajac
porzadkowanie miejsca pracy.



Higiena i Latwo$¢ Czyszczenia: Priorytet w Gastronomii
¢ Gtadka powierzchnia kosza utatwia czyszczenie i zapobiega gromadzeniu si¢ zabrudzen.
* Mozliwo$¢ mycia w zmywarkach przemystowych zapewnia utrzymanie najwyzszych standardéw higieny.

® Odporno$¢ na korozje gwarantuje dtuga zywotnos$¢ produktu.

Podsumowujac, jest to niezbgdne akcesorium do profesjonalnych ryzowaréw i makaroniarki, ktére znaczaco usprawni pracg w Twojej kuchni. Solidna
konstrukcja, kompatybilno$¢ z normami GN oraz tatwos$¢ czyszczenia to gwarancja niezawodnosci i higieny na najwyzszym poziomie. Optymalizacja
proceséw, oszczednos¢ czasu 1 przestrzeni to tylko niektére z korzysci, jakie oferuje ten produkt.
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