| Kosz 1/2 do CP-74/78 RM Gastro
] l Producent: RM Gastro
™ >
B ! Nr referencyjny: 00002965
—
Cechy produktu

Wymiary (mm): 140x320x200

Zoptymalizuj proces przygotowywania dari w swojej gastronomicznej kuchni, dzigki precyzyjnie zaprojektowanemu rozwiazaniu, ktére minimalizuje czas
przygotowania i maksymalizuje wydajno$¢. Niezaleznie od tego, czy jeste§ do§wiadczonym szefem kuchni, czy dopiero rozpoczynasz swoja przygode z
gastronomig, ten element wyposazenia pomoze Ci osiagna¢ perfekcje w kazdym detalu.

Profesjonalne rozwigzanie dla Twojej kuchni

Prezentowany produkt zostat zaprojektowany z mysla o intensywnej eksploatacji w profesjonalnych warunkach gastronomicznych. Solidna konstrukcja
gwarantuje dtugotrwato$¢ i odpornosé na uszkodzenia mechaniczne, nawet przy czg¢stym uzytkowaniu. Kompatybilno$¢ z popularnymi modelami urzadzer z
linii CP-74/78 RM Gastro $wiadczy o przemySlanym podejsciu do integracji z istniejacym juz sprz¢tem w Twojej kuchni.

Kompaktowe wymiary — maksymalna funkcjonalnos¢

Wymiary 140x320x200 mm to idealne potaczenie kompaktowej formy i duzej pojemnosci. Kosz z tatwo$cia zmiesci si¢ w nawet najmniejszych kuchniach,
nie zajmujac cennej przestrzeni roboczej. Zaprojektowany z mysla o ergonomii, zapewnia fatwy dost¢p do zawartosci, usprawniajac proces przygotowania
positkéw. Umozliwia efektywne zarzadzanie przestrzenia, co jest kluczowe w dynamicznym Srodowisku gastronomicznym.

Zoptymalizowane dla urzadzen CP-74/78 RM Gastro

Precyzyjne dopasowanie do urzadzeri CP-74/78 RM Gastro gwarantuje bezproblemowe i bezpieczne uzytkowanie. Konstrukcja kosza zostata zaprojektowana
z uwzglednieniem specyfikacji technicznych tych modeli, zapewniajac idealne dopasowanie i stabilno$é podczas pracy. Minimalizuje ryzyko uszkodzen
sprz¢tu i gwarantuje dugotrwala wspdtprace obu elementéw.

Materialy najwyzszej jakoSci — trwalos¢ i bezpieczenstwo



W produkcji wykorzystano wytacznie materiaty najwyzszej jakosci, spetniajace rygorystyczne normy bezpieczeristwa i higieny w gastronomii. Odporno$¢ na
korozje i uszkodzenia mechaniczne gwarantuje dtuga zywotnos$¢ produktu, minimalizujac koszty wymiany i konserwacji. Produkt zostat zaprojektowany z
mysla o fatwym czyszczeniu i dezynfekcji, co jest szczegdlnie istotne w przestrzeni gastronomicznej.

Kluczowe korzySci:
* Kompatybilnos¢ z urzadzeniami CP-74/78 RM Gastro
¢ Kompaktowe wymiary (140x320x200 mm)
® Solidna i trwata konstrukcja
e Latwe czyszczenie i konserwacja
® Zwigkszenie wydajnosci pracy w kuchni

* Optymalizacja przestrzeni roboczej

Ten kosz to niezbgdny element wyposazenia dla kazdej profesjonalnej kuchni, dbajacej o efektywnos¢ i wysoka jako$¢ przygotowywanych dan. Zwigksz
wydajnos$¢ swojej pracy i ciesz si¢ perfekcyjnie przygotowanymi positkami.

Kosz 1/2 do CP-74/78 RM Gastro — inwestycja w wydajnos¢ i jakos¢.
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