= :! Kosz 1/4S do CP-74/78, 1/6S do CP-94/98 RM Gastro
l Producent: RM Gastro
e
e 1| Nr referencyjny: 00003061
Cechy produktu

Wymiary (mm): 135x160x215

Poszukujesz efektywnego rozwigzania do profesjonalnego przygotowywania potraw, ktére zapewni precyzyjna kontrole procesu gotowania i optymalne
wykorzystanie przestrzeni w Twojej kuchni gastronomicznej? Zrozumienie potrzeb profesjonalistow jest dla nas kluczowe, dlatego skupiamy si¢ na
dostarczaniu produktéw o najwyzszej jakosci, spetniajacych rygorystyczne standardy branzy HoReCa. Wiasciwy dobdr akcesoriéw ma ogromne znaczenie dla
wydajnosci i jakoSci pracy, dlatego tez oferujemy niezawodne i trwale komponenty, zaprojektowane z mysla o intensywnej eksploatacji w wymagajacym
Srodowisku gastronomicznym.

Kompatybilnos¢ i Uniwersalnos¢

Prezentowany produkt zostat zaprojektowany z mysla o petnej kompatybilnosci z szeroka gama urzadzen. Jego konstrukcja, starannie przemyslana pod katem
ergonomii i funkcjonalnosci, zapewnia idealne dopasowanie do ryzowaréw i makaroniarek z serii CP-74/78 oraz CP-94/98, produkowanych przez firm¢ RM
Gastro. Dzigki temu, rozwigzanie to jest idealne dla uzytkownikéw ceniacych sp6jnosé i efektywnos¢é w swojej pracy. Uniwersalnosé jest kluczowym
aspektem w profesjonalnej kuchni, a ten produkt w pelni ja odzwierciedla.

Dostosowanie do Potrzeb

Kompatybilno$¢ z modelami 1/4S i 1/6S pozwala na elastyczne dopasowanie pojemnosci kosza do aktualnych potrzeb. Niezaleznie od wielkosci partii
przygotowywanego ryzu czy makaronu, mozesz liczy¢ na optymalne rezultaty. Precyzyjne wykonanie gwarantuje rownomierne gotowanie, zapobiegajac
przypalaniu i zapewniajac jednolita konsystencje gotowych produktéw.

Parametry Techniczne i Wymiary

Produkt charakteryzuje si¢ kompaktowymi wymiarami, idealnie wpisujacymi si¢ w standardy profesjonalnych kuchni. Zastosowane materiaty sa odporne na
dziatanie wysokich temperatur oraz korozje, co przeklada si¢ na dtuga zywotno$¢ i bezproblemowe uzytkowanie. Ponizej przedstawiamy szczegétowe dane
techniczne:

e Wymiary (mm): 135 x 160 x 215



¢ Kompatybilno$é: Ryzowary i makaroniarki RM Gastro CP-74/78 (1/4S), CP-94/98 (1/6S)
* Material: [wpisac tutaj materiat z jakiego jest wykonany kosz] - odporny na wysoka temperature i korozje

* Przeznaczenie: Profesjonalne przygotowywanie ryzu i makaronu

Znaczenie Jakosci Materialow

Wykorzystanie materiatéw najwyzszej jakosci jest fundamentem trwatosci i niezawodnosci naszego produktu. Dbamy o kazdy szczeg6t, aby zapewnié dtuga i
bezproblemowa eksploatacj¢, minimalizujac ryzyko uszkodzen i przestojéw w pracy. Inwestycja w produkt o sprawdzonych parametrach to gwarancja
satysfakcji i oszczgdnosci w dlugoterminowej perspektywie.

Podsumowujac, oferowany kosz jest nieodzownym elementem wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni, ktéra stawia na wydajnosé, jakosé i niezawodnos¢.
Jest to produkt, ktéry usprawni proces przygotowywania potraw i pomoze utrzymac wysoki standard pracy.
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