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Cechy produktu

Wymiary (mm): 140x100x200
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Zoptymalizuj procesy w Twojej kuchni — precyzja i wydajnosS¢ w zasiegu reki

Wspdtczesna gastronomia wymaga precyzji i efektywnosci na kazdym etapie przygotowania positkéw. Zarzadzanie przestrzenia, optymalizacja przeplywu
pracy oraz zapewnienie odpowiednich warunkéw przechowywania sktadnikéw to kluczowe czynniki sukcesu. Dlatego tez, wybdr odpowiedniego sprzgtu ma
fundamentalne znaczenie dla ptynnego funkcjonowania Twojej restauracji, baru czy cateringu. Przedstawiamy rozwigzanie, ktére znaczaco wptynie na
ergonomi¢ Twojej kuchni i poprawi jakos¢ obstugi.

Kosz 1/6 GN - perfekcyjne rozwigzanie dla zaawansowanej gastronomii

Prezentujemy innowacyjny produkt zaprojektowany z mysla o profesjonalistach — kosz gastronomiczny o wymiarach 140x100x200 mm, idealnie dopasowany
do systeméw GN (Gastronorm) CP-74/78 RM Gastro. Kompatybilnos$¢ z szeroko stosowanym standardem GN gwarantuje uniwersalnos¢ i fatwos¢ integracji z
istniejacym juz wyposazeniem. To rozwigzanie, ktére ulatwia organizacje pracy, minimalizuje straty czasu i optymalizuje przestrzeri magazynowa.

Kluczowe korzysci wynikajace z zastosowania kosza:

¢ Idealne dopasowanie: Kompatybilno$¢ z szeroka gama urzadzen Gastro, w tym z modelami CP-74 i CP-78, gwarantuje bezproblemowsa integracje
z istniejacym sprzgtem.

¢ Optymalizacja przestrzeni: Kompaktowe wymiary (140x100x200 mm) pozwalaja na maksymalne wykorzystanie przestrzeni w urzadzeniach
gastronomicznych, takich jak ryzowary i makaroniarke. Umozliwia to réwnoczesne przechowywanie wielu porcji sktadnikow.

¢ Poprawa higieny: Konstrukcja kosza zapewnia tatwe czyszczenie i dezynfekcje, co jest niezwykle istotne w kontekscie utrzymania najwyzszych
standardéw higieny w gastronomii. Material, z ktérego jest wykonany, jest odporny na dziatanie detergentéw i wysokich temperatur.

e Zwiekszenie efektywnosci pracy: Szybkie i wygodne przechowywanie i transport sktadnikéw w znaczacy spos6b usprawnia proces
przygotowywania potraw.

¢ Solidna konstrukcja: Kosz zostal wykonany z materialéw najwyzszej jakosci, gwarantujacych trwatos¢ i odpornos¢ na uszkodzenia mechaniczne,



nawet przy intensywnym uzytkowaniu.

Parametry techniczne:
¢ Wymiary (mm): 140 x 100 x 200
¢ Kompatybilnos¢: CP-74/78 RM Gastro

¢ System: GN 1/6

Inwestujac w ten kosz, inwestujesz w poprawe jakosci pracy w Twojej kuchni. Zwigkszysz wydajnos$¢, zoptymalizujesz przestrzen i zapewnisz wysoki poziom
higieny. To rozwiazanie, ktére przyniesie korzysci zar6wno w matych, jak i duzych obiektach gastronomicznych.
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