P/BRF - 74 Pokrywa do patelni RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00001001

Cechy produktu

Wymiary (mm): 320x530x50

Waga (kg): 2

Kod producenta: P/BRF - 74

Poszukujesz niezawodnego rozwiazania, ktére znaczaco podniesie efektywnos¢ i higieng pracy w Twojej gastronomicznej kuchni? Zastanawiasz si¢, jak
zminimalizowa¢ straty ciepta i utrzymac idealng temperaturg podczas przygotowywania potraw na patelniach elektrycznych? Prezentujemy element, ktéry
idealnie wpisuje si¢ w potrzeby profesjonalnej gastronomii, gwarantujac nie tylko oszczgdno$¢ czasu i energii, ale réwniez podwyzszony standard higieny.

Niezawodna Ochrona i Optymalizacja Procesow Gotowania

W gastronomii, gdzie liczy si¢ kazda sekunda, a precyzja ma kluczowe znaczenie, odpowiednie wyposazenie jest inwestycja o dlugoterminowej wartosci. Ten
element, precyzyjnie zaprojektowany i wykonany z mysla o intensywnej eksploatacji, stanowi kluczowy komponent systemu zarzadzania cieptem w Twojej
kuchni.

Parametry Techniczne Gwarantujace Wydajna Prace

e Waga: 2 kg — idealny stosunek wagi do wytrzymatosci, zapewniajacy tatwos¢ montazu i demontazu bez utraty stabilnosci.

e Wymiary: 320 x 530 x 50 mm — precyzyjnie dobrane wymiary gwarantuja kompatybilnos$¢ z szeroka gama patelni elektrycznych RM Gastro,
minimalizujac ryzyko niekompatybilnosci.

¢ Kod producenta: P/BRF - 74 — umozliwia fatwe identyfikowanie i zamawianie produktu w razie potrzeby.

Konstrukcja pokrywy zostata przemyslana w kazdym detalu. Materiaty uzyte do produkcji gwarantuja odpornos$¢ na wysokie temperatury, zarysowania i
uszkodzenia mechaniczne, co przektada si¢ na dlugotrwatg eksploatacj¢ i minimalizacj¢ kosztow wymiany.

Korzysci dla Twojej Gastronomicznej Kuchni



e Zwiegkszenie efektywnosci energetycznej: Pokrywa minimalizuje straty ciepta, co przektada sie na oszczednos¢ energii i obnizenie kosztow
eksploatacji.

¢ Utrzymanie optymalnej temperatury: Zapewnia stabilng temperaturg¢ gotowania, co przeklada si¢ na lepsza jakos$¢ potraw i powtarzalno$¢é
procesu.

¢ Podwyzszenie standardéw higieny: Gtadka powierzchnia utatwia czyszczenie i zapobiega gromadzeniu si¢ bakterii.
¢ Ochrona przed rozpryskiwaniem: Minimalizuje ryzyko poparzen i ulatwia utrzymanie czysto$ci w miejscu pracy.

¢ Wydluzenie zywotnos$ci patelni: Chroni powierzchnig patelni przed uszkodzeniami i przedtuza jej zywotnosc.

Podsumowujqc, inwestycja w ten produkt to gwarancja optymalizacji procesow w Twojej kuchni, oszczednosci czasu i energii oraz podwyzszenia standardow
higieny i bezpieczeristwa pracy.

Zamow juz dzi$ i przekonaj sie o jego niezawodno$ci!
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