* NT 275 Noéz teflonowy do sera Red Fox

®
n E D Fox Producent: Red Fox

* Nr referencyjny: 00007704

Cechy produktu

¢ noza (mm): 275

Kod producenta: NT 275

Precyzja krojenia — klucz do perfekcyjnego serwowania

W profesjonalnej gastronomii, gdzie kazdy detal ma znaczenie, wybdr odpowiedniego sprzetu jest kluczowy. To wtasnie od jakosci narzedzi zalezy nie tylko
efektywno$¢ pracy, ale przede wszystkim estetyka i smak potraw serwowanych gosciom. WyobraZz sobie sytuacje, w ktdrej serwowanie wybornego sera jest
utrudnione przez nieodpowiedni néz. Niewlasciwe narzgdzie moze prowadzi¢ do nieregularnego krojenia, uszkodzenia produktu, a co za tym idzie —
negatywnego wptywu na catoksztatt wrazenia kulinarnego. Dlatego tak istotny jest dobdr narzedzi precyzyjnych, wytrzymatych i dostosowanych do specyfiki
obrabianego produktu.

NT 275 — Noz teflonowy do sera Red Fox: perfekcja w detalach

Prezentujemy rozwiazanie, ktdre spetni oczekiwania nawet najbardziej wymagajacych kucharzy i serwiseréw. Mowa o nozu o $rednicy 275 mm,
zaprojektowanym z mysla o precyzyjnym krojeniu seréw. Jego wyjatkowe wlasciwosci wynikaja z zastosowania innowacyjnych materialéw i zaawansowanej
technologii produkcji.

Kluczowe atuty noza NT 275:

* Powloka teflonowa: zapewnia plynne krojenie, zapobiegajac przywieraniu sera do ostrza. To przektada si¢ na minimalizacjg strat produktu i
zwigkszenie wydajnosci pracy.

o Srednica 275 mm: idealna do krojenia duzych kawatkéw sera, zapewniajac efektywnoS¢ i szybkos¢ pracy.
¢ Wysoka jako$¢ stali: gwarantuje wytrzymatosé i dtuga Zywotnos§é noza, nawet przy intensywnym uzytkowaniu.
¢ Kod producenta: NT 275: umozliwia fatwa identyfikacj¢ i zamowienie kolejnych egzemplarzy.

¢ Ergonomiczny design: zapewnia komfort uzytkowania, minimalizujac zmeczenie rak, nawet podczas dlugotrwatej pracy.



Dlaczego warto wybra¢ néz NT 275?

W $wiecie profesjonalnej gastronomii liczy si¢ czas i precyzja. N6z NT 275 to narzgdzie, ktére pozwala na osiagnigcie obu tych celéw. Jego niezawodno$¢ i
wygoda uzytkowania przektadaja si¢ na zwigkszenie efektywnosci pracy i poprawe jakosci serwowanych potraw. Z nozem NT 275 serwowanie sera stanie si¢
proste, szybkie i estetyczne. To inwestycja, ktéra zwrdci si¢ w postaci zadowolonych klientéw i bezproblemowej pracy w Twojej kuchni.

Podsumowanie: N6z NT 275 to niezbgdne wyposazenie kazdej profesjonalnej kuchni, gwarantujace precyzyjne i efektywne krojenie seréw. Jego solidna
konstrukcja, powtoka teflonowa i optymalna Srednica 275 mm to gwarancja najwyzszej jakosci i satysfakcji.


http://www.tcpdf.org

