NT 250 N6z teflonowy do sera do krajalnicy RM
Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00007703

Cechy produktu

¢ noza (mm): 250

Kod producenta: NT 250
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Precyzja krojenia — klucz do perfekcyjnego serwowania

W profesjonalnej gastronomii, gdzie czas jest na wage ztota, a jako$¢ serwowanych potraw kluczem do sukcesu, wybdr odpowiedniego sprzgtu ma
fundamentalne znaczenie. Efektywnos$¢ pracy i estetyka podawanych dan zaleza w duzej mierze od narzedzi, jakich uzywamy. Szczegélnie w przypadku
delikatnych produktéw, takich jak sery, precyzja krojenia jest absolutnie niezbgdna, aby zachowa¢ ich walory smakowe i wizualne. Niedoktadne cigcie moze
prowadzi¢ do niepozadanego kruszenia, a w konsekwencji do strat i frustracji.

NT 250 - narzedzie dla wymagajacych

Poszukujesz rozwiazania, ktére zapewni idealne plasterki sera, niezaleznie od jego rodzaju i twardoSci? Prezentujemy narzedzie, ktére sprosta nawet
najwyzszym wymaganiom profesjonalnych kucharzy i serowaréw. Jego konstrukcja, starannie dopracowana w kazdym detalu, gwarantuje nie tylko
precyzyjne cigcie, ale rowniez fatwos¢ czyszczenia i dtuga zywotnos$¢. To inwestycja, ktéra zwrdci si¢ w postaci oszczednosci czasu i podniesienia standardéw
w Twojej kuchni.

Parametry techniczne gwarantujace wysoka wydajnos¢

* Kod producenta: NT 250 — oznaczenie gwarantujace autentyczno$¢ i zgodno$¢ z najwyzszymi standardami jakosci.

* @ noza (mm): 250 — Srednica ostrza optymalnie dobrana do wydajnego krojenia szerokiej gamy seréw, od migkkich i kremowych po twarde i
dojrzewajace.

Teflonowa powloka to gwarancja ptynnego przesuwania si¢ sera po ostrzu, minimalizujaca tarcie i zapobiegajaca przywieraniu. To przektada si¢ na idealnie
gtadkie powierzchnie plastréw i ogranicza straty produktu. Wyjatkowo ostra krawedZ tnaca zapewnia precyzyjne i rOwnomierne cigcie, niezaleznie od



grubosci plastréw. Dodatkowo, material, z ktérego zostal wykonany néz, charakteryzuje si¢ wysoka odpornoscia na korozje i uszkodzenia mechaniczne,
zapewniajac dtuga zywotno$¢ nawet przy intensywnym uzytkowaniu.

Kompatybilnosé z krajalnica RM Gastro

N6z NT 250 jest specjalnie zaprojektowany do wspdtpracy z krajalnica RM Gastro, co gwarantuje perfekcyjne dopasowanie i bezpieczeristwo uzytkowania.
Kompatybilno$¢ z tym modelem krajalnicy zapewnia optymalng wydajno$¢ i komfort pracy. Prosta wymiana nozy umozliwia szybkie dostosowanie do
r6znych rodzajéw produktdw i utrzymanie higieny na najwyzszym poziomie.

Podsumowujac, néz teflonowy NT 250 to profesjonalne rozwiazanie dla gastronomii, ktére zapewni precyzyjne i efektywne krojenie ser6w, przyczyniajac
si¢ do podniesienia jakosci i estetyki serwowanych dar. Jego solidna konstrukcja i wysoka jako$¢ wykonania gwarantuja dtuga i bezawaryjna prace, stanowiac
oplacalng inwestycje dla kazdej profesjonalnej kuchni.
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