NT 220 N6z teflonowy do sera do krajalnicy RM
Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00008827

Cechy produktu

¢ noza (mm): 220

Kod producenta: NT 220
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Precyzyjne krojenie serow — klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie liczy si¢ nie tylko smak, ale i estetyka podania, odpowiednie narzgdzia s3 niezbgdne. Doskonale krojenie ser6w, niezaleznie
od ich rodzaju i konsystencji, to umiejetnosé, ktdra potrafi podnie$é walory kazdego dania. Kluczem do osiagnigcia perfekcyjnego rezultatu jest odpowiedni
ndz, gwarantujacy precyzje i efektywnos¢ pracy. A jesli szukasz narzedzia, ktdre sprosta nawet najbardziej wymagajacym zadaniom, to ten opis jest dla
Ciebie.

Niezawodnos$¢ i wydajnos¢ w jednym

Prezentowany produkt zostat zaprojektowany z mysla o intensywnej eksploatacji w gastronomii. Wykonany z wysokiej jako$ci materialéw, zapewnia dluga
zywotno$¢ i odporno$¢ na uszkodzenia mechaniczne. Specjalna powloka teflonowa minimalizuje tarcie, ulatwiajac krojenie i zapobiegajac przywieraniu
produktu. To przektada si¢ na wyzsza wydajno$¢ pracy i redukcje czasu potrzebnego na przygotowanie potraw. Gtadka powierzchnia noza utatwia réwniez
czyszczenie, co jest niezwykle wazne w higienicznych warunkach profesjonalnej kuchni.

Parametry techniczne gwarantujace precyzje

¢ Kod producenta: NT 220 — umozliwia fatwa identyfikacj¢ produktu i zaméwienie ewentualnych czgsci zamiennych.

* () noza (mm): 220 — §rednica ostrza zapewnia optymalna powierzchni¢ robocza do efektywnego krojenia duzych ilodci sera.

Duza §rednica ostrza (220 mm) jest szczegdlnie istotna przy pracy z krajalnicami gastronomicznymi. Zapewnia szybkie i réwnomierne krojenie, pozwalajac
na uzyskanie idealnych plastréw sera o pozadanej grubosci. Jest to niezwykle wazne, gdy zalezy nam na estetyce podania i spdjnosci wizualnej potrawy.

Kompatybilnos¢ z krajalnicami RM Gastro

N6z zostatl specjalnie zaprojektowany do wspdtpracy z krajalnicami RM Gastro. Idealne dopasowanie gwarantuje bezpieczenstwo uzytkowania oraz
maksymalna wydajno$¢ pracy. Kompatybilnos¢ ta eliminuje ryzyko uszkodzenia urzadzenia lub nieprawidtowego funkcjonowania krajalnicy.

Podsumowanie — inwestycja w profesjonalizm

Wybierajac néz teflonowy NT 220, inwestujesz w niezawodne narzgdzie, ktére znaczaco utatwi i usprawni pracg w Twojej kuchni. Jego wysoka jakosc,
precyzyjne wykonanie i kompatybilno$¢ z krajalnicami RM Gastro czynia go doskonalym rozwigzaniem dla profesjonalistéw. Oszczedno$¢ czasu, poprawa



wydajnosci i estetyczne krojenie — to tylko niektére z korzysci ptynacych z uzywania tego produktu. Pamigtaj, ze w profesjonalnej gastronomii, detale
decyduja o sukcesie.

Podkreslamy: N6z NT 220 jest idealnym rozwiazaniem dla serowarni, restauracji, hoteli i wszystkich placéwek gastronomicznych, gdzie krojenie sera jest
czgstym i waznym elementem procesu przygotowywania potraw.
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