
 

   

NZ 250 Nóż zębaty do twardych wędlin do krajalnicy
RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00008834

Cechy produktu

ø noża (mm): 250

Kod producenta: NZ 250
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Precyzja cięcia, gwarancja jakości – nóż do profesjonalnej gastronomii

W świecie gastronomii, gdzie precyzja i efektywność są kluczowe, odpowiedni sprzęt to podstawa sukcesu. Wybór noża do krajalnicy ma fundamentalne
znaczenie dla jakości wizualnej i organoleptycznej oferowanych produktów. Nieprawidłowo dobrany nóż może prowadzić do nierównomiernego krojenia,
uszkodzeń produktu i w efekcie – niezadowolenia klienta. Dlatego też, inwestycja w narzędzie o najwyższej jakości, takie jak model zaprojektowany z myślą
o profesjonalnym użytkowaniu, to decyzja, która przyniesie wymierne korzyści.

Nóż zębaty – optymalne rozwiązanie dla twardych wędlin

Ten nóż, przeznaczony do pracy w krajalnicach gastronomicznych, został zaprojektowany specjalnie z myślą o przetwórstwie twardych wędlin. Zastosowanie
zębów na ostrzu gwarantuje precyzyjne i czyste cięcie, minimalizując ryzyko rozdrabniania lub kruszenia produktu. Jest to szczególnie istotne w przypadku
wędlin o zwartej strukturze, gdzie tradycyjne noże gładkie często zawodzą. Wyraźna redukcja strat pozwala na zwiększenie wydajności pracy i oszczędność
kosztownych produktów.

Parametry techniczne gwarantujące niezawodność

Model charakteryzuje się wysoką jakością wykonania, zapewniającą długą żywotność i niezawodność w codziennym użytkowaniu w intensywnych warunkach
pracy profesjonalnej kuchni. Kluczowe parametry techniczne:

Kod producenta: NZ 250 – umożliwia łatwą identyfikację i zamówienie części zamiennych.

ø noża (mm): 250 – średnica ostrza idealnie dopasowana do większości modeli krajalnic gastronomicznych. Ta wielkość gwarantuje optymalną
wydajność krojenia, pozwalając na uzyskanie jednolitych plastrów o pożądanej grubości.
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Duża średnica ostrza przekłada się na wydajność cięcia, minimalizując czas potrzebny na przygotowanie nawet dużych ilości produktu. To z kolei przekłada
się na efektywniejsze zarządzanie czasem w zatłoczonym środowisku pracy, takim jak restauracja lub zakład przetwórstwa mięsnego.

Kompatybilność z krajalnicą RM Gastro

Nóż NZ 250 jest idealnie dopasowany do krajalnicy RM Gastro, zapewniając pełną kompatybilność i optymalną współpracę. Precyzyjne wykonanie
gwarantuje bezpieczne i stabilne mocowanie noża w urządzeniu, minimalizując ryzyko wibracji i drgań podczas pracy.

Podsumowanie: Inwestycja w jakość i efektywność

Wybierając nóż NZ 250, inwestujesz w profesjonalne narzędzie, które podniesie jakość Twojej pracy i zapewni satysfakcję z uzyskanych rezultatów.
Niezawodność, precyzja i długa żywotność to cechy, które wyróżniają ten nóż na tle konkurencji. Jest to doskonałe rozwiązanie dla każdego, kto ceni sobie
wysoką jakość i efektywność w gastronomii. Zastosowanie tego noża przełoży się na profesjonalny wygląd oferowanych produktów oraz zadowolenie Twoich
klientów.
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