NZ 250 N6z zebaty do twardych wedlin do krajalnicy
RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00008834

Cechy produktu

¢ noza (mm): 250

Kod producenta: NZ 250

Precyzja ciecia, gwarancja jakoSci — n6z do profesjonalnej gastronomii

W $wiecie gastronomii, gdzie precyzja i efektywnos$¢ sa kluczowe, odpowiedni sprzet to podstawa sukcesu. Wybér noza do krajalnicy ma fundamentalne
znaczenie dla jakosci wizualnej i organoleptycznej oferowanych produktéw. Nieprawidtowo dobrany néz moze prowadzi¢ do nieréwnomiernego krojenia,
uszkodzen produktu i w efekcie — niezadowolenia klienta. Dlatego tez, inwestycja w narzgdzie o najwyzszej jakosci, takie jak model zaprojektowany z mysla
o profesjonalnym uzytkowaniu, to decyzja, ktéra przyniesie wymierne korzysci.

N6z zebaty — optymalne rozwiazanie dla twardych wedlin

Ten néz, przeznaczony do pracy w krajalnicach gastronomicznych, zostal zaprojektowany specjalnie z mysla o przetwdrstwie twardych wedlin. Zastosowanie
z¢b6w na ostrzu gwarantuje precyzyjne i czyste cigcie, minimalizujac ryzyko rozdrabniania lub kruszenia produktu. Jest to szczeg6lnie istotne w przypadku
wedlin o zwartej strukturze, gdzie tradycyjne noze gtadkie czgsto zawodza. Wyrazna redukcja strat pozwala na zwigkszenie wydajnosci pracy i oszczgdnosé
kosztownych produktéw.

Parametry techniczne gwarantujace niezawodnos¢

Model charakteryzuje sig wysoka jakoscia wykonania, zapewniajaca dluga zywotno$¢ i niezawodno$¢ w codziennym uzytkowaniu w intensywnych warunkach
pracy profesjonalnej kuchni. Kluczowe parametry techniczne:

¢ Kod producenta: NZ 250 — umozliwia tatwa identyfikacjg i zaméwienie czgsci zamiennych.

* g noza (mm): 250 — §rednica ostrza idealnie dopasowana do wigkszosci modeli krajalnic gastronomicznych. Ta wielko$¢ gwarantuje optymalna
wydajnos$¢ krojenia, pozwalajac na uzyskanie jednolitych plastréw o pozadanej grubosci.



Duza $rednica ostrza przektada si¢ na wydajnos¢ cigcia, minimalizujac czas potrzebny na przygotowanie nawet duzych iloSci produktu. To z kolei przektada
si¢ na efektywniejsze zarzadzanie czasem w zattoczonym Srodowisku pracy, takim jak restauracja lub zaktad przetwodrstwa migsnego.

Kompatybilnosé z krajalnica RM Gastro

N6z NZ 250 jest idealnie dopasowany do krajalnicy RM Gastro, zapewniajac petna kompatybilno$¢ i optymalng wspotprace. Precyzyjne wykonanie
gwarantuje bezpieczne i stabilne mocowanie noza w urzadzeniu, minimalizujac ryzyko wibracji i drgafi podczas pracy.

Podsumowanie: Inwestycja w jakosSc i efektywnos¢

Wybierajac né6z NZ 250, inwestujesz w profesjonalne narzedzie, ktére podniesie jako$¢ Twojej pracy i zapewni satysfakcje z uzyskanych rezultatéw.
Niezawodnos¢, precyzja i dtuga zywotnos¢ to cechy, ktére wyrdzniaja ten n6z na tle konkurencji. Jest to doskonate rozwiazanie dla kazdego, kto ceni sobie
wysoka jakos¢ i efektywno$¢ w gastronomii. Zastosowanie tego noza przetozy si¢ na profesjonalny wyglad oferowanych produktéw oraz zadowolenie Twoich
klientéw.
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