NZ 220 N6z zebaty do twardych wedlin do krajalnicy
RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00008833

Cechy produktu

¢ noza (mm): 220

Kod producenta: NZ 220
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Precyzja krojenia — klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej gastronomii, gdzie liczy si¢ nie tylko smak, ale i estetyka podania, odpowiednie narzedzia odgrywaja kluczowa rolg. Niezaleznie od tego,
czy przygotowujesz eleganckie przystawki, czy obfite bufety, perfekcyjne krojenie wedlin to podstawa. A to z kolei wymaga odpowiedniego sprzetu, ktory
zagwarantuje precyzyjne, cienkie plastry o idealnej strukturze, bez rozrywania czy kruszenia produktu.

Wiasnie dlatego tak istotny jest wybor noza do krajalnicy o najwyzszej jakoSci, wykonanego z materiatéw odpornych na zuzycie i zapewniajacego dtuga
zywotno$¢. Nieprawidtowo dobrany n6z moze skutkowacé nie tylko estetyczna porazka, ale tez znacznym utrudnieniem pracy i zwigkszeniem iloSci odpaddw.

Wy jatkowa konstrukcja dla wymagajacych szefow kuchni

Przedstawiamy rozwiazanie, ktdre sprosta nawet najtrudniejszym wyzwaniom — néz oznaczony kodem producenta NZ 220. Ten model, przeznaczony do
wspOlpracy z krajalnicami RM Gastro, jest specjalnie zaprojektowany do krojenia twardych wedlin. Jego zgbata konstrukcja gwarantuje ptynne i efektywne
cigcie, minimalizujac wysitek i zapobiegajac przywieraniu produktu do ostrza. Solidne wykonanie zapewnia wytrzymatos$¢ i odporno$¢ na powtarzajace si¢
obcigzenia, charakterystyczne dla intensywnego uzytkowania w restauracji lub zaktadzie gastronomicznym.

Parametry gwarantujace wysoka wydajnos¢:
¢ Kod producenta: NZ 220 - tatwe identyfikowanie i zamawianie cz¢Sci zamiennych.

* @ noza (mm): 220 — Srednica gwarantujaca efektywne krojenie duzych porcji wedlin.



N6z NZ 220 to inwestycja, ktdra zwrdci sig w postaci oszczgdnosci czasu i podniesione]j jakosci wykonywanych prac. Idealnie ostre ostrze i wytrzymata
konstrukcja to gwarancja diugiej i niezawodnej pracy, pozwalajac na koncentracje na szczegétach kulinarnych i kreowaniu niezapomnianych doznan dla
Twoich gosci. Z tym nozem, kazda wedlina bgdzie prezentowatla si¢ doskonale — cienkie, rownomierne plastry o idealnym ksztalcie stanowia podstawe
profesjonalnego serwowania.

Podsumowanie kluczowych zalet:
e Zebata konstrukcja: gwarantuje precyzyjne krojenie twardych wedlin bez rozrywania.
¢ Duza Srednica: umozliwia efektywne krojenie wigkszych porcji.
¢ Wysoka jako$¢ wykonania: zapewnia dtuga zywotno$¢ i odpornosé na zuzycie.

¢ Kompatybilno$¢ z krajalnicami RM Gastro: idealne dopasowanie i bezproblemowe uzytkowanie.

Wybierz NZ 220 i doS§wiadcz r6znicy, jaka czyni profesjonalne narzedzia w Twojej kuchni.
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