
 

   

NG 250 ﻿﻿Nóż gładki do krajalnicy RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00008830

Cechy produktu

ø noża (mm): 250

Kod producenta: NG 250

Precyzja cięcia, efektywność pracy – klucz do sukcesu w gastronomii

W profesjonalnej kuchni, gdzie czas i precyzja są na wagę złota, wybór odpowiedniego sprzętu ma fundamentalne znaczenie. To właśnie od jakości narzędzi
zależy nie tylko efektywność pracy kucharzy, ale także ostateczna jakość serwowanych dań. Szczególnie w przypadku przetwarzania dużych ilości produktów,
takich jak mięsa, sery czy warzywa, niezbędne jest zastosowanie wysokiej klasy narzędzi, gwarantujących idealne, równomierne plasterki o pożądanej
grubości. A to wszystko przekłada się bezpośrednio na estetykę podawanych potraw i zadowolenie klientów.

Każdy profesjonalista wie, jak ważna jest ostrza noża. Tępość to nie tylko strata czasu, ale i ryzyko nierozwinięcia pełnego potencjału składników, a co za tym
idzie, niedostateczne uwydatnienie ich walorów smakowych i aromatycznych. Niewłaściwe narzędzie może doprowadzić do nierównomiernego krojenia,
rozdrapywania produktu i marnowania surowców. Profesjonalna krajalnica, wyposażona w odpowiedni nóż, to inwestycja, która zwraca się wielokrotnie w
postaci oszczędności czasu, zmniejszenia ilości odpadów oraz podwyższenia jakości przygotowywanych potraw.

NG 250 – nóż gładki do krajalnicy RM Gastro: perfekcja w każdym detalu

Przedstawiamy produkt zaprojektowany z myślą o zapewnieniu najwyższego poziomu wydajności i precyzji cięcia w gastronomii. Mowa o nożu o średnicy
250 mm, idealnym do użytku w krajalnicach RM Gastro. Jego konstrukcja, wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej, gwarantuje długotrwałą ostrość
oraz odporność na korozję i uszkodzenia mechaniczne. Gładka powierzchnia ostrza zapewnia idealnie równe i cienkie plastry, pozwalając na precyzyjną
kontrolę grubości krojenia. To niezwykle istotne, zwłaszcza w przypadku delikatnych produktów, których struktura mogłaby zostać uszkodzona przez zbyt
agresywne narzędzie.

Kluczowe cechy produktu:

Kod producenta: NG 250

Ø noża (mm): 250

Materiał: Wysokiej jakości stal nierdzewna
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Rodzaj ostrza: Gładkie

Zastosowanie: Krajalnice RM Gastro

Kompatybilność: Zoptymalizowany do pracy z krajalnicami RM Gastro, zapewniając idealne dopasowanie i bezpieczną pracę.

Inwestycja w nóż NG 250 to gwarancja efektywnej pracy i niezawodności na lata. Dzięki precyzyjnemu cięciu, zmniejszy się ilość odpadów, a jakość
serwowanych potraw znacznie się poprawi. Jest to niezbędne narzędzie dla wszystkich profesjonalnych kuchni, które dążą do doskonałości w każdym detalu.
Ten nóż to nie tylko narzędzie pracy, ale również inwestycja w satysfakcję klienta i renomę lokalu gastronomicznego. 
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