NG 250 Noz gladki do krajalnicy RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00008830

Cechy produktu

¢ noza (mm): 250

Kod producenta: NG 250
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Precyzja ciecia, efektywnos¢ pracy — klucz do sukcesu w gastronomii

W profesjonalnej kuchni, gdzie czas i precyzja sa na wagg ztota, wybér odpowiedniego sprzg¢tu ma fundamentalne znaczenie. To wiasnie od jakosSci narzedzi
zalezy nie tylko efektywno$¢ pracy kucharzy, ale takze ostateczna jakos$¢ serwowanych dan. Szczegdlnie w przypadku przetwarzania duzych ilosci produktéw,
takich jak migsa, sery czy warzywa, niezbedne jest zastosowanie wysokiej klasy narzedzi, gwarantujacych idealne, rownomierne plasterki o pozadanej
grubosci. A to wszystko przektada si¢ bezposrednio na estetyke podawanych potraw i zadowolenie klientéw.

Kazdy profesjonalista wie, jak wazna jest ostrza noza. Tepos¢ to nie tylko strata czasu, ale i ryzyko nierozwinigcia pelnego potencjatu sktadnikéw, a co za tym
idzie, niedostateczne uwydatnienie ich waloréw smakowych i aromatycznych. Niewtasciwe narzgdzie moze doprowadzi¢ do nieréwnomiernego krojenia,
rozdrapywania produktu i marnowania surowcow. Profesjonalna krajalnica, wyposazona w odpowiedni néz, to inwestycja, ktéra zwraca si¢ wielokrotnie w
postaci oszczgdnosci czasu, zmniejszenia ilosci odpadéw oraz podwyzszenia jakosci przygotowywanych potraw.

NG 250 - néz gladki do krajalnicy RM Gastro: perfekcja w kazdym detalu

Przedstawiamy produkt zaprojektowany z mysla o zapewnieniu najwyzszego poziomu wydajnoSci i precyzji cigcia w gastronomii. Mowa o nozu o $rednicy
250 mm, idealnym do uzytku w krajalnicach RM Gastro. Jego konstrukcja, wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, gwarantuje dtugotrwala ostro$¢
oraz odporno$¢ na korozje i uszkodzenia mechaniczne. Gtadka powierzchnia ostrza zapewnia idealnie réwne i cienkie plastry, pozwalajac na precyzyjna
kontrolg grubosci krojenia. To niezwykle istotne, zwlaszcza w przypadku delikatnych produktéw, ktérych struktura mogtaby zosta¢ uszkodzona przez zbyt
agresywne narzedzie.

Kluczowe cechy produktu:

¢ Kod producenta: NG 250



* @ noza (mm): 250

* Material: Wysokiej jakosci stal nierdzewna
¢ Rodzaj ostrza: Gladkie

e Zastosowanie: Krajalnice RM Gastro

¢ Kompatybilno$¢: Zoptymalizowany do pracy z krajalnicami RM Gastro, zapewniajac idealne dopasowanie i bezpieczna prace.

Inwestycja w n6z NG 250 to gwarancja efektywnej pracy i niezawodnos$ci na lata. Dzigki precyzyjnemu cigciu, zmniejszy sig i1oS¢ odpadéw, a jakos¢
serwowanych potraw znacznie si¢ poprawi. Jest to niezbgdne narzedzie dla wszystkich profesjonalnych kuchni, ktére daza do doskonatosci w kazdym detalu.
Ten ndz to nie tylko narzedzie pracy, ale rowniez inwestycja w satysfakcje klienta i renome lokalu gastronomicznego.
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