
 

   

BRF - P ﻿﻿Pokrywa do BRT RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00000589

Cechy produktu

Wymiary (mm): 330x450x50

Waga (kg): 2

Kod producenta: BRF - P

Profesjonalne rozwiązanie dla Twojej kuchni gastronomicznej

W intensywnym rytmie pracy profesjonalnej kuchni, niezawodność sprzętu jest kluczowa. Nawet najmniejsze elementy, pozornie nieistotne, mogą wpłynąć
na efektywność całego procesu. Dlatego też, wybór odpowiednich części zamiennych i akcesoriów do urządzeń gastronomicznych jest decyzją, która wpływa
bezpośrednio na jakość i płynność pracy.

Precyzja wykonania, trwałość materiałów i ergonomiczny design to cechy, które odróżniają komponenty najwyższej jakości od tych przeciętnych. W
przypadku urządzeń do obróbki termicznej, gdzie panują ekstremalne temperatury i wilgotność, odpowiedni dobór części ma kluczowe znaczenie dla
bezpieczeństwa i długowieczności sprzętu.

BRF - P Pokrywa do BRT RM Gastro: Niezawodność w szczegółach

Prezentujemy produkt, który został zaprojektowany z myślą o spełnieniu najwyższych standardów gastronomicznych. Mowa o elemencie, który choć może
wydawać się podrzędny, pełni niezwykle istotną rolę w optymalizacji pracy urządzeń do obróbki termicznej.

Ta specjalistyczna pokrywa, dedykowana do urządzeń BRT RM Gastro, została wykonana z materiałów o wysokiej odporności na wysokie temperatury i
wilgoć. Zapewnia to nie tylko długotrwałą eksploatację, ale także bezpieczeństwo użytkowania. Konstrukcja pokrywy została starannie zaprojektowana,
biorąc pod uwagę ergonomię i łatwość czyszczenia – kluczowe aspekty w higienicznych warunkach profesjonalnej kuchni.

Kluczowe parametry techniczne:

Waga: 2 kg - optymalna waga zapewnia łatwość montażu i demontażu bez nadmiernego obciążenia.
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Wymiary: 330 x 450 x 50 mm - precyzyjne wymiary gwarantują idealne dopasowanie do urządzenia BRT RM Gastro, zapewniając szczelność i
efektywność pracy.

Kod producenta: BRF - P - ułatwia identyfikację i zamówienie produktu.

Korzyści płynące z zastosowania tej pokrywy przekładają się na: 

Zwiększenie wydajności: Optymalizacja procesu obróbki termicznej dzięki precyzyjnemu dopasowaniu.

Wydłużenie żywotności sprzętu: Ochrona urządzenia przed uszkodzeniami mechanicznymi i korozją.

Ułatwienie utrzymania czystości: Gładka powierzchnia ułatwia czyszczenie i dezynfekcję.

Bezpieczeństwo użytkowania: Solidna konstrukcja i wysokiej jakości materiały.

Podsumowując, BRF - P Pokrywa do BRT RM Gastro to niezbędny element dla każdego, kto ceni sobie niezawodność, efektywność i bezpieczeństwo w
profesjonalnej kuchni gastronomicznej. Jest to inwestycja, która zwraca się w postaci bezproblemowej i długotrwałej pracy urządzeń.
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