63355 Tarcza do plastrow karbowanych Hallde do
szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00016927

Cechy produktu

Kod producenta: 63355

Precyzja krojenia w zasiegu reki — tarcza do profesjonalnego przygotowania
potraw

Poszukujesz rozwiazania, ktére podniesie efektywnos¢ i precyzje pracy w Twojej kuchni gastronomicznej? Zalezy Ci na uzyskaniu idealnie réwnych,
karbowanych plastréw warzyw i owocow, gwarantujacych nie tylko estetyczny wyglad potraw, ale i rownomierne przyrzadzenie? Wéwczas przedstawiamy
element, ktéry rewolucjonizuje proces przygotowywania skladnikéw — tarcze o kodzie producenta 63355.

Kompatybilnosé i wszechstronnos¢ zastosowania

Ta specjalistyczna tarcza zostata zaprojektowana z mysla o profesjonalnych szatkownicach RG-200 oraz RG-250. Perfekcyjne dopasowanie gwarantuje
bezproblemowa instalacje i stabilng pracg, minimalizujac ryzyko drgan i zapewniajac bezpieczeristwo uzytkowania. Jej konstrukcja zostata starannie
przemyslana, aby zapewni¢ optymalne uzytkowanie w wymagajacym Srodowisku gastronomicznym, charakteryzujacym sig intensywna eksploatacja urzadzen.

Niezrownana precyzja krojenia karbowanego

Tarcza 63355 to gwarancja uzyskania karbowanych plastréw o idealnej grubosci i réwnej strukturze. Specjalnie zaprojektowany profil ostrzy gwarantuje
czysty i precyzyjny przekréj, eliminujac straty produktu i minimalizujac ryzyko uszkodzenia sktadnikéw. Karbowanie zapewnia nie tylko atrakcyjny wyglad
potraw, ale réwniez polepsza ich teksture i utatwia chtonigcie soséw i marynat, co przektada si¢ na lepsze walory smakowe dania.

Materialy najwyzszej jakosci — gwarancja trwalosci i wydajnoSci

W produkcji tarczy zastosowano materiaty najwyzszej jako$ci, odporne na korozje, Scieranie i uszkodzenia mechaniczne. To przektada si¢ na diuga
zywotno$¢ produktu i minimalizuje koszty eksploatacyjne. Solidna konstrukcja zapewnia trwatos$¢ i niezawodno$¢ nawet przy intensywnym uzytkowaniu, co
jest niezwykle istotne w profesjonalnej kuchni.



Fatwos¢ czyszczenia i konserwacji

Higiena to podstawa w gastronomii. Tarcza 63355 zostata zaprojektowana z uwzglednieniem tatwosci czyszczenia i konserwacji. Konstrukcja utatwia
docieranie do wszystkich czgsci, zapewniajac skuteczne usunigcie zanieczyszczen. Mozliwo$¢ mycia w zmywarce przemystowej znacznie utatwia proces
utrzymania czystosci i higieny.

Podsumowanie korzysci:
® Precyzyjne krojenie karbowane
* Kompatybilno$¢ z szatkownicami RG-200 i RG-250
* Wysoka jako$¢ wykonania i trwatos¢
e Latwos¢ czyszczenia

* Optymalizacja pracy w kuchni gastronomicznej

Zastosowanie tarczy 63355 to inwestycja w efektywno$¢, precyzje 1 wysoka jakos$¢ przygotowywania potraw. To rozwiazanie, ktére podniesie standardy
Twojej kuchni i pozwoli na przygotowanie dari na najwyzszym poziomie.
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