| 1345 Podajnik do ciecia pod katem Hallde do
| szatkownicy RG-100, RG-200

P f Producent: Hallde

Hﬁl Nr referencyjny: 00009180

Cechy produktu

Zastosowanie: RG-100 / 200

Kod producenta: 1345
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Precyzyjne ciecie — klucz do efektywnej pracy w gastronomii

W profesjonalnej kuchni, gdzie czas jest na wagg zlota, a jako$¢ wykonania ma fundamentalne znaczenie, wybdr odpowiednich narzedzi jest kluczowy.
Szatkownice przemystowe, takie jak modele RG-100 i RG-200, stanowia nieodzowny element wyposazenia, gwarantujac szybkie i réwnomierne krojenie
warzyw i owocow. Jednakze, maksymalizacja ich potencjatu wymaga precyzyjnego sterowania procesem cigcia. To wiasnie tutaj wkracza kluczowy element,
ktéry znaczaco podnosi efektywnos¢ i ergonomig pracy.

Usprawnij proces krojenia dzigki precyzyjnemu podajnikowi

Oferujemy zaawansowane rozwigzanie, ktére eliminuje niedoskonato$ci w procesie krojenia i pozwala uzyska¢ idealnie jednolity produkt koricowy. Mowa o
dedykowanym akcesorium, zaprojektowanym specjalnie do wspotpracy z szatkownicami RG-100 i RG-200. Ten niezastapiony dodatek umozliwia precyzyjne
cigcie pod réznymi katami, pozwalajac na szeroki zakres aplikacji w réznych stylach gotowania.

Podajnik do ciecia pod katem — szczegétowe parametry techniczne

Zastosowanie: Kompatybilny z modelami szatkownic RG-100 oraz RG-200. Idealnie dopasowany do specyfikacji technicznych tych urzadzen,
gwarantujac bezpieczeristwo i niezawodno$¢ pracy.

Precyzja ciecia: Zapewnia precyzyjne cigcie pod ustalonym katem, minimalizujac straty produktu i zwigkszajac jednorodnos¢ krojonych warzyw i
owocow. To przektada sig na estetyke wykoriczenia potraw i spdjno$¢ w prezentacji.

¢ Ergonomia: Zaprojektowany z mysla o komforcie i tatwosci uzycia. Intuicyjna obstuga pozwoli na szybkie i wydajne prace, nawet przy duzych
objetosciach produktow.

Solidna konstrukcja: Wykonany z wysokiej jakoSci materialéw, odpornych na intensywna eksploatacj¢ w warunkach profesjonalnej kuchni.
Trwala konstrukcja gwarantuje dluga zywotnos¢ i bezawaryjna prace.

¢ Kod producenta: 1345 — ulatwia identyfikacj¢ i zamawianie produktu.

Zwieksz efektywnoS¢ swojej kuchni

Dzigki zastosowaniu tego podstawowego, acz niezwykle waznego elementu, znacznie poprawisz jakos$¢ swojej pracy. Oszczedno$¢ czasu i minimalizacja strat



to tylko niektére z korzysci. Jednolity wyglad pokrojonych warzyw i owocow wptynie pozytywnie na estetyke gotowanych dad, a to z kolei przektada si¢ na
satysfakcje klientow. Inwestycja w ten produkt to inwestycja w profesjonalizm i efektywno$é Twojej kuchni.

Podsumowujac: Ten niezbedny element wyposazenia kuchni profesjonalnej zapewnia precyzyjne cigcie pod réznymi katami, zwigkszajac wydajnos¢ pracy i
jakos¢ finalnego produktu. Kompatybilnos¢ z szatkownicami RG-100 i RG-200 czyni go niezbednym narzedziem dla kazdego profesjonalnego kucharza.
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