25270 Podstawa pod maszyne Hallde do szatkownicy
RG-100, RG-200, RG-250, RG-350

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009182

Cechy produktu

Zastosowanie: RG-100 /200 /250 / 300 / 350

Kod producenta: 25270

Stabilna Podstawa — Klucz do Efektywnej Pracy w Gastronomii

W profesjonalnej kuchni, gdzie liczy si¢ precyzja, szybkos¢ i niezawodnos¢, nawet najmniejsze detale maja znaczenie. Nieprawidlowe ustawienie sprzetu
moze prowadzi¢ do drgari, spadku wydajnosci i, co gorsza, awarii. Dlatego, wybierajac wyposazenie, warto zwréoci¢ uwage na elementy, ktére wydaja si¢ mato
znaczace, a ktére w rzeczywistosci gwarantuja bezpieczenstwo i komfort pracy. Mowa tu o solidnych, przemy§lanych rozwiazaniach, takich jak dedykowana
podstawa pod maszyne.

Stabilno$¢ to podstawa efektywnego procesu przygotowywania potraw. Zbyt duza mobilno$¢ sprzgtu, zwlaszcza urzadzen o duzej mocy i wadze, jak
szatkownice, moze prowadzi¢ do niepozadanych skutkéw: od nieréwnomiernego krojenia i straty produktu, po ryzyko wypadkéw. Wtasnie dlatego,
proponujemy Paristwu rozwiazanie, ktére znaczaco poprawi komfort i bezpieczeristwo pracy w Panistwa kuchni.

Dopasowanie do Profesjonalnych Szatkownic Hallde

Prezentowana podstawa zostata zaprojektowana z mysla o szatkownicach Hallde, renomowanej marki cenionej za niezawodno$¢ i jako$é wykonania. Idealnie
wspdlgra z modelami RG-100, RG-200, RG-250 oraz RG-350, zapewniajac im stabilne i pewne podparcie. Dzigki precyzyjnemu dopasowaniu, podstawa
eliminuje ryzyko przesuwania si¢ urzadzenia podczas pracy, a co za tym idzie — minimalizuje ryzyko uszkodzen maszyny i ewentualnych urazéw personelu.

Solidna Konstrukcja — Trwalos¢ i Bezpieczenstwo

Wykonana z wysokiej jako$ci materialéw, podstawa gwarantuje dtuga zywotnos¢ i odporno$¢ na uszkodzenia mechaniczne. Jej solidna konstrukcja zapewnia
stabilno§¢ nawet przy intensywnym uzytkowaniu. To inwestycja, ktéra zwrdci si¢ w postaci bezpieczeristwa pracy, wydluzonej zywotnosci szatkownicy oraz
efektywnosci proceséw kuchennych.



Kluczowe Zalety:

® Zwigkszona stabilno$¢ szatkownicy podczas pracy.

* Minimalizacja ryzyka uszkodzen maszyny i urazéw personelu.

¢ Kompatybilno$¢ z modelami: RG-100, RG-200, RG-250, RG-350.

¢ Solidna i trwata konstrukcja zapewniajaca dtuga zywotnos¢.

¢ Utatwienie pracy i podniesienie bezpieczenstwa w profesjonalnej kuchni.

¢ Kod producenta: 25270

Podstawa pod maszyng to element, ktéry nie tylko zwigksza komfort pracy, ale réwniez wptywa na bezpieczenistwo i wydtuza zywotno$¢ cennych urzadzen.
Inwestycja w solidna i dopasowana podstawg to gwarancja efektywnej i bezpiecznej pracy w kazdej profesjonalnej kuchni.
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