40721 Woézek na pojemniki Hallde do szatkownicy
RG-100, RG-200, RG-250, RG-350
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Optymalizacja przeplywu pracy w gastronomii: rozwiazanie dla Twojej
szatkownicy

Wspdtczesna gastronomia stawia na efektywnosc i precyzjg. Kazdy element procesu, od przygotowania surowcow po serwowanie potraw, powinien byé
dopracowany w najmniejszym szczeg6le. Kluczem do sukcesu jest nie tylko wysoka jakos$¢ sprz¢tu, ale réwniez ergonomiczne rozwigzania wspierajace prace
personelu. Niewlasciwie zaprojektowane przestrzenie robocze moga prowadzi¢ do opdZniefi, bataganu i, co najwazniejsze, spadku wydajnosci. Dlatego tez
wybdr odpowiednich akcesoriéw jest réwnie istotny, jak sam sprz¢t gastronomiczny.

Zdajemy sobie sprawe z wyzwar, przed ktérymi staja szefowie kuchni i managerowie restauracji. Dlatego tez oferujemy rozwiazanie, ktére znaczaco
usprawni pracg w Twojej kuchni, redukujac czas poswigcany na transport i organizacj¢ pojemnikow.

Precyzyjna organizacja — klucz do sukcesu

Nieporzadek w kuchni to wrég wydajnosci. Batagan generuje straty czasu, zwigksza ryzyko wypadkow i utrudnia efektywny przeplyw pracy. Aby temu
zapobiec, niezbedne jest odpowiednie zorganizowanie przestrzeni roboczej. Nasze rozwigzanie, stworzone z mysla o profesjonalnych kuchniach, zapewnia
uporzadkowany system przechowywania i transportu pojemnikéw, a co za tym idzie, poprawia efektywnos¢ calego procesu przygotowywania potraw.

Kompatybilnos$¢ z wiodacymi modelami szatkownic

Woézek zostat zaprojektowany z my§la o petnej kompatybilnoSci z popularnymi szatkownicami, co gwarantuje bezproblemowg integracje z istniejacym juz
wyposazeniem Twojej kuchni. Model ten idealnie wspétpracuje z szatkownicami RG-100, RG-200, RG-250 oraz RG-350, co pozwala na ptynne i sprawne
uzytkowanie. Uniwersalno$¢ wozka gwarantuje elastyczno$¢ i dostosowanie do réznych potrzeb.



Solidna konstrukcja i latwos¢ uzytkowania

Wykonany z wysokiej jakoSci materiatéw, wézek charakteryzuje si¢ solidna konstrukcja, zapewniajaca trwato$¢ 1 odporno$¢é na uszkodzenia mechaniczne, co
jest szczeg6lnie wazne w intensywnie eksploatowanych warunkach gastronomicznych. Ergonomiczny design gwarantuje tatwo$¢ uzytkowania i minimalizuje
wysitek podczas transportu pojemnikéw. Intuicyjne rozwigzanie konstrukcyjne przektada si¢ na oszczgdnos$¢ czasu i energii.

Kluczowe zalety:
* Zwigkszenie efektywnosci pracy dzigki zoptymalizowanemu transportowi pojemnikéw.
® Poprawa organizacji przestrzeni roboczej w kuchni.
* Kompatybilno$¢ z szatkownicami RG-100, RG-200, RG-250 i RG-350.
¢ Solidna i trwala konstrukcja odporna na intensywna eksploatacjg.
* Ergonomiczny design dla komfortu uzytkowania.

¢ Kod producenta: 40721

Inwestycja w ten wozek to inwestycja w efektywnos¢ i komfort pracy w Twojej kuchni. Zoptymalizuj procesy, zredukuj koszty i podnies$ standardy swojej
gastronomii.
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